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IL NURAGHE ~ Genuss-Handwerk aus Italien - von Natur aus gut!

Seit tiber 40 Jahren erforschen die ,,Food-Scouts” von Il Nuraghe Italien fiir neugierige Gastronomen, Feinkosthandler und Feinschmecker
- immer auf der Suche nach lokalen Spezialitaten und authentischen Lebensmitteln handwerklich arbeitender Manufakturen. Kein Weg ist
Zu weit, wenn wir einem besonderen Geschmack auf der Spur sind.

Was gibt’s Neues? Viel. Generationswechsel und innovative Start-ups setzen die Akzente neu. Mehr Bio, mehr Regionalitat, mehr Nach-
haltigkeit. Neue Spezialitaten wie den sensationellen Castagnolo-Schinken, den es in Deutschland nur bei uns gibt: Von Schweinen aus
Kastanienwaldern, von Hand verarbeitet, 20 Monate auf Kastanienlaub gereift (Seite 66).

Auch wir selbst planen Neues: Im Friihjahr 2022 er6ffnen wir unseren Flagship-Store in der Stadtmitte von Nirnberg am Theresienplatz 7
nach Umbau in véllig neuem Gewand. Ladenverkauf und Tagesgastronomie vor Ort. Lassen Sie sich Giberraschen und verwéhnen!

Cordiali saluti! Sokol Rustaj

IL NURAGHE ~ Unser Service fiir Sie:

Il Nuraghe Preise

Preise und Versandkosten entnehmen Sie der jeweils aktuellen Preisliste oder www.ilnuraghe.com.

Fiir Gastronomen und Wiederverkaufer im GroB- und Einzelhandel attraktive GroBhandelskonditionen, sobald Sie sich als gewerblicher
Kunde registriert haben. Rufen Sie uns kurz an, wir schalten Sie frei. Sie sehen sofort unsere Grohandelspreise und kénnen auch nach
Geschaftsschluss bequem bestellen.

Il Nuraghe Schnell-Lieferservice

Produkte, die Sie bei uns bis 10 Uhr bestellen, versenden wir noch am gleichen (Werk-)Tag. Sie erhalten die bestellten Artikel in der
Regel dann am darauffolgenden Werktag. Vor Wochenende und Feiertagen klaren Sie den Versand am besten mit unseren freundlichen
Kollegen telefonisch: 0911-217060. Das qilt vor allem fir Frische-Artikel (Fleisch, Wurstwaren und Kase).

Il Nuraghe Beratung & Sonderwiinsche

Bestellung, Beratung, Anregungen ... rufen Sie uns an. Als Spezialisten flr italienische Esskultur haben wir in 40 Jahren ein breites
Netzwerk an Herstellern aufgebaut. Leider kdnnen wir nicht alle Kdstlichkeiten listen, sind aber fiir Anfragen beziiglich Sonderaktionen
und Firmenprasente jederzeit offen!



Vine

Eigene Anbauflachen, rigorose Selektion des Traubenguts und fachmannische Verarbeitung sind das Erfolgsgeheimnis der Familie
Argiolas. Die Briider Franco und Pepetto Argiolas haben mit dem ,,Turriga® einen Kultwein geschaffen. Die geringe Produktionsmenge
kann die Nachfrage jedoch nicht befriedigen. Zum Gliick haben die beiden auch an Weine gedacht, die in ausreichender Menge

lieferbar sind.

SELEGAS Nuragus di Cagliari
WeiBwein, trocken, DOC 13.5%

Reichhaltige Nase, trocken und weich am
Gaumen, harmonisch, wenig Séure,
schoner Abgang.

Art.-Nr.10040 | 0,75 Liter | VP 6

Mo

PERDERA Monica di Sardegna

Rotwein, trocken, IGT 14.5%

Ein intensiv-roter dichter Farbton. Intensive Nase mit angenehm
reifen, ausbalancierten Noten, voller Mund mit vielen weichen
Tanninen, gutes Potential. Es finden sich dunkle Beeren und Kirschen

Art.-Nr.10333 | 0,75 Liter | VP 6

AnGion

Weine aus Sardinien

ARGICLAS

COSTAMOLINO Vermentino Sard.
WeiBwein, trocken, DOC 13.5%

Reiches Blumenbukett, trocken und saftig,

typischer Mandelton, ausgewogen, nachhaltig.

Art.-Nr.10042 | 0,75 Liter | VP6

KOREM

im Duft wieder.

COSTERA Cannonau di Sardegna

TURRIGA

Rotwein, trocken, IGT 14.5%
Rote Friichte-, Schokolade- und
Vanillearomen, voll, komplex,
elegant, anhaltend.

Art.-Nr.10334 | 0,75 Liter | VP 6

Rotwein, trocken, DOC 13.5%

Intensive Farbe, fruchtige Nase, trocken,

ausgewogene Saure, schone Tannine, saftig.

Art.-Nr. 10330 | 0,75 Liter | VP 6

Rotwein, trocken, DOC 13.5%

Dichte Farbe, feine Nase, sehr trocken,

angenehme Tanninstruktur, Abgang weich.

Art.-Nr.10332 | 0,75 Liter | VP 6

Weine

SANTA MARIA

Seit Jahrzehnten wird der Wein mit dem

S, leicht wiedererkennbaren Etikett (Languste)
:.‘;’" der Winzergenossenschaft aus Sardiniens

ISOLA del SOLE BIANCO
WeiBwein, trocken, IGT 12.5%

Feine, frische Nase, trocken am Gaumen,
guter Trunk, wenig Alkohol, sehr elegant.

Nordwest-Ecke weltweit geschatzt.

<
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ARAGOSTA Vermentino Sard.

Art.-Nr.10044 | 0,75 Liter | VP12

WeiBwein, trocken, DOC12.5%

Feinfruchtiges, aromatisches Bouquet,

TURRIGA Magnum

Rotwein, trocken, IGT 14.0%

Rote Friichte-, Schokolade- & Vanil-
learomen, voll & kraftig, elegant.

Art.-Nr.10335 | 1,5 Liter | VP1

wenig Saure,stffig und leicht,
unkomplizierter Zechwein.

Art.-Nr.10030 | 0,75 Liter | VP 6

ISOLA del SOLE ROSSO
Rotwein, trocken, I1GT 12.5%

Feine, fruchtige Nase, weich am
Gaumen, gute Saure, wenig Tannine,
sehr trinkig.

Art.-Nr.10337 | 0,75 Liter | VP12

N



Wein

CONTINI

KARMIS Vernaccia @
WeiBwein, trocken, I1GT 13.5%

Intensiv strohgelb, frische mineralische Nase,

gute Saure, Schmelz, Harmonie, langer Abgang.

Art.-Nr.10070 | 0,75 Liter | VP 6

TONAGHE Cannonau Sardegna @
Rotwein, trocken, DOC 13.0%

Rubinrot, kirschfruchtig, rote Beeren und
Marasca am Gaumen, wenig Tannine,
mittlerer Korper, trinkig.

Art.-Nr.10341 | 0,75 Liter | VP 6

Weine aus Sardinien

Die Familie von Paolo Contini ist beriihmt geworden durch ihren
fast uniibertrefflichen ,,Vernaccia®“. Bemerkenswert sind aber
auch die iibrigen Weine aus autochthonen Rebsorten.

TYRSOS Vermentino Sardegna @
WeiBwein, trocken, DOC 13.0%

Sehr aromatisch in der Nase und am Gaumen,

frisch, elegante Fille, Saftigkeit, gefalliger Trunk.

Art.-Nr.10072 | 0,75 Liter | VP 6

INU Cannonau di Sard. ris. 6
Rotwein, trocken, DOC 14.0%

Dichtes Kirschrot, frische Nase; feine
Rostaromen, korperreich, aber nicht fett,
Konzentration, Eleganz.

Art.-Nr.10342 | 0,75 Liter | VP 6

PARIGLIA @
WeiBwein, trocken, IGT 12.5%

Aromatisch in der Nase und am Gau-
men, fruchtig, blumig mit eleganter
Fulle, gefallig, weich, fein fruchtig.

Art.-Nr.10073 | 0,75 Liter | VP 6

Vernaccia di Oristano 9
WeiBwein, trocken, DOC 15.5%

Erinnert an Sherry. Trockener Aperitifwein; bernsteinfarben,
intensive Nase, schlanker Korper, unaufdringlich, unkompliziert.

Art.-Nr.10617 | 0,75 Liter | VP 6

SARTIGLIA @

Rotwein, trocken, IGT 13.5%

Sartiglia -Der Duft ist der von wilden Brombeeren und reifen Pflaumen, intensiv
und charaktervoll. Er malt jedes Glas rubinrot und verleiht ein warmes und volles
Aroma. Er passt zu gegrilltem rotem Fleisch, Wild und wiirzigem Kase..

Art.-Nr.10344 | 0,75 Liter | VP 6

PUNICA ist ein JointVenture von der Genossenschaft
Santadi, der Tenuta San Guido und dem legendaren
toskanischen Onologen Giacomo Tachis.

OLIENA

Die Winzergenossenschaft in Oliena

ist eine der kleinsten von ganz Sardinien
und verarbeitet im Prinzip ein einziges
Produkt, aber das mit viel Gefiihl.

PUNICA

samas @
WeiBwein, trocken, IGT 14.0%

Feine Noten von Zitrusfriichten und
exotischem Obst verleihen dem
Bouquet einen Hauch von tropischem

Flar. BARRUA ©

Art.-Nr.10220 | 0,75 Liter | VP 6 Rotwein, trocken, IGT 14.5%

Frische Farbe, fruchtige Nase, saftig
im Mund, noble Tannine, elegant,
sehr schoner Wein..

Art.-Nr. 10948 | 0,75 Liter | VP6

T

& MONTESSU @
tor Rotwein, trocken, IGT 14.0%

Dichte Farbe, frisch, angenehm dezen-
te Tannine, schone Saure und SiiBe.

Art.-Nr. 10946 | 0,75 Liter | VP 6

) |

Diese Winzergenossenschaft im Nordosten Sardiniens widmet sich in erster
Linie der autochthonen Rebsorte Vermentino und den gleichnamigen
Weinen, die daraus gemacht werden.

ARAKENA Vermentino di Gallura 0
WeiBwein, Spatlese, DOCG 13.5%

Leuchtend goldgelbe Farbe; Aromen von reifem Obst, Pfirsich,
Aprikose und klare balsamische Noten; angenehme Séure, gute
Struktur, ausgesprochen mineralisch, voll und anhaltend.

Art.-Nr.10023 | 0,75 Liter | VP 6

FUNTANALIRAS Vermentino Oro 9
WeiBwein, trocken, DOCG 13.0%

Frisch-fruchtig in der Nase, typische Mandeltone, ausgewogen,
elegant, gute Struktur, langer Abgang.

NEPENTE di Oliena Magnum

Rotwein, trocken, DOC 14.5%,
mit Holzbox

Ausgeprdgte Nase, trocken,
harmonisch, sehr warm und weich,
wuchtig, zum Meditieren ...

Art.-Nr.10022 | 0,75 Liter | VP 6

BALARI Vermentino Frizzante 0
Vermentino di Gallura DOCG 11%

Strohgelbe Farbe mit feinen griinen Nuancen; sehr fein mit unter-
schwelligen Noten von Ginsterblumen; sehr frisch, angenehm, mit
feiner langanhaltender Perlage.

Art.-Nr.10026 | 0,75 Liter | VP 6

Art.-Nr.10520 | 1,5 Liter | VP1

NEPENTE di OLIENA Cannonau
Rotwein, trocken, DOC 14.5%

Ausgepragte Nase, trocken, harmonisch, sehr
warm und weich, wuchtig, zum Meditieren ...

Art.-Nr.10348 | 0,75 Liter | VP 6




Weine aus Sardinien

Wein

SANTADI

Welches Potential in einer ,,verschlafenen® Genossenschaft stecken kann, beweist diese aus der siiddstlichen Ecke Sardiniens. Es wurde
freigelegt von einem energischen Prasidenten (Antonio Pilloni), einem tatkréftigen Verwaltungsfachmann (Raffaele Cani) und einem
tiichtigen jungen Onologen (Piero Sella), dem spéter Davide Pera gefolgt ist. Alle ihre Weine - ohne Ausnahme! - gehdren heute zur
unbestrittenen qualitativen Spitze Italiens.
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@ VILLA SOLAIS Vermentino Art-Nr.10050 0751 VP6 | @@ TERRE BRUNE Magnum Art-Nr.10355 151 VP6
WeiBwein, trocken, DOC 13.0% Rotwein, trocken, DOC 15.0%
@ CALA SILENTE Vermentino Art-Nr.10052 0751 VP6 | G)ARAJA Art-Nr.10356 0,751 VP6
WeiBwein, trocken, DOC 14.0% Rotwein, trocken, IGT 14.0%
@PEDRAIA Nuragus di Cagliari ~ Art-Nr.10054 0,751 VP6 | @ANTIGUA Monica di Sard. Art-Nr.10358 0,751 VP6
WeiBwein, trocken, DOC 13.0% Rotwein, trocken, DOC 13.5%
@ LATINIA Vino dolce uve Nasco  Art-Nr.10606 0381 VP6 | @)NORAS Cannonau di Sardegna  Art-Nr.10359 0751 VP6
WeiBwein, edelsiB, IGT 14.0% Rotwein, trocken, DOC 15.5%
@ VILLA di CHIESA Art-Nr.10056 0751 VP6 | @)TERRE BRUNE Mini Art-Nr.10950 0,381 VP12
WeiBwein, trocken, IGT 14.5% Rotwein, trocken, DOC 14.0% E’ﬁNTJEDI
@ GROTTA ROSSA Carignano Art-Nr.10350 0751 VP6 | BROCCA RUBIA Mini Art-Nr.10951 0,381 VP12 RNCLREEN
Rotwein, trocken, DOC 13.5% Rotwein, trocken, DOC 14.0% LARLE
@RoccaRubia riserva Magnum  At-N.10351 151 VP6 | @ROCCA RUBIA Doppelm. Art-Nr.10961 31 VP1
Rotwein, trocken, DOC 14.0% Rotwein Holzkiste DOC 14.0%
@Rocca Rubia Carignano riserva Art-Nr.10352 0751 VP6 | @)TRE TORRI Carignano rosato ~ Art-Nr.10250 0751 VP6 o
Rotwein, trocken, DOC 14.0% Roséwein, trocken, DOC 12.5% "
@ TERRE BRUNE Art-Nr.10354 0,751 VP6 SANTAL

Rotwein, trocken, DOC 15.0%
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Wein

MERAN

Weissburgunder FESTIVAL
WeiBwein, trocken, DOC 13.5%

Brilliantes Griingelb, dezenter frischer

Duft nach griinem Apfel, im Geschmack
reichhaltig mit lebhafter Saure, ein ausge-
glichener und harmonischer Wein.

Art.-Nr.10090/ 0,75 Liter | VP 6

Die Kellerei Meran entstand aus dem Zusammenschluss der Kel-
lerei Meraner Land sowie der Burggréfler Kellerei im Jahr 2010.

ROSALIE Mitterberg Rosé -

Weine aus Sudtirol

Sauvignon GRAF
WeiBwein, trocken, DOC 13.5%

Griinlich gelbe Farbe, Duft von Holunder und
Stachelbeere, Krautern und Vanille, knackige
Fruchtsdure, ein voller, kraftiger, harmonischer
und langanhaltender Wein.

Art.-Nr.10095 | 0,75 Liter | VP 6

Sauvignon FESTIVAL
WeiBwein, trocken, DOC 13.0%

Eine klare, leuchtende grtnlich-gelbe Farbe,
das Bouquet erinnert an Krauter, griine
Graser, Brennessel und Paprika. Im Mund
elegant, rassig-weich mit anhaltendem Ab-
gang und gut eingebundener Fruchtsaure.

Art.-Nr.10093 | 0,75 Liter | VP 6

i

Lagrein SEGEN
Rotwein, trocken, DOC 14.5%

Eindrucksvoll, komplex und fruchtig kommt
diese autochthone Rebsorte in einem
sortentypischen, eleganten und kraftigen
Riserva voll zur Geltung.

Art.-Nr.10895 | 0,75 Liter | VP 6

Riesling GRAF
WeiBwein, trocken, DOC 13.5%

Rosewein, trocken, IGT 13.5%
Brilliantes Antikrosa mit rubinrosa Reflexen,
Noten von kleinen roten Waldfriichten

und Rosen; weich und elegant, gute
Saurestruktur.

Art.-Nr.10270 | 0,75 Liter | VP 6

Auch wenn der Riesling nicht zu den typischen
Rebsorten Stdtirols zahlt, findet man immer
wieder einzelne Lagen die Gewéachse von beacht-
licher Qualitat hervorbringen. Dazu zahlt auch
der GRAF Riesling DOC der Kellerei Meran.Griin-
lich-gelbe Farbe, fruchtiger Duft nach Pfirsich und
Zitrusfrichten; ein frischer und vollmundig mit
gut eingebundener Saure, schéne Persistenz..

Art.-Nr.10097 | 0,75 Liter | VP 6

CANTINA MURI GRIES

e

MURI-GRIES blickt auf eine jahrhundertewahrende Weinbautradition zuriick. Unsere

St. Magdalener klassisch

Rotwein, trocken, DOC, 13%

Eine tiberaus gelungene Cuvée aus Vernatsch
und Lagrein, fruchtig und frisch, mit intensi-
ver Farbe und klarer Struktur.

Art.-Nr.10814 | 0,75 Liter | VP 6

Weinberge in und um Bozen sind seit jeher im Besitz des Klosters und unsere Klos-
terkellerei ist vollkommen in die Abtei integriert.

Weissburgunder Terlan
WeiBwein, trocken, DOC 13.5%

Klassischer WeiBburgunder, Mit seinem
vielschichtigen Aroma nach Apfeln, leichten
Zitrusnoten und wiirzigem Pfeffer und der
sehr ausgewogenen Saure.

Art.-Nr.10222 | 0,75 Liter | VP6

Lagrein

Rotwein, trocken, DOC13.5%
Dieser charaktervolle Lagrein ist die
perfekte Symbiose aus Tradition und
Moderne, elegant mit samtiger Struktur.

Art.-Nr.10816 | 0,75 Liter | VP 6

Lagrein Kretzer Rosé

Rosewein, trocken, DOC13.0%
Vom Lagrein ,Kretzer” spricht man, wenn
aus Lagreintrauben Roséwein gekeltert
wird. frisch im Geschmack.

Art.-Nr.10280 | 0,75 Liter | VP 6




Weine aus Apulien und Friaul e

CANTINA SANTA BARBARA

Es gibt drei Genarationen von Giogiani im Weingut aus Apullien,
im Salento. Seit 10 Jahren wird Pietro von seinen Tochtern Maria
Rosaria und Marcella unterstiitzt.

Capirusso Salice Salentino
Rotwein, trocken, DOC13.5%

Aus Negroamaro- und Malvasia
Nera-Trauben gewonnen, zeichnet er
sich durch eine begrabene rote Farbe,
intensive und anhaltende Dufte von
Tabak, Leder und reifen Wildfriichten
sowie einen verfihrerischen

Barbaglio

vollmundig.

Rotwein, trocken, DOC 13.5%

Ein intensives, sehr angenehmes
Bouquet. Negroamaro und Primitivo
geben ihr Bestes, um das Aroma von
gerdsteten Mandeln und Pflaumen
hervorzuheben. Aristokratisch rot,

Art.-Nr.10832 | 0,75 Liter | VP6

Primitivo Capirusso
Rotwein, trocken, DOC 14.0%
Reife rote Friichte (Schwarzkirsche,
Pflaume) Andeutungen von Lakritz.
Aus dieser Rebe Apuliens stammt ein
Wein mit typischem Parftim, tiefroter
Farbe, anhaltendem und kraftigem
Geschmack.
y

Art.-Nr. 10834 | 0,75 Liter | VP 6
[APIRUSSU l
-

Geschmack aus. ¥
Art.Nr. 10830 | 0,75 Liter | VP 6 CAPIAUSSY
[ mmmm mnme ]

Primitivo di Manduria
Rotwein, trocken, DOC 14.0%

Kirschrot bis violett in der Farbe weist
er einen frischfruchtigen Duft auf nach
Amarena-Kirschen und roten Beeren.
Dieser frische Fruchteindruck setzt sich
fort am Gaumen, der Alkohol ist gut
eingebunden und nicht aufdringlich.No-
ble Tannine fordern einen harmonischen
und weichen Gesamteindruck..

Art.-Nr. 10831 | 0,75 Liter | VP 6

VIGNA DEL LAUROC

pAPIALSSE

i -

Caipirusso Nagroamaro
Rotwein, trocken, DOC13.5%

Nach einer kurzen Mazeration wird

nur der erste und edle Teil des Mostes
von Negroamaro und Malvasia Nera ver-
wendet. Intensive Aromen von Tabak,
Lakritz und Noten von schwarzem
Pfeffer. Vollmundiger Geschmack, passt
zu raffinierten Saucen, Braten und
gereiftem Kase.

Art.-Nr.10833 | 0,75 Liter | VP 6

Unter der Marke CANTICO fiillt die Familie Botter
sortentypische und sauber vinifizierte Weine aus den
unterschiedlichen Regionen Italiens ab.

Fabio Coser hat dem Gut ,,Ronco dei Tassi“ zu Glanz verholfen. Seit Jahren beweist er sein Konnen

auch mit seinem Weingut ,,Vigna del Lauro.

Capirusso Susamaniello
Rotwein, trocken, DOC 14.0%

Es setzt intensive Tabakaromen frei,
Lakritz und wertvolle Noten von
schwarzem Pfeffer. Intensives Rot mit
violetten Reflexen.

Art.-Nr.10835 | 0,75 Liter | VP 6

CARIRUSSD

B

CANTICO

BRINDISI DOC riserva Tor del Colle
Rotwein, trocken, DOC 13.0%

Vignn diel Lag

Chardonnay di Isonzo LAURO @

Vigaa del Laure

A

Pinot Grigio Collio LAURO @

Leuchtendes Rubinrot, mit der Reife leicht ins Orange
tendierend. Intensiver und delikater Duft von reifen roten
Friichten, unterlegt mit feinen Vanille-Noten, die sich gut mit
den fruchtigen Duftnoten verbinden. Sanft, geschmeidig,
elegant. Dabei nimmt man die Reife dieses Weines wahr.

Art.-Nr.10910 | 0,75 Liter | VP 6

Vigna del Loor:

Foal

e, B 4

Primitivo del Salento CALEQ
Rotwein, trocken, IGT 13.0%

Zurlckhaltende feine Nase, trocken,

Ribolla Gialla Collio LAURO ©

WeiBwein, trocken, DOC 13.5%

Mittelkraftiges Gelb, intensive, angenehme

frische Nase, geschmeidig, guter Trunk trotz

Fille, wenig Saure.
Art.-Nr.10134 | 0,75 Liter | VP 6

WeiBwein, trocken, DOC 13.0%

Leuchtendes Goldgelb, zartwiirzi-
ger Duft, voll am Gaumen, viel StiBe und
Schmelz, sehr harmonisch.

Art.-Nr.10137 | 0,75 Liter | VP 6

sanfte Tannine, fruchtige Saftigkeit,
harmonisch.

Art.-Nr.10912 | 0,75 Liter | VP 6

WeiBwein, trocken, DOC 13.0%

Strohgelb mit griinlichen Reflexen,
ein eleganter Wein mit ausgewogener
Frische.

Art.-Nr.10138 | 0,75 Liter | VP 6




Wein

PORTA LECNI

Die Winzergenossenschaft Monti
(Nordosten Sardiniens) widmet sich
vor allem der autochthonen Rebsorte
Vermentino und den gleichnamigen
Weinen daraus.

Pinot Grigio PORTA LEONI
WeiBwein, trocken, I1GT 12%

Klassischer Wein des Veneto mit leicht
gefalliger Art. Strohgelbe Farbe mit
grinen Nuancen; ausdrucksstarkes
Aroma nach griinem Apfel, leicht
blumig; sehr harmonisch, ausgewogen
und langanhaltend.

Art.-Nr.10018 | 1Liter | VP 6

Cabernet Sauvignon PORTA LEONI
Rotwein, trocken, IGT 12%

In den Hugellagen und auf dem Flachland bei
Montecchio Maggiore wachsen die Trauben fiir
diesen Wein. Er hat eine leuchtend rubinrote
Farbe und hat kraftig, intensive Noten von
Obst, reifen Paprikaschoten und Auberginen;
ein weicher und angenehmer Wein.

Art.-Nr.10325 | 1Liter | VP6

EUGANE!

Diese Winzergenossenschaft aus der Ndhe von Padua
iiberzeugt mit ihren sauber vinifizierten Weinen fiir
jeden Tag und zu angemessenen Preisen.

PALADIN

Eine warme, goldene, stroh-gelbe Farbe; in der Nase sofort
fruchtige Noten von Ananas und Pampelmuse mit sehr angenehmer
Entwicklung mit mineralischem Eindruck. Ein Wein mit bemer-
kenswerter Finesse und Persdnlichkeit, ein voller Geschmack mit
Reichtum, Kontinuitat und Gleichgewicht. Ein eigensinniger Wein.

Roses Roses

Rosewein, trocken, 1GT 13.0%

Ein leuchtendes Hellrosa, mit korperreichen Duftnoten
von weiBem Pfirsich in der Nase, eine angenehme
Entwicklung mit schénem mineralischem Eindruck. Ein
Wein von bemerkenswerter Finesse und Charakter

Art.-Nr.10265 | 0,75 Liter | VP 6

Amarone della Valpolicella

Weine aus der Lombardei und Veneto

OTTELLA

Der Vater Lodovico Montresor bewirtschaftet mit den S6hnen Francesco und
Michele diesen relativ kleinen Betrieb nur wenige Kilometer vom siidlichen Ufer
des Gardasees. Francescos Ehrgeiz als Weinmacher besteht darin, einen moglichst
eigenstandigen Wein mit personlicher Handschrift zu erzeugen.

Lugana
WeiBwein, trocken, DOC 13.0%

Intensives, frisches Bouquet, gute Saure, trocken,
Noten von exotischen Friichten, harmonisch, Nachhall.

Art.-Nr.10109 | 0,75 Liter | VP 6

Lugana LE CREETE
WeiBwein, trocken, DOC 12.5%

Art.-Nr. 10110 | 0,75 Liter | VP 6

GEMEI Rosso Veronese

Rotwein, trocken, IGT 13.5%
Rubinrot, intensives, frisches
Bouquet mit fruchtigen Noten,
ausgewogener Alkohol- u.
Séuregehalt.

Art.-Nr.10319 | 0,75 Liter | VP 6

Die Geschwister Carlo, Roberto und Giulia Paladin haben den vom Vater iibernomme-
nen Kleinbetrieb zu einer erfolgreichen Kellerei ausgebaut, die durch ihre eleganten,
blitzsauberen und typischen Weine iiberzeugt.

Rosso Toscana Governo

mit reichen Tanninen.

Motorosso dei Colli Euganei

Rotwein, trocken, DOC 12.5%
Lebhafte Aromen von roten Friichten und Veilchen;
Kirsch- und Johannisbeernote, lebhafte Saure, sffig.

Art.-Nr.10429 | 0,75 Liter | VP 6

ROSSO dei Colli Euganei
Rotwein, trocken, DOC12.5%

Rubinrot mit Purpurreflexen, Aroma von dunklen Friichten
und Beeren. Angenehm eingebundene leichte Tannine.

Art.-Nr.10432 | 0,75 Liter | VP 6
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Rotwein, trocken, IGT 14.5%

Granatrote Farbe, komplexes Bouquet
nach reifen dunklen Friichten, samtig

Art.-Nr.10422 | 0,75 Liter | VP 6

RUBER CAPITE 360

Rotwein, trocken, 13.0%
Rubinrot, weinig, feiner Holzton,
wiirzig-elegant, anhaltend, trocken.

Art.-Nr.10424 | 0,75 Liter | VP 6

Rotwein, trocken, IGT, 13.5%
Rubinrote Farbe; im Geschmack zeich-
net er sich durch fruchtige Noten von
Kirsche und Johannisbeeren aus..

Art.-Nr.10426 | 0,75 Liter | VP 6

PALADIN

Salbanello

Rotwein, halbtrocken, 11.5%
Rubinrot, fruchtig, frisch, elegant,
stiffig, angenehme Reststisse.

Art.-Nr.10428 | 0,75 Liter | VP 6




Weine aus Trentino und Piemont

PELASSA

Familie Pelassa besitzt Weinberge in den
Roero- und den Barolo-Gebieten. Mit ganz
viel Liebe und Hingabe haben sie her-
vorragende Weine aus dem romatischen
Piemont geschaffen.

SAN VITO Roero Arneis

WeiBwein, trocken, 13,5%, DOCG

Strohgelbe Farbe, mit delikatem, komple-
xen, floralen Aroma, welches an Ginster
und Kamille erinnert. Dazu feine Noten
von Honig und gekochten hellen Friichten.
Im Mund trocken und harmonisch, mit
angenehmer Saure.

Art.-Nr.10210 | 0,75 Liter | VP 6

FRATELL] CASTING

Im Familienunternehmen der “Fratelli Castino” werden u.a. typisch
piemonteser Rebsorten wie Barbera, Nebbiola und auch Gavi ausge-
baut. In Agliano ist der Sitz des Unternehmens in direkter Ndhe zum
GroBteil ihrer Weinreben, um bei jeder Phase des Wachtums des
Weines ein Auge auf sie haben zu kdnnen.

Barbera Piemonte DOC
100% Barbera, trocken, 12,5%

Dieser Barbera aus dem Piemont ist ein frischer junger Wein.
Mit seinem trockenen aber nicht bitteren Geschmack IaBt er
sich gut zu rotem Fleisch oder Kase servieren. Sein harmo-
nisches Gleichgewicht macht ihn zu einem hervorragenden
Rotwein fir jeden Tag. Traube: Barbera. Alkoholgehalt: 12,5 %
Vol. Trinktemperatur: 18 °C

Art.-Nr. 88219 | 1,50 Liter | VP 6

PRATLERY Il'_..\:““" .

Merlot Vigneti delle Dolomiti

Rotwein, trocken, IGT 12.5%
Intensive und weinige Aromen.
Art.-Nr.10582 | 1,00 Liter | VP 6

tdx
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LAVISIO

Chardonnay Dolomiti

WeiBwein, trocken, 1GT 12.0%
Frischer WeiBwein mit fruchtigem
Aroma.

Art.-Nr.10581 | 1,00 Liter | VP 6

DACAPC

Die Freunde Paolo Dania und Dino Ricca-
magna haben 1997 den nur 3ha groBen Hof
DA CAPO erworben, um gebietstypischen
Barbera d‘Asti zu erzeugen.

SANBASTIAN Barbera d'Asti
Rotwein, trocken DOC 14.0%

Frische Farbe, fruchtiges Kirsch-Bouquet,
Struktur, feine Balance Séure/SiiBe,
saftig, trinkig.

Art.-Nr.10498 | 0,75 Liter | VP12

Wein

Unter den qualifizierten Kellereien des Trentino nimmt die aus der Ortschaft
Lavis wegen der absoluten Qualitatsfixierung eine besondere Stellung ein.




Wein

Weine aus Sizilien

CUSUMANG

Nero d‘Avola 0
Rotwein, trocken, IGT 13.5%

Kraftvolle frische Frucht, jedoch
unaufdringlich, trocken, harmonisch
in Tanninen und Struktur.

Art.-Nr. 10800 | 0,75 Liter | VP 6

Syrah @
Rotwein, trocken, IGT 14.0%

Einzigartige wiirzige Nase, nuancen-
reich, warm, dicht, konzentriert
und doch elegant.

Art.-Nr.10801 | 0,75 Liter | VP 6

CANICATTI]

Sagana 9
Rotwein, trocken, IGT 14.0%

Markante Nase, wacholder-wiirzig,
trocken, gut strukturiert, voll
begeisternd.

Art.-Nr.10802 | 0,75 Liter | VP 6

Noa (4]
Rotwein, trocken, IGT 13.5%
Frische und Frucht, nuancenreiche

Aromen, trocken, harmonisch,
rund, viel Nachhall und Tiefe.

Art.-Nr.10803 | 0,75 Liter | VP 6

Begeisterung, Erfahrung und Liebe zu ihrer Heimat

Sizilien stehen hinter der Philosophie der Briider Alberto

und Diego Cusumano.

Benuara 6
Rotwein, trocken, IGT 14.0%

Dichte Farbe, angenehm wiirzige
Nase, elegant, voll, weiche Tannine,
gute Struktur, anhaltend.

Art.-Nr. 10805 | 0,75 Liter | VP 6

Merlot di Sicilia @
Rotwein, trocken, IGT 13.5%

Intensives Bukett von Friichten,
trocken, samtig, weich, geschmeidig,
charaktervoll.

Art.-Nr.10806 | 0,75 Liter | VP 6

Diese siidsizilianische Winzergenossenschaft hat ideal gelegene Weinberge:
Auf 350 m iiber dem Meer kommt die briitende Hitze der Ebene nicht zum
Tragen, und trotzdem reifen die Trauben schon aus. Gleichzeitig schiitzt die
angenehm ausgepragte Saure die Weine vor schnellem Altern und schenkt

Insolia Cusumano 0
WeiBwein, trocken IGT 12.5%

Intensive Nase, exotische reife Friichte,
trocken, ausdrucksstark, rundum
angenehm.

Art.-Nr. 10171 | 0,75 Liter | VP 6

Angimbé @
WeiBwein, trocken IGT 13.0%
Typische und elegante Nase,

trocken, gute Balance von Séure/
Alkohol, Tiefgang.

Art.-Nr.10172 | 0,75 Liter | VP 6

CARAVAGLIC

ihnen eine bemerkenswerte Eleganz

ACANTEO: Grillo @
WeiBwein, trocken, IGT 13.0%

Fein-wirzig und frisch in der Nase und am
Gaumen, gute Balance Saure-StiBe, Fille,
Schmelz, Eleganz.

Art.-Nr. 10165 | 0,75 Liter | VP 6

ACANTEO: Syrah @
Rotwein, trocken IGT 14.0%

Kirschfarbe, fast violett, feinwirzige frische Nase,
weiche Tannine, saftig, strukturiert, elegant.

Art.-Nr.10808/ 0,75 Liter | VP 6

ACANTEO: Nero d Avola @
Rotwein, trocken 1GT 14.0%

Herrlich lebhafte Farbe, frischer Duft, noble weiche
Tannine, saftig, trinkig, auch lagerfahig.

Art.-Nr.10809 | 0,75 Liter | VP 6
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Tonino Caravaglio ist nicht nur
der derzeit wohl angesehenste
Erzeuger des edelsiiBen ,,Malvasia
di Lipari“ (sehr limitierte Menge)
sondern auch eines charaktervol-
len Rotweins.
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Malvasia di Lipari Passito
WeiBwein, edelsiB, DOC 14.0%

Typische Nase der strohgetrockneten, vollreifen Trauben,

fein-aromatisch, Schmelz, ausbalanciert, edel.
Art.-Nr.10648-17 | 0,5 Liter | VP 6



Weine aus der Toskana

LISINI

Lisini erzeugt seit den siebziger Jahren bestdndig einen der besten Brunello. Seit Mitte der
achtziger Jahre haben die Weine noch an Qualitat gewonnen. Der wichtigste Faktor fiir den
hohen Qualitatsstandard aber ist die Lage der Weinberge: das Gut von Lisini liegt gleich neben
der Ortschaft S. Angelo in Colle. Der Siiden des Anbaugebietes teilt sich hier in zwei Zonen: das
Gebiet ostlich von S. Angelo ist zwar deutlich warmer als der Bereich ndrdlich von Montalcino,
andererseits aber auch kiihler als in der Zone siidlich von S. Angelo, das von der Hitze der
Maremma beeinflusst wird. Diesen Tick zusatzlicher Frische spiirt man in den Weinen von Lisini,
in ihrer Frucht und der stiitzenden Saure.

COLOGNCOLE

Das Rufina-Gebiet dstlich von Florenz macht mit immer besseren Weine
von sich reden. GroBen Anteil am Qualitatsschub dieser Region haben si-
cher Gabriella Spalletti und ihre Familie. Die Preise sind noch verniinftig.

Don Chianti Rufina Riserva
Rotwein, trocken, DOCG 14.0%

Sehr schoner Wein aus gutem Jahrgang!
Beeren- und Rostaromen, typisch; scho-
nes Spiel von Saure, StiBe und Tannin,

gute Struktur, Nachhall, Eleganz.

Art.-Nr.10452 | 0,75 Liter | VP 6

-ul‘ l‘ ]
(DlOGNOLE

. Chianti Rufina
— Rotwein, trocken, DOC 13.5%

Dieser Chianti Rufina hat eine
rubinrote Farbe. In der Nase ist er
angenehm fruchtig, mit gut harmoni-
sierten Holznoten. Am Gaumen zeigt
sich voller Geschmack mit einer guten
Struktur.

Art.-Nr.10449 | 0,75 Liter | VP 6

CANTINA MORELLING | G0

Wein

Rosso di Montalcino
Rotwein, trocken, DOC 14.5%

Wirze in der Nase, am Gaumen sehr
suffig, rund, Sdure und Tannine gut
eingebunden, guter Trunk.

Art.-Nr.10392 | 0,75 Liter | VP 6

Brunello di Montalcino
Rotwein, trocken, DOCG 14.5%

Frische, elegante Nase; Séure,
StiBe und Tannine sehr ausgewogen,
Struktur, Eleganz.

Art.-Nr.10394 | 0,75 Liter | VP 6

BRUNELLD
MEENT ALCINI
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VINI TIPIC]

Die Winzergenossenschaft in der

Néhe von Arezzo kann sich die bes-
ten Traubenerzeuger unter ihren Zulie-
ferern aussuchen.

Chianti Colli Aretini
Rotwein, trocken, DOC12.5%

Rubinrot, feine Gerbsdure, wirzig und
geschmeidig, insgesamt harmonisch.

Art.-Nr.10448 | 0,75 Liter | VP 6

Chianti Valdichiana 1,5L
Rotwein, trocken, DOC 13.0%

Rubinrote Farbe, weinige Nase; fruchtig,
leichte Tannine, harmonisch.

Art.-Nr.10530 | 1,5 Liter | VP 6

Unser Weingut wurde 1972 in Scansano in der Provinz Grosseto gegriindet. Diese Weinberge, die der
Herstellung unserer Weine gewidmet sind, befinden sich in der Maremma, auf den Hiigeln, die von
Scansano zum Tyrrhenischen Meer hinabsteigen. Wir verstehen unsere Weine als Botschafter dessen,
was die toskanische Maremma allen Weinliebhabern bieten kann.

Capoccia Rosso
Riserva Maremma Toscana

Rotwein, trocken, DOC 13.5%

Rubinrot, ein elegantes, komplexes Frucht-

bouquet, erinnert an Blumen und Gewirze.

Am Gaumen ist er schlank, weich und gut
ausbalanciert.

Art.-Nr.10853 | 0,75 Liter | VP 6

Scantianum Vermentino
Toscana

WeiBwein, trocken, IGT 13.0%
Strohgelbe Farbe, voll und leuchtend,

blumiges Bouquet mit fruchtigen
Noten und mineralichen Nuancen.

Art.-Nr. 10881 | 0,75 Liter
VP 6

Roggiano Riserva

Morellino di Scansano
Rotwein, trocken,
DOCG 14.0%

Konzentriertes Rubinrot, in der Nase
elegantes Bouquet, mit Noten von
dunklen Friichten, Blumen, Gewtirzen
und Waldfriichten.

Art.-Nr. 10851 | 0,75 Liter | VP 6

Roggiano Morellino di Scansano
Rotwein, trocken, DOCG 14.0%

Volles Rubinrot, mit fruchtigen, blumigen
und wirzigen Noten.

Art.-Nr.10850 | 0,75 Liter | VP 6

Capoccia Ciliegiolo Maremma Toscana
Rotwein, trocken, DOC 14.0%

Leuchtendes Rubinrot, in der Nase angenehm
fruchtige Noten mit eienm Hauch von Kirsche und
Waldfriichten, vereint mit blumigen Noten.

Art.-Nr.10852 | 0,75 Liter | VP 6

|



Weine aus den Abruzzen

Wein

Die Azienda Agricola Zaccagnini wurde 1970 von Mario Zaccagnini gegriindet.
Seitdem werden in unserem Keller die reprasentativsten Weine dieser schonen
Region gekeltert.

ZACCAGNINI

Montepulciano CERASUOLO

Rosé, trocken DOC12.0%
Rosé-Kelterung, gefallige fruchtige
Nase, harmonisch-fruchtig

auch im Mund, frisch.

Art.-Nr.10279 | 0,75 Liter | VP 6

Bianco di Ciccio
P ’.} WeiBwein, trocken IGT 11.5%

Grnlich-gelb, frische floreale Nase,
am Gaumen schlank, zurtickhaltende
Saure, sehr trinkig.

| Art.-Nr. 10180 | 0,75 Liter | VP 6

Pinot Grigio

WeiBwein, trocken IGT 12.5%

Zartgelbe Farbe mit grinlichen Reflexen,
— 4 . sehrleichtes Bouquet mit feinem Duft,
i Adce iRl aromatisch, angenehm; feiner und
e eleganter Geschmack, frisch und gut
harmonisiert.

Art.-Nr.10181 | 0,75 Liter | VP 6
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CHRONICON Montepulciano ris.

SAN CLEMENTE Montepulciano ris.
Rotwein, trocken DOC 14.5%

Selektion der besten Trauben, Réstaromen in
Nase und am Gaumen, charaktervoll, Nachhall.

Art.-Nr.10482 | 0,75 Liter | VP 6
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Montepulciano d'Abruzzo

Rotwein, trocken DOC 12.5%
Dichtes Rubin, jugendliche Frucht

in Nase und Mund, feine Tannine,
Séure zurtickhaltend, harmonisch,
saftig.

Art.-Nr.10481 | 0,75 Liter | VP 6

Capsico rosso

Rotwein, trocken IGT 14.0%

Sehr guter Wein!! Tiefgriindige Farbe,
beeindruckende rote Beerennoten, saftig,
noble Tannine, rund, langer Abgang mit Spur
von angenehmer StiBe, elegant.

Art.-Nr. 10483 | 0,75 Liter | VP 6
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Rotwein, trocken DOC 13.0%
Dichtes Rubin, rote Friichte; Réstaromen
im Mund, feine Saure, elegant, macht
Lust auf mehr.

Art.-Nr.10485 | 0,75 Liter | VP 6

Montepulciano d‘Abruzzo 3L
Rotwein, trocken DOC 12.5%

Schéne Farbe, jugendliche Frucht in
Nase und Mund, feine Tannine, Saure gut
eingebunden, harmonisch, stffig.

Art.-Nr.10487 | 3,00 Liter | VP1




Spumante und Prosecco aus Veneto

FRASSINELL!

e

Art.-Nr. 11206

PALADIN

ren und typischen Weine iiberzeugt.

Spumante VALENTINO CUVEE

Schaumwein, trocken, 11.0%
Strohgelb, anhaltendes Moussieren, feine
Frucht, gute Struktur, ausgeglichen, frisch,
anhaltend. Als Aperitif, zu leichten Vorspei-
sen, Krustentieren

Art.-Nr. 11310 | 0,75 Liter | VP 6

Spumante Prosecco Rose

Rosé DOC Brut 10,8 %
Feine, fruchtige & blumige Nase, typisch,
sehr trocken am Gaumen, anregend.

—e At-NLIN22 | 0,75Liter | VP6
=

Prosecco Frassinelli D.0.C

Wein

Das Familien-Unternehmen Frassinelli gibt es bereits seit 1966, mit ganz
viel Herz und Passion produzieren sie auf 13 ha Flache in den Hiigeln von
Conegliano und Valdobbiadene ihren Prosecco.

WeiB, trocken, Perlwein, 11.0%

Typischer Duft, der an Akazienbltten und
Pfirsich erinnert.

Art.-Nr. 11207 | 0,75 Liter | VP 6

Vino Frizzante Rose

Rosg, trocken, Perlwein, 11.0%

Hell und intensiv rosa in der Farbe, der Duft
erinnert an Noten von roten Friichten und wilden
Apfel, der Geschmack ist zart und liebevoll.

| 0,75 Liter | VP 6

Die Geschwister Carlo, Roberto und Giulia Paladin haben den vom Vater iibernommenen
Kleinbetrieb zu einer erfolgreichen Kellerei ausgebaut, die durch ihre eleganten, blitzsaube-

Spumante Rosé DOC Brut

BOSCO del Merlot

Rosé halbtrocken Schaumwein 11,5%

Leichter Schaumwein mit feiner Perlage.
Art.-Nr. 11311 | 0,75 Liter | VP 6

Proseceg B |
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Spumante Millesimato DOC Brut
BOSCO del Merlot
Spumante halbtrocken 11,5%

Strohgelb, feine Frucht, gute Struktur,
ausgeglichen, frisch, anhaltend.

Art.-Nr.11312 | 0,75 Liter | VP 6

FRANCIACORTA BONOMI
Gran Cuvee Brut Rosé

Rosé halbtrocken
Schaumwein 12,5%

Feiner Franciacorta, duftet
nach roten Friichten, elegant
am Gaumen.

Art.-Nr. 11306 | 0,75 Liter
| vP6

CASTELECH TRCiss

FRANCIACORTA BONOMI
Gran Cuvee Brut DOCG

Schaumwein, halbtrocken, 12.5%
Der Gran Cuvée ist eine spezielle Selektion 20
verschiedener Crus, der die Region typisch
widerspiegelt. Ein duftiger und intensiver
Franciacorta, mit Noten von frisch geba-
ckenem Brot, weiBen Blumen, Ananas und
weiBem Pfirsich.

Art.-Nr. 11305 | 0,75 Liter | VP 6

TANTELLY BOROAE
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Bio-Wein

Bie-Vine

CUSTOZA Terre in Fiore BIO

CANTINA CUSTOZA

WeiBwein DOC 12,50%

Strohgelbe Farbe mit griinen Reflexen,
intensives floreal-fruchtiges Bouquet, weich,
harmonisch, gut eingebundene Saure.

Art.-Nr. 10125 | 0,75 Liter | VP 6

FASCLI

30 km ostlich von Verona liegt die Ortschaft,
in der die Briider Amadio und Natalino Fasoli
einen der besten und klassischsten Soave-
Weine erzeugen, was die nationalen und
internationalen Auszeichnungen beweisen.

ALTEO Amarone classico BIO ﬂ
Rotwein Trocken DOCG 16.5%

Trockenbeerenauslese; frisch an Farbe und in

der Nase, gute Saure, schone StiBe, harmonisch,

langer Abgang. Zu anspruchsvollen Gerich-
ten mit dunklem Fleisch, Wildbret zu Nu-
deln mit kraftigen Saucen, reifem Kase.

Art.-Nr.10405 | 0,75 Liter | VP 6

MERLOT GARDA Terre in Fiore BIO

Sattes Rubinrot; weinig, fein, fruchtig, sorten-
typisch; intensiv, harmonisch, weich, langanhaltend.

Rotwein DOC 13%

Art.-Nr.10327 | 0,75 Liter | VP 6

Soave BORGOLETTO BI0 @
WeiBwein Trocken DOC 12.5%

Angenehme fruchtige Nase, gefallig, weich,
perfekt aushalanciert, langer Nachhall. Der ty-
pische, leicht bittere Abgang empfiehlt diesen
Wein zu Vorspeisen, leichten Hauptgerichten
und natrlich zu Fisch. Auch als Aperitif.”

Art.-Nr.10100 | 0,75 Liter | VP 6

ORGNO Merlot BIO @
Rotwein Trocken IGT 17.5%

Die Basis der Genossenschaft der CANTINA CUSTOZA
hat sich 1990 dazu entschieden die Linie ,,Terre in
Fiore® mit den regionstypischen Weinen auf die
Beine zu stellen. Auf einer Flache von nun insgesamt
34 ha werden die Weine wie Custoza, Chiaretto und
Bardolino in der Gegend von Verona produziert.

CHIARETTO BARDOLINO Terre in

Fiore BIO

Roséwein trocken 12%
Leuchtendes Kirschrosa, floreale Duftnoten ge-
folgt von Kirscharomen und Erdbeeren; frisch,

ausgewogen mit schoner Persistenz.
Art.-Nr.10231 | 0,75 Liter | VP 6

BARDOLINO Terre in Fiore BIO

Rotwein DOC12,5%

Kréftige rubinrote Farbe; in der Nase reife
Friichte und rote Beeren; angenehm weich,
feine Tanninstruktur, schone Balance,

Art.-Nr.10328 | 0,75 Liter | VP 6

Soave PIEVE VECCHIABIO ©

WeiBwein Trocken 1GT 15.0%
Lebendige goldene Farbe, voller Kérper
mit einer Explosion fruchtiger Aromen mit
excellenter Saure. Angenehme Rostaromen

in Nase und

Gaumen, weich, filllig, guter

Trunk. Mandelnoten und Aromen von Gebdck

im Abgang.

Art.-Nr. 10101 | 0,75 Liter | VP 6

Intensive rubinrote Farbe, mit samtigen Noten reifer Friichte
und Aromen von Leder, Triiffeln und Lakritz. Reiches Bouquet
mit hervorragender Balance. Zu anspruchsvollen Gerich-

ten mit dunklem Fleisch, Wildbret zu Nudeln mit krafti-

gen Saucen, reifem Kase. Idealer Begleiter zu einem kraftigen
Essen oder am Ende begleitet mit einer Zigarre. Den Wein vor
dem Trinken am besten dekantieren und bei Raumtemperatur

geniessen.
Art.-Nr.10408 | 0,75 Liter | VP6
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CALLE Merlot BI0O @
Rotwein Trocken IGT 17.5%

Intensive rubinrote Farbe, mit samtigen
Noten reifer Friichte und Aromen von Leder,
Truffeln und Lakritz. Reiches Bouquet mit
hervorragender Balance. Zu anspruchsvol-
len Gerichten mit dunklem Fleisch, Wildbret
zu Nudeln mit kréftigen Saucen, reifem Kase

Art.-Nr.10406 | 0,75 Liter | VP 6

anhaltend.

Amarone cl. CORTE P0zz0 BI0 ‘@

Rotwein Trocken DOC 17.5%
Trockenbeerenauslese; intensives Frichte-Bou-
quet, weiche Tannine, langer Abgang, sehr
harmonisch. Zu anspruchsvollen Gerichten mit
dunklem Fleisch, Wildbret, Nudelgerichten mit
kraftigen Saucen, reifem Kase.

Art.-Nr.10411| 0,75 Liter | VP 6

Valpolicella RIPASSO BIO @
Rotwein Trocken IGT 14.7%

Dichte Farbe, saubere Nase; frische, weiche
Tannine, gute Struktur, Nachhall, Potential,
produziert nach dem Ripasso Verfahren.
Eignet sich bestens zu kraftigen Vorspeisen,
gegrilltem Fisch und mildem Kése.

Art.-Nr.10398 | 0,75 Liter | VP 6




COSTA AL SCLE

Carlo Volpi baut auf den eigenen Weinbergen
die typischen Piemontester Traubensorten an;
in seiner Kellerei hat er aber auch Kapazitaten
frei, um sortenreine Weine aus anderen Re-
gionen Italiens auszubauen. Die biologischen
Weine werden unter der Marke COSTA AL SOLE
vertrieben.

Syrah Sicilia BIO
Rotwein, trocken, I1GT 12.5%

Rubinrote Farbe, intensives Aroma mit
Noten von getrockneten Friichten und

Pinot Grigio BIO
WeiBwein, trocken, IGT 12.5%

Schone Nase, am Gaumen rund, trocken, frisch,
schlanker Korper, stiffig. Idealer Begleiter von
Fischgerichten der gehobenen Kiiche, von
Meeresfriichte-Risotto und weiBem Fleisch.

Art.-Nr.10149 | 0,75 Liter | VP 6

Nero d‘Avola Sicilia BIO

Bio-Wein

Fisch, Salami.

Rotwein, trocken, IGT 12.5%

Elegante anhaltende Nase, Note von Waldbeeren,
trocken, weich, voll, schéne Tannine, ausgewogen.
Zu Pastagerichten mit roten Saucen, gegrillter

Art.-Nr.10820 | 0,75 Liter | VP 6

Pflaumen, ein ausgewogener Wein
mit weichen Tanninen. Passend zu
gegrilltem Fleisch oder reifem Kase.
Die in Sizilien (Region um Trapani) er-
zeugten Biotrauben (Nero d‘Avola und
Syrah) werden vor Ort verarbeitet, der
Most dann im perfekt ausgestatteten
Keller in Tortona vinifiziert und

Montepulciano d'Abruzzo BIO
Rotwein, trocken, DOC 12.5%

Intensive Aromen von Trockenfriichten,
trocken, voll, leicht tanninhaltig und har-
monisch. Pastagerichte mit roten Saucen,
gegrillter Fisch, Salami.

Art.-Nr.10824 | 0,75 Liter | VP 6

schonend gereift.
Art.-Nr.10821 | 0,75 Liter | VP 6

ERBALUNA

Andrea Oberto gehdrt zu den Bio-Pionie-
ren Italiens. Sein Barolo ist nicht einer der
wuchtigsten, sondern eher verhalten im
Auftreten. Aber dafiir ist er schon jung mit
GenuB trinkbar.

Barolo BIO 0
Rotwein, trocken, DOCG 15.0%

Helles Rubin, Nase nach Leder und Tabak, ausge-
pragte Tannine, gute Saure. Hervorragend zu Wild,
Braten und anderen anspruchsvollen Fleischgerich-
ten, auch zu Wurst- und Schinkenspezialitaten.

Art.-Nr.10501 | 0,75 Liter | VP 6

LE ROCCHE Barolo BI0 @
Rotwein, trocken, DOCG 15.5%

Frisch in Farbe und Nase, angenehme
Aromen. Gute Tanninstruktur, elegant, schon
jetzt trinkbar, Nachhall. Passender Begleiter
von Wild, Braten und Fleischgerichten.

Art.-Nr.10502 | 0,75 Liter | VP 6

Erbaluna ROSSO senza sulfiti BIO ©
Rotwein, trocken, 13.5% ohne Sulfite

Rubinrote Farbe mit intensiven violetten Reflexen.

Ein sauberes Aroma, mit fruchtigen Noten und
dem Aroma getrockneter Bliten. Balancierter
Geschmack, mit sehr weichen Tanninen und einer
bitteren Schlussnote.

Art.-Nr.10504 | 0,75 Liter | VP 6

LANGHE Nebbiolo BIO 0
Rotwein, trocken, DOC 14.0%

Rubin- bis ziegelrot, angenehme Nase mit
reifen Noten, gute Tannine der eleganten
Art, frisch, rund, trinkig. Guter Begleiter von
Wild- und Fleischgerichten.

Art.-Nr.10503 | 0,75 Liter | VP 6

CONCADOROC

Chianti classico riserva BIO 6
Rotwein, trocken, DOCG 14.0%

Dichtes Rubin, schéne Chianti-Nase, auch
Leder, und Tabak, reichlich Tannine, sehr gute
Struktur. Die Chianti von Concadoro sind
hervorragende Begleiter zu Wild, Braten und
anderen anspruchsvollen Fleischgerichten.
Aber auch solo ein wunderbarer TrinkgenuB.

Art.-Nr.10435 | 0,75 Liter | VP 6

Primitivo del Salento BIO

Rotwein, trocken, IGT 12.5%

Kraftige Farbe, angenehme saube-

re Nase, trocken, vollmundig, schén
eingebundene Tannine. Pastagerichte
mit roten Saucen, gegrillter Fisch,
Salami.

Art.-Nr.10822 | 0,75 Liter | VP6

Benito Torricelli ist ,,nur” Verwalter des
Weinguts, aber er fiihrt es mit einem Einsatz,
als ware es sein eigenes. Seit dem Jahrgang
1995 sind alle Erzeugnisse kontrolliert biolo-
gisch. Die Weine sind charakterisisiert durch
traditionelle Vinifizierung des klassischen
Traubenguts, relativ weiche Tannine und friihe
Trinkbarkeit. Mitglied des ,,Consorzio del
Marchio storico*:

Chianti classico BI0 @
Rotwein, trocken, DOCG 14.0%

Dichte Farbe, typische Kirschennase, im
Mund weiche Tannine, schone Saure, guter
Korper. Begleiter von Gemiise- und Fleisch-
gerichten, Pasta.

Art.-Nr.10438 | 0,75 Liter | VP6
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Bio-Wein

CORTE D'AlBC

Auf den sanften Hiigeln zwischen Modena
und Bologna erstrckt sich das Weingut von
Antionio Capelli und Mario Pirondini. Seit
1989 erzeugen sie hier gute Bioweine.

CHARDONNAY dell Emilia BIO
WeiBwein, trocken, I1GT 13.0%

Angenehmes, delikat-wiirziges Bouquet,
fruchtig, weich, voll, guter Trunk. Idealer Be-
gleiter von Fischgerichten der leichteren Art,
von Meeresfriichte-Risotto und wei-

Bem Fleisch.

Art.-Nr.10140 | 0,75 Liter | VP6

TONON

Der Familienbetrieb von Loris Tonon ist ein
mittelgroBer Erzeuger in der Prosecco-Kern-
zone. Aus dem biologischen Teil seiner
Produktion lassen wir die besten Partien
unter der Marke TERRA MIA fiir uns abfiillen.

BIO-Chardonnay Frizzante BIO @

Perlwein, weiB, trocken, 11.0
Frizzante: Fruchtig-aromatisch, erfrischend,
rund, gut eingebundene Saure. Auch der
Frizzante Chardonnay tiberzeugt mit seinem
stffigen Aroma und typischen Fruchtnoten.

Art.-Nr. 1138 | 0,75 Liter | VP 6

Prosecco BIO, Biigelflasche 9

Perlwein, weiB, trocken, DOC 11%

Frizzante: Fruchtig, frisch, unbeschwert, rund,
stffig, harmonisch, zurtickhaltende Saure. Als
Aperitif, zu leichten Vorspeisen, Krustentieren.
Der innovative Verschluss erleichtert das
Handling vor allem in der Gastronomie.”

Art.-Nr. 11140 | 0,75 Liter | VP 6

ORSI

Lambrusco GRASPAROSSA

Merlot dell’ Emilia BIO
Rotwein, trocken, I1GT 13.5%

Frisch und fruchtig in der Nase, angenehm, fiillig,
weiche Tannine, harmonisch, voll. Bestens mit Salami,
Schinken, zu Pasta mit Fleischsauce, zu jungem Kase

amabile BIO
Perlwein, stB, IGT 11.0%

Brilliante rubinrote Farbe mit charak-
teristischem Duft mit angenehmen
Noten von Akazie, ausgestattet mit
einzigartiger Personlichkeit. Cha-
rakteristischer Lambrusco entweder
trocken oder lieblich.

Art.-Nr. 11161 | 0,75 Liter | VP 6

Lambrusco GRASPAROSSA

n®

| aimdrusen
s s

[amslipuse

secco BIO

Art.-Nr.10386 | 0,75 Liter | VP 6

Rosé Metico BIO, Biigelflasche 9

Perlwein Rosé, trocken, IGT 11.0
Frizzante: Fruchtig-aromatisch, erfrischend,
stiffig, rund, gut eingebundene Saure.

Als Aperitif, zu leichten Vorspeisen, beglei-
tet auch Nachtisch.

Art.-Nr. 11142 | 0,75 Liter | VP6

Rosé Metico BIO, Mini 375m| @

Perlwein Rosé, trocken, IGT 11.0
Frizzante: Fruchtig-aromatisch, erfrischend,
stiffig, rund, gut eingebundene Saure. Die
kleine Version unserer bekannten Biigelfla-
sche eignet sich wunderbar fir Prasentkorbe.

Art.-Nr. 11144 | 0,38 Liter | VP12
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Prosecco Frizzante BIO , 375ml 6

Perlwein, weiB3, trocken, DOC 11.0

Fruchtig, frisch, unbeschwert, rund, stiffig,
harmonisch, zurtickhaltende Saure.

Art.-Nr. 11141 | 0,38 Liter | VP12

iy n.||1r“:|¢.
Perlwein halbtrocken, IGT 11.0% “Hlumi
Art.-Nr. 11160 | 0,75 Liter | VP 6

FASCLI

Die Briider Fasoli begannen in den 1980er Jahren mit kologischem Weinanbau und erzeugen
seitdem Weine von hdchstem Rang, was die zahlreichen nationalen und internationalen Auszeich-

nungen beweisen.

Crémant Italiano Spumante Brut BIO G

Crémant aus 100% Garganega
Traube. VSQ 12%

Die Farbe ist strohgelb und die Nase hat deutliche
Noten von Brotkruste mit einem Hauch von Zitrus-
friichten, insbesondere Zeder. Die manuelle Lese
erfolgt von Ende August bis Anfang September.

So werden Trauben mit hohem Sauregehalt aus-
gewahlt. Perfekt als Aperitif, zu kalten Vorspeisen.
Ideal als Begleitung zu Fischgerichten, aber auch zu
leichten ersten Gangen..

Art.-Nr. 11600 | 0,75 Liter | VP 6
Art.-Nr. 11601 1,5 Liter | VP 6

Cremant Italiano Spumante Rose 0
Brut BIO

Crémant roseé aus der autochtonen
Rebsorte Corvinione. VSQ 12%

Leuchtend hellrosa Farbe. In der Nase intensiv,
fruchtig und blumig mit Noten von Waldfriichten.
Feinste Eleganz und Frische im Abgang. Crémant
aus 100% Garganega Traube. Perfekt als Aperitif, zu
kalten Vorspeisen. Ideal als Begleitung zu Fischge-
richten, aber auch zu leichten ersten Gangen.
Perfekt als Aperitif, zu kalten Vorspeisen.

Art.-Nr. 11602 | 0,75 Liter | VP 6




Grappa & Likore

NONING DESTILLATOR! | G

Sie erfinden den ersten reinsortigen Grappa Monovitigno Nonino, indem sie
den Trester der Picolit-Traube separat destillieren und verwandeln somit den
Grappa vom Aschenputtel in die Konigin der Destillate.

Aperitivo Botanico 21% B\ GRAPPA A h L — ,*

—-—
Krauterlikor, Infusion aus Botani- e -~  * -
cals, Bluten, Frichten, Beeren und
Wurzeln, frisch, fruchtig mit zitri-
schen Nuancen und Anklangen von

Waldfriichten. leichte Bitternote.
Art.-Nr. 12351 | 0,5 Liter | VP 6

Aquavite d'Uva il Fragolino 38%

Traubenbrand, erinnert an
Heidelbeeren und Waldfrtichte.

Art.-Nr. 12352 | 0,5 Liter | VP 6

Grappa Monovitgno
Chardonnay 41%

12 Monate im Barrique gereift, leicht
bernsteinfarben, Fein und elegant,
erinnert an den Duft von Brot, Vanille
und Patisserie.

Art.-Nr.12330 | 0,5 Liter | VP 6

Amaro Quintessentia 41%

Genussvoller, ausgewogener Bitterlikor.
Art.-Nr.12350 | 0,5 Liter | VP 6

GRAPPA 1Moscato«

NONINO NONINO
RISERVA _._ GRAPPA

Art.-Nr. 12332 | 0,5 Liter | VP 6

Grappa Monovitgno
il Moscato 41%
Klarer Grappa, 6 - 12 Monate gereift

in Edelstahlbehaltern, weich,
elegant, aromatisch.

Art.-Nr.12340 | 0,5Liter | VP 6

=0 i b i Grappa Monovitano
; TNVECCHIATA 1N RATRIQEER 5 : o - 5
{ ESHERRT CASK . Grappa Antica o Prosecco Riserva 41%
i Cuvée Riserva 43% Ubgr 24 I‘flonate in Bgrriqges und
£ 5 Ik e i i kleinen Féssern gereift, fein und
ahre lang in Barriques aus = . r elegant.
'; Limousin, Nevers und Grésigne und in h L | b d 9 )
i kleinen alten Sherry-Fassern gereift = i—# Art.-Nr.12331 | 0,5 Liter | VP 6
i .
¥
i
§
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Grappa & Likore

LORENZOC INGA

Panarea Gin SUNSET 40%

@ Grappa MY GRAPPA
43%, goldgelb, mild; Barrique

Der neue Panarea SUNSET Gin
ist eine Weiterentwicklung vom
Panarea ICELAND, und enthalt
zwei zusatzliche neue pflanzliche
Wirkstoffe wie Basilikum und
Grapefruit. Ein sehr origineller
Geschmack.International Spirits
Award 2021"GOLD".

Art.-Nr.12260 | 0,7 Liter | VP 6

Art.-Nr.12210 051 VP6

@ My Grappa DI GAVI BARRIQUE Art-Nr.12211 071 VP6

40%, goldgelb, mild; Barrique
@ My Grappa di Gavi BIANCA
40%, weiB, sehr weich

@ Grappa My Grappa Magnum
43%, goldgelb, mild; Barrique

Grappa Brunello riserva 40%

Barrique; hochwertige Flasche,
in Geschenkbox
Ausgepragter Geschmack durch seine

Holzfassreifung, trotzdem sehr harmonisch.

Art.-Nr.12244 | 0,5 Liter | VP 6
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Art-Nr.12213 0,71 VP6

Art-Nr.12214 151 VP4

AMARONE

SBLAFFA

Grappa Amarone riserva 40%

verniinftigen Preisen garantieren.
e

Panarea Premium Gin
ICELAND 40%

In Blickweite des Stromboli, norddstlich von
Palermo, liegt das kleine Eiland Panarea. Im
Gedenken an ihre sizlianische Herkunft haben
Lorenzo und Federico Inga aus den typischen
Pflanzen der Inseln einen hervorragenden
Gin geschaffen. Der Gin greift die Aromen der
Citrusfriichte, der Myrten- und der Wachol-
derbeeren auf.

Art.-Nr.12261 | 0,7 Liter | VP 6

8
Z

IMONCELLO
p o

@ ANTICO AMARO Premiumbitter Art-Nr.12218 051 VP6

30%, aromatischer Krauterlikor

@ MY LIMONCELLO Art-Nr12219 051 VP6
30%, aromatischer Zitronenlikor

o MY CIOCCOLO BABY Art-Nr.12221 0,21 VP15
17%, Schokoladenlikor

@ MY LIMONCELLO BABY Art-Nr.12233 021 VP15

30%, aromatischer Zitronenlikor

BAROLO
WRAFF

Barrique; hochwertige Flasche,
in Geschenkbox

Sehr weich und warm durch seine
Holzfassreifung.

Art.-Nr. 12240 | 0,5 Liter | VP 6

ol

ML BT

Grappa Barolo riserva 40%

in Geschenkbox

mindestens 24 Monate.

Art.-Nr.12242 | 0,5 Liter | VP 6

Barrique; hochwertige Flasche,

e

Der jiingste Spross des Hauses kniipft wieder erfolgreich an die Familientradition an, die
zwischenzeitlich durch den Verkauf der Firma verlorengegangen schien. Er Idsst bei einem
renommierten Brenner ausgesuchte Trester schonend verarbeiten und kann hochste Qualitat zu

Maestro Cafe cream 17%

Verwendet werden nur die besten und
natrlichsten Zutaten filr unsere perfekte
Rostkaffeemischung und Sahnelikér. Die
Kaffeebohnen stammen aus Brasilien
und alle unsere authentischen Zutaten
stammen aus Italien. Dies macht sie zu
einer perfekten Kombination und einem
ausgewogenen Sahne-Kaffeelikor.

Art.-Nr.12262 | 0,7 Liter | VP 6

MY GRAPPA
Invecchiata 43%
Sehr gefalliger und weicher

Grappa durch seine zweijahri-
ge Holzfassreifung.

Art.-Nr.12230 | 0,2 Liter |
VP15

Ausgepragter Geschmack durch seine Holzfassreifung,
trotzdem sehr harmonisch. Lagerung im Holzfass



AMARI

Die beiden Schwestern Lorella und Mariella Amari haben sich

aufgemacht um die Kultur und SiiBwaren-Tradition ihres Heimatortes
Carmignano zu leben. Im Laufe der Zeit haben sie sich Kenntnisse der
groBen Meister des Backens angeeignet und produzieren nun Kekse in

hervorragender Qualitdt, welche wie hausgemacht schmecken.

Grappa & Likére

ARGICLAS

Eigene Anbauflachen, rigorose Selektion
des Traubenguts und fachmannische
Verarbeitung sind das Erfolgsgeheimnis
der Familie Argiolas. Die Briider Franco und
Pepetto Argiolas haben mit dem ,,Turriga®
einen Kultwein geschaffen. Die geringe J'r
Produktionsmenge kann die Nachfrage jedoch |
nicht befriedigen. Zum Gliick haben die beiden
auch an Weine gedacht, die in ausreichender -

Menge lieferbar sind. I
. o il Sanm Grappa di Turriga -
Vin Santo del Chianti DOC @ 11 Santo 16 % @ i - e’
. . N . el 42%, mild URRIC
StBer Dessertwein 2011 SUBer Likdrwein gk i ) o
. ) o : i Korperreich und doch mild, leicht -
Ausgepragter, typischer Duft, voll, Der stiBe Likdrwein zum Dippen der blumige Nase, weich und lang anhaltend
warm zuriickhaltend Cantuccini. ST CEITER. ’
Art.-Nr. 88050 | 0,50 Liter | VP 6 Art.-Nr. 88045 | 0,38 Liter | VP 24 Art-Nr. 12513 | 0,5 Liter | VP 6 l,

BRESCA DORADA

o '@ o ?ﬁ‘:‘} Art-Nr.12750 | 0,7 Liter | VP 6

Sardiniens Spezial-Likore sind ja Legende. Unser innovativer
Lieferant verfeinert die iiberlieferten Rezepte und macht sie
somit auch fiir den modernen Verbraucher interessant.

Mirto rosso 30% 0

Likér aus Myrtenbeeren
Harmonie von bitteren und stiBen Noten.

Limoncino 30%9

ausgewogen, naturtrib
Harmonisch-aromatisch, frischfruchtig.

Bresca Art.-Nr.12753 | 0,7 Liter | VP 6
Arangiu Orangenlikdr 30% (3]
intensiv, naturtrib Mirto verde 30%
Harmonisch-aromatisch, frischfruchtig. o N
] L Likoér aus Myrtenblattern
Fil'e Art-Nr.12754 | 0,7 Liter | VP Trocken und gefallig, wirzig.Alle Zutaten
Ferru ) . stammen aus der Gegend von Muravera
Filu e ferru Acquavite 40% e in Stidostsardinien, die wegen ihrer tippi-
sardischer Acquavit gen Vegetation und der hervorragenden
Krftig, trocken, intensiv-aromatisch Qualitat der dort erzeugtgn Sudfruchte
ArL-Nr. 12757 | 0.7 Liter | VPG landesweit bekannt ist.
o - Lo W/ Art.-Nr.12758 | 0,5 Liter | VP 6
FRATELL! CASTING PACLC LAZZARCN! & FIGLI
Im Familienunternehmen der “Fratelli Castino” werden u.a. typisch piemonteser Rebsorten wie Der heutige Firmensitz der Paolo Lazzaroni & Figli befindet
Barbera, Nebbiola und auch Gavi ausgebaut. In Agliano ist der Sitz des Unternehmens in direkter sich in einem alten Franziskanerkloster ,,Chiostro di Saronno*
Nahe zum GroBteil ihrer Weinreben, um bei jeder Phase des Wachtums des Weines ein Auge auf sie im Herzen der Stadt Saronno. Viele Generationen haben in

haben zu kdnnen.

der Firma ihren Fingerabdruck hinterlassen, jedoch werden
immer noch die geheimen Familienrezepte weitergegeben und
sprechen aufgrund des Erfolges fiir ihre Qualitat.

Grappa 100% Barbera 50% Vol. 0

Der “Starke”. Mit seinen 50 % Vol. ist der Grappa

di Barbera eine Besonderheit. Sein Aroma ist . . 20 0
herausragend und wunderbar vollmundig. Die Limoncino Lazzaroni 32%Vol
Holzfasslagerung gibt ihm eine dunkelbraune
Farbe und ein aromatisches und kraftiges
Aroma.-

Art.-Nr. 88226 | 0,70 Liter | VP 6

Riserva, aromatisch, kraftig _’
(1]

aus unbehandelten Zitronen
9 Fruchtig frisch mit tollem Zitronenaroma.

HolzfaBlagerung.
Art.-Nr. 88070 | 0,50 Liter | VP 6

Moscato Trauben gebrannt. Er hat ein
angenehmes Aroma und ist sehr elegant.
Durch die Holzfasslagerung bekommt er eine
schone Bernsteinfarbe.

Art.-Nr. 88225 | 0,50 Liter | VP 6

MONED:
Grappa Moscato d’Asti 42% Vol. (2] —_ Limoncino LAZZARONI 32% @
Riserva, elegantes Aroma L { aus unbehandelten Zitronen
Dieser Grappa di Moscato wird zu 100 % aus i Fruchtig frisch mit tollem Zitronenaroma.

Art.-Nr. 88067 | 0,20 Liter | VP12
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Espresso

MOKA RICA

Espresso rosso, gemahlen

Robusta/Arabica-Mischung, mild
Besonders fiir magenempfindliche GenieRer
geeignet. Schone Crema, intensives Aroma und
kraftiger Geschmack zeichnen diesen insgesamt
harmonischen Espresso aus. 80% Arabica, 20%
Robusta

Art.-Nr.15001 | 0,25kg | VP 24

Espresso rosso BAR, gemahlen
Robusta/Arabica; feine Mahlung

Besonders fiir magenempfindliche GenieBer
geeignet. Schone Crema, intensives Aroma und
mittelkraftiger Geschmack zeichnen diesen
insgesamt harmonischen Espresso aus. 80%
Arabica, 20% Robusta

Art.-Nr.15006 | 0,25kg | VP12

Espresso rosso, ungemahlen

80% Arabica, 20% Robusta
Art.-Nr.15020 | 0,5kg | VP12

Espresso rosso, ungemahlen
Robusta/Arabica-Mischung, mild

Besonders fiir magenempfindliche GenieBer
geeignet. Schone Crema, intensives Aroma und
kraftiger Geschmack zeichnen diesen insgesamt
harmonischen Espresso aus. 80% Arabica, 20%
Robusta

Art.-Nr. 15015 | 1kg | VP6

Aus der ganzen Welt das Beste! lautet die Devise bei MOKA RICA in Forli.
Alle Espressosorten des Hauses sind deshalb sehr ausgewogen und mild.

Robusta/Arabica-Mischung, mild
Besonders fiir magenempfindliche GenieBer
geeignet. Schéne Crema, intensives Aroma
und mittelkraftiger Geschmack zeichnen die-
sen insgesamt harmonischen Espresso aus.

PREMIC

WW/ Im Auftrag von IL NURAGHE stellen hand-

verlesene Erzeuger besonders typische und
wohlschmeckende Bio-Spezialitaten her.

MOKA RICA

Seit mehr als 30 Jahren liefert uns die Familie Carella einen
der vertraglichsten Espressi Italiens. Auch die neue BIO-Va-
riante zeichnet sich durch eine schone Crema und kraftiges

Aroma aus, gepaart mit schlankem Korper.

Espresso BIO, ungemahlen
Robusta/Arabica-Mischung, mild

Die BIO-Variante aus dem Sortiment von Moka Rica. Besonders
fur magenempfindliche GenieBer geeignet. Schone Crema,
intensives Aroma und kréftiger Geschmack zeichnen diesen ins-
gesamt harmonischen Espresso aus. 80% Arabica, 20% Robusta“.
Am besten zum Friihstiick oder nach einem guten Essen.

Art.-Nr.15035 | 1kg | VP 6

Espresso ALLEGRO BIO ungem.

Arabica/Robusta, mild, cremig
,Milder, ausgewogener Geschmack, mit redu-
zierter Saure. Aroma: Feinwiirzig, Crema: Sehr
dicht, anhaltend, Korper: Kraftig, rund, voll,
Geschmack: Mild, ausgewogen, wenig Saure.
Am besten zum Frihstiick oder nach ei-
nem guten Essen geniessen. Ist wohl der In-
begriff eines klassisch milden Espresso.

Art.-Nr. 40612 | Tkg | VP12




Pane

VALLEDCORO

Aus einer kleinen Bickerei in Brescia
entstanden, beliefert uns der Betrieb
von Giorgio Zubani seit vielen Jahren mit
seinen Spezialitaten.

@ Grissini torinesi

Diinne Knabberstangen

@ Grissini rustici

Etwas dickere Knabberstangen

@ Grissini Torinesi

Diinne Knabberstangen

@ Grissini Rustici

Etwas dickere Knabberstangen

@ Grissini Saltelli

Knabberstangen m. Salzkristall

@ Mini-Grissini alla Pizza
Grissini kurz, Pizzageschmack

@ Mini-Grissini al Pesto

Grissini kurz, Pestogeschmack

Art.-Nr. 16100

Art.-Nr. 16111

Art.-Nr. 16130

Art.-Nr. 16131

Art.-Nr. 16132

Art.-Nr. 16136

Art.-Nr. 16137

0,35kg VP8

0,3kg

0,Tkg

0, kg

0,1kg

0,1kg

0,Tkg

GIULIC BULLONI

VP8

VP 26

VP22

VP 26

VP18

VP18

Auch heute noch werden diese papierdiinnen knusprigen Fladen in

echter Handarbeit von fleiBigen Frauen in extrem heiBen Backstuben
gebacken. Der Familienbetrieb von Giulio Bulloni und seinen Kindern
hat viele Helferinnen, weil die Fladen (ganz diinn von Menschenhand
geformt) besser schmecken als maschinell hergestellte.

PREMLATD 2ANIFLGR0
Ginlio Bulloni
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@ Grissini Saltelli al rosmarino ~ Art.-Nr.16133
Knabberstangen Rosmaringeschmack

© Grissini al formaggio Art.-Nr. 16134

Knabberstangen Kasegeschmack

(@ Grissini Saltelli Integrali Art.-Nr. 16138

Vollkorngrissini

@ Tarallucci FINOCCHIO

In Olivendl gebacken, mit Fenchel

Art.-Nr. 16622

@ Tarallucci con Peperoncino  Art.-Nr.16624

In Olivendl gebacken., mit Chili

(® Scrocchi Pizza Art-Nr. 16626

In Olivenél geback., mit Pizza-Wirzung

@ Scrocchi-Kracker Olive

In Olivendl geback, mit Oliven

Art.-Nr. 16628

0lkg VP26

0lkg VP24
01kg VP26
02kg VP15
0,2kg VP15
0,18kg VP15

018kg VP15

PANE D'ARCI

fiaderd
SDaltell)

Alessandra Diana verfeinert u.a. sardische
Brot-Klassiker mit den ausdrucksstarken Kréu-
tern und Olivendlen der Insel und schafft damit
gesunde Knabbereien mit hohem Suchtfaktor.

®
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Position 3 - 10
jeweils im 100g-Minipack!

® Scrocchi-Krécker Rosmarin

In Olivendl gebacken, mit Rosmarin

® Scrocchi-Krécker Meersalz

In Olivendl gebacken, mit Meersalz

Q Pane Carasau Fladenbrot

Sehr dinner Fladen, ohne Ol

(® Pane Carasau

Sehr diinner Fladen, ohne Ol

® Pane Guttiatu

Mit Olivenél: sehr krokant

@ Carasau al Rosmarino
Viertel-Fladen, mit Ol + Rosm.

@ Carasau al mirto
Viertel-Fladen, m. Ol + Myrthe

Art.-Nr. 16629

Art.-Nr. 16630

Art.-Nr. 16001

Art.-Nr. 16051

Art.-Nr. 16055

Art.-Nr. 16316

Art.-Nr. 16319

Brot

0,18kg VP15

0,18kg VP15

Tkg VP10

05kg VP12

05kg VP12

0,25kg VP 24

0,25kg VP 24

LAURIER!

In der geschichtstrachtigen Stadt Matera
(bekannt fiir die Hohlenbehausungen) iibt die
Familie LAURIERI ihr Béckerhandwerk aus.




Brot

Aus der kleinen Béckerei von Giacomo Bertolone von 1860 ist heute ein Unter-

AM T @@P@S nehmen geworden, welches immer noch nach den Rezepten des Béckers Grissini

herstellt, jedoch auch anderes, typisch italienisches Salzgeback herstellt.

Finestrotti olio oliva 0

Knabbergebdck aus Weizen
Finestrotti sind ein Knabbergeback aus
Weizenmehl. In der Form von ca. 3x 4 cm
groBen Plattchen eignen sie sich hervorra-
gend zum Dippen, fir Verkostungen und
als Snack zu Bier und Wein.

Art.-Nr. 88337 | 0,25kg | VP10

Finestrotti rosmarino 9

Knabbergeback aus Weizen
Finestrotti mit Rosmarin gewrzt,
die aromatische Variante.

Art.-Nr. 88338 | 0,25kg | VP10

Grissini Rosmarino

Grissinistange mit Rosmarin

Die diinnen Grissinistangen aus Weizenmehl

? werden in verschiedenen Geschmacksrich-
: tungen produziert. Die aromatische Variante.
Grissini mit Rosmarin.

Art.-Nr. 88341 | 0,15kg | VP21

Grissini Olio d’Oliva
Grissinistange mit Olivendl
Die diinnen Grissinistangen aus Weizenmehl
werden in verschiedenen Geschmacksrichtun-
gen produziert. Diese sind mit gutem Olivendl
gebacken. Alle Sorten werden in einem
Karton mit Sichtfenster angeboten.
Art.-Nr. 88339 | 0,15kg | VP 21

Grissini rustici al sale

Mit Meersalz

RUSTICI, dicke handgerollte Grissini aus Weizenmehl. Beim Backen
entsteht eine kleine Rille. So kdnnen die Grissini zum Dippen oder fiir Saucen
verwendet werden. Sie sind leicht gesalzen und werden im Klarsichtbeutel angeboten.

Art.-Nr. 88357 | 0,25kg | VP14

Grissini rustici Parmesan Illj ﬁTl[’I
Mit Parmigiano Reggiano j..[-!-' a,JT..-F..-. [ I
RUSTICI, die dicken rustikalen Grissini aus Weizen- I
mehlim dekorativen Karton mit Sichtfenster. Eine
ganz neue Sorte mit Parmigiano Reggiano. Eine
/' kostliche Knabberei zum Glas Wein.

/ Art.-Nr. 88355 | 0,20 kg | VP12

Grissini rustici Rosmarino.

Mit Rosmarin

RUSTICI, die dicken rustikalen Grissini aus Wei-
zenmehl im dekorativen Karton mit Sichtfenster.
RUSTICI mit Rosmarin. Der herbe Snack zum Bier.

.__fi'.
I

Art.-Nr. 88356 | 0,20 kg | VP12 Faresigiane
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Pizza croccante al naturale BIO

Pizzabrot, gebrochen
Haltbare Backspezialitat zum Knabbern.
Krosser Pizzateig mit Meersalz.

Art.-Nr.16190 | 1509 | VP12

Pizza croccante al rosmarino BIO

Pizzabrot mit Rosmarin, gebrochen
Diese aromatische Variante ist mit Rosmarin
verfeinert.

Art.-Nr.16192 | 1509 | VP12

Pizzabrot mit Rosmarin,

Cracker aus krossem Pizzateig mit
Meersalz Knoblauch verfeinert. 100%
italienisch, 100% Knabberspass.

Art.-Nr.16196 | 150 | VP12

VALLEDOROC
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Risibisi BIO
Erbsen-Knabbersticks

Risibisi Knabbersnack: knusprige Sticks auf
Erbsen- und Reisbasis. Sie sind eine reichhaltige
Protein- und Ballaststoffquelle, ideal fiir einen
Snack zwischendurch. 100% bio,100% vegan.

Art.-Nr.16140 | 80g | VP8

PERING

ane

AN

Pizza croccante Pomodoro BIO

Pizzabrot mit Tomate, gebrochen
Cracker aus krossem Pizzateig mit Meer-
salz und Tomate verfeinert, Knabbersnack..

Art.-Nr.16193 | 150 g | VP12

Scroccanti Bruschetta
Cracker Chili BIO

BRUSCHETT
PEPERONCING

gebrochen

Cracker aus krossem Pizzateig mit Meersalz und

italienisch, 100% Knabberspass. Perino & Perino

Bio-Brot

Alfio Pieri kommt aus einer langen Reihe von Béckern, welche ihr
Wissen von Vater zu Sohn weitergegeben haben. Mit Hilfe dieses
Hintergrundes sowie seine Expertise im Bereich des Backens
produziert er Brot und andere Backwaren wie z.B. die ,,Pizza
Croccante®, eine frische und exklusive Weise diesen italienischen
Klassiker zu prasentieren.

Scroccanti Bruschetta
Cracker al rosmarino BIO
Pizzabrot mit Rosmarin,
gebrochen

Segoans

Bio

aromatischem Rosmarin verfeinert. 100%

ist eine traditionsbewusste Backerei in bereits
vierter Generation.

Art.-Nr.16194 | 1509 | VP12

Scroccanti Bruschetta
Cracker Olio/Sale BIO
Pizzabrot mit Rosmarin,

gebrochen

Cracker aus krossem Pizzateig, nur mit
Meersalz und Olivendl verfeinert. 100%
italienisch,

100% Knabberspass.

Art.-Nr.16195 | 150 g | VP12

BRUSCHETTA
CHLID & SALE

Vor iiber einem halben Jahrhundert aus einer kleinen Béckerei in Brescia

entstanden, beliefert uns der Betrieb von Giorgio Zubani seit vielen Jah-
ren mit seinen Spezialitdten. Das Streben nach Qualitdt und Territorialitat

ist bis heute der Ansatz in jeder Phase der Herstellung.

.'d.....}

/m’/

Risibisi BIO
Kichererbsen-Knabbersticks

Risibisi Knabbersnack: knusprige Sticks auf
Kichererbsen- und Reisbasis. Sie sind eine reich-
haltige Protein- und Ballaststoffquelle, ideal fur

einen Snack zwischendurch. 100% bio, 100% vegan.

Art.-Nr.16141 | 80g | VP8

‘.,ﬁ:\% L0

SUNGRI BIO

Maissticks

SUNGRI Maissticks: knusprig-luftige
Knabbersticks aus Maismehl. 100% bio,
100% vegan, 100% glutenfrei. Ideal fir
einen leckeren Snack oder zum Aperitif.

Art.-Nr.16142 | 1209 | VP8

II Nuraghe Bio-Zertifizierung durch: DE-Oko-001

23



— : s A e
. - Sardisches Fladenbrot ,,Pane Guttiau gehorte vor 40 Jahren zu unseren ersten groBen Entdeckungen der
Sardischen Kiiche. Bis heute erhalten Sie bel uns das authentische Orlglnal naturllch in zert|f|2|erter Bio-Qualitat.
8

SARDAPAN

Die 1954 von Luigi Ferreli gegriindete Béackerei stellt nun seit Jahrzehnten typisch sardische

Brotspezialitdten wie das legendare ,,Pane Guttiau“ und ,,Pane Carasau“ her. Die heute vom Sohn Davide geleitete SARDAPAN-Manufaktur
liegt im diinn besiedelten Siidosten Sardiniens in der Region Ogliastra. Diese traditionelle Hirtenregion wurde wegen des iiberdurch-
schnittlichen Lebensalters ihrer Bewohner beriihmt als ,,Region der Hundertjahrigen®.

Die handgefertigten, hauchdiinnen Brotfladen isst man zu Antipasti oder knabbert sie wie Cracker. Sehr gut schmecken sie auch mit
Olivendl betrdufelt oder als Begleiter von Schafkdse. Man kann sie aber auch auch wie Lasagneplatten in Gerichten verwenden. Sardapan
hat die traditionelle Fladenform innovativ weiterentwickelt und fertigt das Pane Guttiau nun auch eckig in einer gut stapelbaren,
okozertifizierten Verpackung. Neueste Innovation sind die Karacrock Ofenchips.

[y mies

e KARACROCK = KARACROCK
iE; @ E o Karacrock ROSMARINO BIO
un‘h a¥ . . . .

- ~ KaraFrock CLASSI.CO BIQ o o< & Sardische Ofenchips mit Rosmarin,

o ) Sardische Ofenchips, mit Olivendl, = . Meersalz und Olivendl, viereckig

=" - viereckig : g Pane Karacrock mit Rosmarin: Snack-Chips aus

; o Pane Karacrock: Snack-Chips aus sardischem e P sardischem Fladenbrot, kross mit Olivenél gebacken
Fladenbrot, kross mit Olivendl gebacken, und mit Rosamarin gewirzt, toller, aromatischer
toller KnabberspaB. KnabberspaB.

CROCCANT] SALATINI Art.-Nr.16257 | 659 | VP8 CROCCANTI SALATING Art.-Nr.16259 | 659 | VP 8

A SFOGLIA ASTOGLLA

PANE GUTTIAU BIO (klein)
Fladenbrot, mit Olivenél

PANE GUTTIAU BIO

Fladenbrot, mit Olivendl
Sardisches Fladenbrot mit Olivenél extra Sardisches Fladenbrot mit Olivendl extra
gebacken. Einfach so zum Knabbern! gebacken. Einfach so zum Knabbern!

Art.-Nr.16250 | 250¢g | VP10 Art.-Nr.16255 | 200g | VP12

24 1 Nuraghe Bio-Zertifizierung durch: DE-Oko-001



Soft Amaretti Frutta

in der Dose
Soft-Amaretti mit
Blaubeere, Erdbeere,
Himbeere und Pfirsich,
3 Dosen je Sorte

Art.-Nr.N11924 | 0,14 kg
VP12

KOFLI Kaffeebohnen
mit Bitterschokolade umhdillt
Art.-Nr. 17465 | 1kg | VP 6

Soft-Amaretti VIRGINIA classic

VIRGINIA

Weich, einzeln verpackt
Art.-Nr.17452 | 0,9kg | VP5

ohne Abbildung:
Soft-Amaretti Mango
Weich, einzeln verpackt
Art.-Nr.17458 | 0,9kg | VP3

StiBwaren

Trotz nicht geringer Produktionszahlen
gelingt es der Firma VIRGINIA, groBte Qualitdt
in bester Aufmachung zu liefern.

Soft Amaretti Agrumi
in der Dose

Soft Amaratti Limone
& Orange.
6 Dosen je Sorte

Art.-Nr.N11924 | 0,14 kg
VP12

Soft Amaretti Cassata
mit kandierten Friichten
Art.-Nr. 17456 | 0,9kg | VP5

Soft-Amaretti mit Caffé
Weich, einzeln verpackt
Art.-Nr.17449 | 0,9kg | VP3

Soft-Amaretti mit Pistazien

Weich, einzeln verpackt

Art.-Nr.17448 | 0,9kg | VP3

Soft-Amaretti AGRUMI

Weich, Limone + Orange
Art.-Nr.17454 | 0,9kg | VP5

Soft-Amaretti Feige/Walnuss
Weich, einzeln verpackt
Art.-Nr. 17450 | 0,9kg | VP3
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StiBwaren

L A p E ? L A Seit seiner Griindung im Jahr 1992 verbindet La Perla di

Torino seinen Namen mit der piemontesischen Kondito-
reitradition und feiert die gute Schokolade in einer ihrer
beliebtesten historischen Ausdrucksformen in der Stadt
Mole: dem Triiffel.

Tartufo nero dolce pralinato

getriiffelte piemonteser
Haselniisse

Art.-Nr.17483 | kg | VP 2,5

Tartufo bianco alla nocciola

getriiffelte piemonteser
Haselniisse

Art.-Nr.17481 | 1kg | VP 2,5

Tartufo Pistacchio
Triffelpraline mit Pistazien
Art.-Nr.17490 | Tkg | VP 2,5

Tartufo Triple Chocolate

Vollmilch-, Bitter- und WeiBe
Schoklade mit piemonteser
Haselnlissen

Art.-Nr.17482 | kg | VP 2,5

Tartufo Pistacchio e Lampone
Triffelpraline mit Pistazien und
Himbeeren
Art.-Nr.17491 | Tkg | VP25

Tartufo Puro Latte
Triffelpraline mit piemonteser
Haselnlssen und Milchschokolade
ohne Zuckerzusatz, gesiiBt mit
Maltitol, gewonnen aus Maisstarke.

Art.-Nr. 17493 | 1kg | VP 2,5

Tartufo Arachide salata Tartufo Puro Nero

feine Truffelpralinen mit Triffelpraline mit piemonteser
gesalzenen Erdniissen Haselnlssen und Bitterschokolade
Art.-Nr.17488 | Tkg | VP 2,5 ohne Zuckerzusatz. gesuBt mit

Maltitol, gewonnen aus Maisstarke.
26 Art.-Nr.17492 | 1kg | VP 2,5



StiBwaren

BARATT!

Baratti: 1858 begann die Erfolgs Geschichte von Ferdinando
Baratti und Edoardo Milano. Bis heute sind lhre Cremino und
Schokoladen eine Spezialitét, die auch von Kindern sehr
geliebt wird. Eine ideale Balance zwischen Geschmack und
zartem Schmelz, dank der Qualitat der ausgewahlten Zutaten
und des Baratti & Milano Rezepts.

T 1’

[l ) |
1 EapsrTI=HRLAS by

ST
Bama r'r
“MIL ARG

MOCCIOLATS

[10)

@ Cremino Bianco e Noir Art-Nr. 17546 05kg VP10 | 8 Nocciolato Gianduia 1858 Art.-Nr.17585 0,05 kg VP 32
Schokowdirfel mit Creme Gianduia-Riegel, ganze Niisse
e Cremino alla nocciola Art.-Nr.17547 0,5kg VP10 m Crema alle Nocciole Art.-Nr.17586 0,2kg VP12
Schokowdirfel m. Haselnusscreme Haselnuss-Schokoladecreme
e Cremino alla mandorla Art.-Nr.17548 0,5kg VP10 @ Cremino Wafer Art.-Nr.17552 0,5kg VP10
Schokowdirfel m. Mandelcreme Schokowdirfel aus Nusscreme mit Waffel-
) o sttickchen und Gianduiotti
(4] g|ladnde|ottF|: Schggollaode Nougat ~ Art-Nr.17550 05kg VP10 ® Cremino Tiramist AN 17553 05k VP10
Bl EDEIE Schokowdirfel aus Nougat, Kaffecreme
© Cremino classico Art-Nr. 17558 05kg VP10 |  und weiBer Schokolade
Schokowiirfel m. Haselnusscreme @ Cremino 4 Emozioni Art-Nr.17554 0,5kg VP10
) ) Schokowdirfel aus Nougat, Zartbitter-,
@ Cremino Extra Noir Art-Nr.17559 0,5kg VP10 Volimilch- und weiBer Schokolade
Schokowdirfel m. Haselnusscr. @ Cremino Nocciolate 1858 Art-Nr. 17555 0,5kg VP10
o Cremino al Limone Art-Nr. 17562 0,5kg VP10 Schokowgrfel aus VOI|m||chs__chokolade und
N . ganzen piemonteser Haselntissen (22%)
Schokowdirfel m. Limonencreme
@ Cremino Tartufo Art.-Nr.17556 0,5kg VP10
@ Cremino al Caffe Art-Nr. 17564 05kg VP10 | ™ Schokowirfel aus Gianduiotto, Triiffelscho- ﬁ@@ggﬁg
Schokowdirfel mit Caffe-Creme kolade mit Haselnuss Splittern N
. . . i i i Art.-Nr.17568 0,5kg VP10
Art-Ne. 17567 05kg vp1o | @ Pralina bianco con Limoncello
e Cremino al Pistacchio weiBe Praline gefiillt mit Limoncellocreme Die Familie Corsini kommt vom Konditorhandwerk

Schokowdrfel m. Pistaziencreme

her, entsprechend fein ist ihr Geback. Und das perma-
nente Bestreben, immer noch etwas zu verbessern. So
ist letztendlich alles seinen Preis wirklich wert.

Cantuccini della Toscana

Mandelgeback, im Aroma-Beutel

Haltbare Backspezialitat. Typischer Beglei-
ter von StiBspeisen und StiBweinen

Art.-Nr.17009 | 0,5kg | VP8

ohne Abbildung:
Cantuccini fir Offenverkauf

Toskanisches Mandelgeback

Haltbare Backspezialitat. Typischer
Begleiter von StiBspeisen und
SuBweinen.

Art.-Nr.17005 | 5kg | VP1
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StiBwaren

BOELLA & SCRRIS!

Die Schokoladen der Firma Sorrisi sind unvergleichlich. Ste-
fano und sein Personal produzieren mit Leib und Seele alle

Sorten manuell. Schokoladen werden von Oktober bis April
geliefert, in der Sommerzeit nur solange der Vorrat reicht.

Schokoladen 110 g MixI

sortiert, 3 Sorten x je 6 Tafeln,
Kartonabnahme

Der gemischte Karton enthalt: 6 x Zartbitterschokolade
mit Erdbeeren + rosa Pfeffer, 6 x Vollmilchschokolade
mit kandierten Orangen, 6 x WeiBe Schokolade mit
Rosenbliiten

Art.-Nr. 88016 | 0,11kg | VP18

ohne Abbildung:
Schokoladen 110 g, Mix 3, 2 Sorten x je 9 Tafeln

Vollmilch-Haselnuss, Zartbitter-Himbeere
Der gemischte Karton enthélt: 9 x Zartbitterschokolade mit
Himbeeren 9 x Vollmilchschokolade mit ganzen Haselnssen.

Art.-Nr.88624 | 0,11kg | VP18

ohne Abbildung:
Schokoladensortiment 110 g, Mix 4, 2 Sorten x je 9

o~

7

'/Zahlreiche Sorten feinster\
Schokoladenspezialitdten
im Sortiment!

Mini-Schokoladen 32 g, Mix 1, 6 Sorten x je 10 Tafeln

sortiert, Kartonabnahme
Der gemischte Karton enthalt je 10 x: Vollmilchschokolade mit

Gerne beraten wir Sie bei der

Kaffee, Erdbeeren, Mandeln, weiBe Schokolade mit Rosenbliiten,
Zartbitterschokolade mit Pistazien, rosa Pfeffer.

Art.-Nr. 88014 | 0,04 kg | VP60

ohne Abbildung:
Midi-Schokoladen 50 g, 4 Sorten x je 5 Tafeln

Vollmilch-Kakao, Eierlikér, Vollmilch-Ingwer,
Zartbitter-Haselnuss

Art.-Nr. 88526 | 0,05kg | VP20

Schokoladen 80 g

Mix 3 Sorten x je 6 Tafeln mit Banderole

Tafeln

Zartbitter-Krokant, Vollmilch mit weiBen Herzen
Der gemischte Karton enthélt: 9 x Zartbitterschokolade mit Krokant,
9 x Vollmilchschokolade mit weiBen Herzen.

Art.-Nr. 88625 | 0,11kg | VP18

Auswahl Ihres sortenreinen
Schokoladenkartons - rufen Sie
uns einfach an oder kontaktieren
Sie uns per Mail;

Fon: 09112170 60
Mail: info@ilnuraghe.com
\

Schokoladen 80 g
Mix 3 Sorten x je 6 Tafeln mit Banderole
Vollmilch Latte Macchiato, Zartbitter Bliiten, WeiBe

ohne Abbildung:
Mini Schokoladen
Mix 6 Sorten x je 10 Tafeln

Vollmilch Cerealien, Vollmilch Puffreis mit Rosen, Vollmilch Kokos Pistazie,
Zarthitter Espresso, Zarthitter Bliiten, WeiBe kandierte Orange Lakritz

Art.-Nr.N11639 | 0,032kg | VP20

28

Vollmilch Karamell, Zartbitter Haselnuss, WeiBe Himbeer Krokant
Art.-Nr.N11532 | 0,08 kg | VP 20

Erdbeer Macchiato
Art.-Nr.N11527 | 0,08 kg | VP 20

ohne Abbildung:
Midi Schokoladen 50 g

Mix 4 Sorten x je 5 Tafeln

Vollmilch kandierte Orange, Vollmilch Haselnuss,
Zartbitter Erdbeer Eischnee, Eierlikor

Art.-Nr.N11611 | 0,05kg | VP20

0y
ohne Abbildung:
Midi Schokoladen 50 g

Mix 4 Sorten x je 5 Tafeln

Vollmilch Haselnuss, Vollmilch Zitrone Salz,
Zarthitter Goji, WeiBe kandierte Orange

Art.-Nr. N11610 | 0,05kg | VP 20




StiBwaren

AMARI Catlet Ciccolato

Die beiden Schwestern Lorella und Mariella Amari Knusper-Geback mit Schokolade
haben sich aufgemacht um die Kultur und SiiBwa- Art.-Nr. 88544 | 0,20 kg | VP12 'gl "ﬁl !L 1 { l

ren-Tradition ihres Heimatortes Carmignano zu
leben. Im Laufe der Zeit haben sie sich Kenntnisse
der groBen Meister des Backens angeeignet und
produzieren nun Kekse in hervorragender Qualitat,
welche wie hausgemacht schmecken.

AMARI

N ;

S e~ AMAR]

Carmignanini Gianduia

Mirbteiggeback + Gianduiacreme

Miirbeteiggeback gefiillt mit einer
Gianduia-Creme, eine Verfiihrung flir
Jedermann.

Art.-Nr. 88037 | 0,20kg | VP12

Carletti Limoncello

Knusper-Geback
mit Limoncello

Art.-Nr. 88545 | 0,20 kg | VP12

ohne Abbildung:

Carletti Orange
Knusper-Geback mit Orange

Art.-Nr. 88546 | 0,20kg | VP12

Cantuccini Golosi

Haselnussgeback mit Kakao

Die dunkle Variante. Sie sind neu auf dem
Markt und noch selten zu finden. Der Teig
wird mit Kakao gerthrt und es werden
ganze Haselntisse und Schokoladenstiick-
chen verarbeitet. Die Schokoladenlieb-

Cantuccini mandorle

T haber werden sich iber diese neue Sorte Mandelgeback klassisch
| et freuen. Die klassischen Cantuccini im Beutel. Der
J.'\ !ﬂ \ R_‘ Art.-Nr.88042 | 0,20kg | VP12 hohe Mandelanteil von 25 % macht dieses
' roy e, Produkt zu einer Spezialitat.
AMARI Art-Nr. 88043 | 0,20kg | VP12

AMARI

AMARI

Carmignanini Fichi
Miirbteiggebdck mit Feige
Leckeres Murbeteiggeback gefullt mit

getrockneter Feige. Ein Genuss zum
Kaffee, Espresso oder Tee.

Art.-Nr. 88036 | 0,20kg | VP12

Cantuccini Fichi

Mandelgebdck mit Feige

Diese Cantuccini werden anstatt mit Mandeln
mit getrockneten Feigen gebacken. Sie
schmecken hervorragend zu einem Glas
italienischem Rotwein.

Art.-Nr. 88041 | 0,20kg | VP12

Carmignanini Amarena

Murbteiggeback mit Kirsche
Form wie das Carmagnanini mit Feige,
nur mit leckeren Amarenakirschen
gefillt.

Art.-Nr. 88035 | 0,20kg | VP12

Dolciamari

Schokogeback mit Haselnuss

Schokoladengebdack mit HaselnuBsttickchen,
herzhaft und aromatisch.

Art.-Nr. 88038 | 0,20 kg | VP12
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Bio-StiBwaren
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Seine Mission ist der ,,absolute Geschmack”
— -

L]
¥

J | AIELLS

freude von Natale Aiello. Seit 1998 stellt er in seiner eigenen Manufaktur Konfiserie her.

Natale Aiello gilt als GroBmeister der Confiseriekunst Kalabriens. Wir sind stolz, ihn in Deutschland vertreten zu dirfen.
. Das beginnt natirlich mit handverlesenen Bio-Zutaten erster Lagen und Anbaugebiete ...

Seit 1969 betreibt die Familie Aiello eine kleine, feine Konditorei in Kalabrien. Geheime Familienrezepte, ein von klein auf geschulter
Geschmack sowie iiberliefertes Wissen iiber beste Rohstoffe und deren Erzeugung bilden bis heute die Basis der spriihenden Innovations-

Beste Qualitat bedeutet fiir ihn natiirlich Bio. ,,Ricerca della perfezione® (Streben nach Perfektion) bedeutet bei ihm, die bestmdglichen
Zutaten (Friichte, Kakao etc.) aus den besten jeweiligen Anbaugebieten auszuwahlen und sie zu einem aufregenden und harmonischen
Geschmackserlebnis zu verarbeiten. Wer so arbeitet, braucht keine Zusatzstoffe. AIELLO ist ein Konfiserie-Artist, der nichts dem Zufall

iiberlasst.
W E LA Fd | i
HNOCCIOLE PMANDORLE
PRALINATE S DEALIBATE
O LT -
Gebrannte Haselnisse BIO ﬂf *‘*ﬁ! .
Gebrannte Erdntisse BIO Gebrannte Mandeln BIO "

mit Zuckermantel

Leckere gebrannte Haselniisse. Nicht
klebrig und mit angenehmem Hasel-
nussaroma. Abhéngig von der Ernte
sind die gebrannten Haseln(sse leider
nicht immer verfiigbar.

Art.-Nr.18251 | 1009 | VP12

karamellisiert mit Honig
Leckere gebrannte Erdniisse, knackig,
mit Suchtfaktor! feines Erdnussaroma
mit dezenter Honignote.
Art.-Nr.18252 | 1009 | VP6

(At}
S

Gianduiotti fondente BIO

Gianduia 150g-Tiite Gianduiotti al latte BIO
Mit einer Mandel gefilllte Feige in Gianduia
Zartbitterschokolade.

Schon 1678 wurde offiziell der Erfolg
einer Turiner Spezialitat mit dem
Namen ,,Gianduiotto” bekannt.

Art.-Nr.17416 | 1509 | VP12

m Art.-Nr. 17415 | 1509 | VP12
N

Mandel-Torrone morbido BIO 100g BOX

Nougat weiB, weich
Nougat mit mind. 60% Mandeln.
Ohne Glucosesirup oder Aromen.

Art.-Nr.18234 | 1009 | VP12

S

.uj.c.unzq;_-._-‘-‘-,,.__._....____.4._.'-—.‘-1-"-";&_ \ ';“' R ) o

[\ LN

Torrone ricoperto BIO, in Box

Nougat mit Zartbitterhiille, weich
Schokolierter Nougat mit mind. 60% Mandeln.
Ohne Glucosesirup oder Aromen.

Art.-Nr.18237 | 100 g | VP12

NS -cmmm 3
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mit Zuckermantel

Leckere gebrannte Mandeln, wie auf
dem Weihnachtsmarkt. Nicht klebrig
und angenehmen Mandel-Aroma.
Zum einfach so Naschen.

Art.-Nr.18250 | 100 g | VP12

) -

Clementine ricoperte BIO

Clementine kandiert/schokoliert
Kandierte Klementinenstticke mit
Zarthitterschokolade tiberzogen.
Art.-Nr.17426 | 1009 | VP 6

Zenzero candito fondente BIO

kandierter Ingwer m. Zartbitter

Kandierter Ingwer in Zartbitterschokolade in
BIO-Qualitat.

Art.-Nr.17412 | 809 | VP6



Bio-StiBwaren
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@ Mandeln m. Milchschokolade BIO @ Brutti e Buoni Nocciole bio
geschélt, gerostet, dragiert Art.-Nr. 17333 Haselnussgeback, krokant Art.-Nr. 17384

@ Mandeln m. Bitterschokolade BIO @ Scorzette di limone ricoperte
ungeschalt, gerdstet, dragiert Art.-Nr.17335 90g VP6 Zitronenschale kandiert/schoko Art.-Nr.17424  90g VP6

@ Haselntisse mit (® Scorzette di arance ricoperte -

Milchschokolade BIO Orangenschale kandiert/schoko Art.-Nr.17425 909 VP6 B ';:m_@_
gerostet, fein dragiert Art.-Nr.17332  90g VP6 @ Tartufo bianco _'*\:1-=|..| i |---a|-_«ll 'I'

o Kaffeebohnen mit Uberzug BIO Triiffelpralinen,weisse Schokolade Art.-Nr.17430 100g VP6 | lanclork “3
von Bitterschokolade Art-Nr.17343 609 VP6 @ Tartufo al latte - o §€
Baci di dama (mit Milchschoko) Trtffelpralinen, Milchschokolade Art.-Nr.17432 100g VP6 ——
Haselnussgebéck, mtrbe Art-Nr.17373 1509 VP12 .

9 g @ Tartufo fondente Crema di mandorla BIO 35%

6 Cantuccini alle mandorle BIO Truffelpralinen, Zartbitterschokolade  Art.-Nr. 17434 100g VP 6 - o .

mit Weizenmehl, bio ATL-NLT7380 1509 VP12 | @) Croccante mandorla bianca BIO Mandelcreme mit 35% Melndelantell.
Aefl it Krokant v. geschalten Mandeln Art-Nr.18260 509 VP12 Eine cremige Versuchung mit 45% Mandel.

e Cantu.ccml m't _SChOkOlade BIO , : T Mandeltypisches Aroma, streichzart.
mit Weizenmehl, bio Art.-Nr.17381 1509 VP1 @ Croccante mandor|a nera Blo Art-Nr. 18302 | 2009 [ VP6

e Cantuccini al Pistacchio BIO Krokant v. ungeschalt. Mandeln Art.-Nr.18261 509 VP12
mit Weizenmehl, bio Art.-Nr.17386 1509 VP12 @ Croccante alle nocciole BIO

e Amaretti BIO Krokant von Haselntissen Art.-Nr.18262 50g VP12
Mandelgebéck, krokant Art.-Nr.17368 100g VP12 @ Croccante a| pistacchio B|O

@ Brutti e Buoni Mandorla bio Triff Krokant von Pistazien elpralinen,

Mandelgebéck, krokant Art.-Nr.17383 100g VP12 Zarthitterschokolade Art.-Nr.18265 50g VP12

Cremaiello BIO 45%
Eine cremige Versuchung
@ mit 45% Haselnuss.

Nusstypisches Aroma, streichzart.
Art.-Nr.18300 | 2009 | VP 6

Crema di Pistacchio BIO 45%
Eine cremige Versuchung

mit 45% Pistazien.

Die Pistazien aus Sizilien geben ein
charakteristisches Aroma. Streichzart.

Art.-Nr.18301 | 2009 | VP6
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Bio-Marmelade

Qualitats-Zertifikat %L&‘me%

- Raffaele Tesi hat die jeweils besten mittel-

standischen Erzeuger jeder Kategorie aus der
‘ L E p 5 AGG E Toscana unter Vertrag, laBt sie nach seinen

[l Nuraghe

Spezialitaten unter seiner Marke.
Genuss aus ltalien

Confettura di pesche BIO
Pfirsich-Fruchtaufstr., o. Pekt.

un firsich-Fruchtaufstrich mit hoh
Il Nuraghe steht fiir ... la b Frucantlmepeitn

| Art-Nr.19100 | 3509 | VP12
_._J anfettura di Pesht |

... authentisch regionale Spezialitdten
aus ltalien. Diese zu schiitzen, zu erhalten
und auch in Deutschland im Original
zuganglich zu machen, ist seit der

Grindung im Jahre 1981 unser Auftrag. Confettura di albicocche BIO

Aprikosen-Fruchtaufstr., 0. Pekt.
Aprikosen-Fruchtaufstrich mit hohem

|| Nuraghe steht auch fiir: Fruchtanteil, ohne Pektin.
Art.-Nr.19102 | 3509 | VP12

Manufaktur-Qualitat &
italienische Feinkost-Tradition

Bewahrung traditioneller
Rezepte und kulinarischer

Handwerkstechniken Confettura di more BIO

Brombeeren-Fruchtaufstr., o. Pekt.

8 Fruchtaufstrich mit hohem
Regionale Erzeugung - m e
Bio und Naturkost ':a Art.-Nr.19110 | 0,35kg | VP12

ife rr:mr i Mare |

Durch Direktimport garantieren wir transparente
Lieferketten und die Sicherheit der deutschen
Bio-Zertifizierung DE-Oko-001.

Marmellata di arance BIO
I Nuraghe ist Forderer von Slow-Food. Orangen-Fruchtaufstr, . Pekt.

Orangen-Fruchtaufstrich mit hohem
Fruchtanteil, ohne Pektin.

Art.-Nr.19104 | 390¢ | VP12

Confettura di fichi BIO

Feigen-Fruchtaufstr., o. Pekt.

Fruchtaufstrich mit hohem
Fruchtanteil, ohne Pektin.

Art.-Nr.19112 | 3509 | VP12

Seolol EM-S‘E!{)'

Sokol Rustaj, Geschaftsfiihrer

fett ‘thura i Ficht | di I-.'dlr

Nirnberg, 03.01.2022

32 1 Nuraghe Bio-Zertifizierung durch: DE-Oko-001



¥ i

Sizilianische Zitrusfriichte gelten in Italien aI die besten. In den Bio—Haine ander Sudkiste Siziliens
werden sie vollreif von Hand geerntet, sortiert und sofort zur Verarbeitung zu ,.Fior Sicilia“ transportiert. Unvergleichlich

. -
=)

W e ;
. S 4
i s . : ; - : :
e AR ! - :
FEE ":"'*,‘.L : = - : - Nl - =

FICR SICILIA

Die Kunst einer herausragenden Zitrusmarmelade liegt im Spiel von SiiBe und Saure, der sonnigen Frucht
der Kopfnote und einem leicht herben Abgang. Salvatore Mammana ist ein Pionier der sizilianischen
Marmeladenherstellung. 1990 griindete er die erste Marmeladen-Produktionsstatte am FuBe des Atna,
um das kulturelle Erbe der Landschaft zu erhalten.

Zu Anfang machte er noch alles selbst, in Handarbeit. 1993 erhielt 5

er das Biozertifikat. Heute hat das Unternehmen ,,Fior Sicilia® @,
49 Mitarbeiter. Handarbeit garantiert immer noch die auBerge-

wdhnliche Qualitét. Die schonende Verarbeitung von vollreifen ‘
Friichten im Vakuumkessel ist Voraussetzung fiir ein Maximum an
Geschmack, Vitaminen und wertvollen Vitalstoffen.

s

p —_——
N ‘m
“: Marmellata di arance e limoni BIO

i : Orangen/Zitronen-Marmelade
Art.-Nr.19426 | 2409 | VP 6

Marmellata di arance siciliane BIO

Orangen-Marmelade aus Sizilien i,
Orangenmarmelade mit hohem Fruchtanteil, :
fir 100 g Marmelade werden 45 g Friichte
verwendet. Fir alle Marmeladen von FIOR
SICILIA wird ausschlieBlich Fruchtpektin
zum Einkochen benutzt..

Art.-Nr.19420 | 2409 | VP 6

Marmellata di arance rosse BIO
Blutorangen-Marmelade
Art.-Nr.19424 | 2409 | VP 6

Marmellata di arance amare BIO
Bitter-Orangen-Marmelade
Art.-Nr.19422 | 2409 | VP 6

(] i zenzero BIO
: Zitronen-Ingwer-Marmelade

s M llata di mandari aus Sizilien
e’ d CLmancanne Charakteristisches frisches Aroma

1=

Marmellata di limoni e

Confettura di ficchi BIO = ﬁ : Ty siciliane BIO von Zitrone und Ingwer.
Feigen-Konfittre aus Sizilien ) Mandarinen-Marmelade Art.-Nr.19434 | 2409 | VP6
aus Sizilien

Art.-Nr.19432 | 2409 | VP6

Marmellata di limoni siciliani BIO

Zitronenmarmelade aus Sizilien
Art.-Nr.19428 | 2409 | VP6

Art.-Nr.19430 | 2409 | VP6
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... verkostet die erste Pressung der neuen Olivenernte.
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Was die beiden Briider SECCHI seit 1950 in Nordsar-

dinien aufgebaut haben, fiihren die jeweiligen Sohne
nun fort: Selektion und Verarbeitung bester Oliven.

SECCH!

FRANTOIC BIANCO

Urspriinglich von Vicenzo Bruno und seiner Frau Silvana gegriindet,
fithren nun sein Sohn Filippo und dessen Ehefrau Elena das Geschift.
Die Familie begann als Olivendlerzeuger und mit der Zeit haben sie
begonnen, Gemiise und Fisch mit dem eigenen 0l zu konservieren. Alles
nach iiberlieferten Hausrezepten und auf traditionelle Art. Dabei wird
ausschlieBlich das beste und teuerste Olivendl ,,extra nativ* verwendet!

GALANTING

Siiditalienisches Ol wurde
und wird meist zum ,,Ver-
schneiden” eingesetzt. Die
Briider Galantino gehoren zu
den wenigen, die friihzeitig

®0

den Weg der Qualitit einge- in %wei
schlagen haben. Gro[ﬁeq
erhdltlich

TARTUFO

Paolo Menechini ist in der Saison
taglich in Umbrien unterwegs, um sich
direkt bei den Triiffelsuchern mit
frischer Ware einzudecken.

LONGHI

In den 60iger Jahren von Domenico Longhi
gegriindet, wird das Unternehmen heute von
Ravaldo Longhi und seiner Tochter Nicoletta
weitergefiihrt, in der Herstellung immer noch
nach den alten Rezepten welche in der Familie
hochgehalten werden.

Olivendl

ROLLC

Neben Cutrera gehort er zu den besten
Olproduzenten im Osten Siziliens. In der
besonders giinstigen Hohenlage von etwa
350 Metern ergibt die hiesige Olivensorte
,»jonda Iblea“ Jahr fiir Jahr ein exzellentes
Olivendl.

SALVAGNOC

Seit beinahe hundert Jahren produziert die Olmiihle Salvagno stets
mit der gleichen Passion natives Olivendl extra, das fiir anspruchs-
volle Verbraucher bestimmt ist, die Qualitat und Naturreinheit
einfacher und natiirlicher Produkte suchen.

Nat. Olivenél extra Sardinien ~ Art.-Nr.20001 0,51 VP12

mittelfruchtig, ausgewogen

@ Nat. Olivendl extra Sardinien  Art-Nr.2000211 VP 6

mittelfruchtig, ausgewogen

@ Nat. Olivendl extra Sardinien ~ Art-Nr.2000551 VP4

mittelfruchtig, fir GV

e Nat. Olivendl extra SUMASTRU  Art.-Nr.20010 0,251 VP12

mittel- bis intensivfruchtig

@ Nat. Mostol extra Ligurien Art-Nr. 20102 051 VP12

naturtrib, sehr fein und mild

@ Nat. Mostdl extra Ligurien Art-Nr.20103 11 VP12

naturtrib, sehr fein und mild

@ Nat. Olivendl extra Col Zaccaria Att-Nr.20234 0,51 VP12
Sortenrein, mittelfruchtig

@ Nat. Olivendl extra Letizia Art-Nr.20238 051 VP6

Sehr fruchtig; Sizilien, DOP

© PeperQlio

Oliven + Peperoncino gepresst

Art.-Nr.20303 0,251 VP12

Olio al basilico Art.-Nr. 20304 0,251 VP12
Oliven + Basilikum gepresst

@ Limon0lio Art-Nr. 20305 0,251 VP12
Oliven + Limonen gepresst

@ AranciOlio Art.-Nr.20306 0,251 VP12
Oliven + Orangen gepresst

® AFFIORATO Art-Nr. 20310 0,251 VP12
Olivenol e.v., nicht filtriert

@ AFFIORATO (Schopfol) Art-Nr. 20311 051 VP6

Olivenél e.v., nicht filtriert

(® Olivenol aromat. weiBe Triiffel ~ Art-Nr.20360 0,061VP12
Nativ. Olivendl extra, Umbrien

@O Olivendl aromat. schw. Triffel  Art-Nr.20362 0,06 VP12

Nativ. Olivendl extra, intens.

@ Pataine al Tartufo Art.-Nr. 28650 40g VP 45

Triffelchips

@ Truffelol extra schwarzer Triiffel  Art-Nr.88282 0,041VP12
mit schwarzem Triiffelaroma

® Triiffelol extra weiBer Triiffel

mit weiBem Trffelstiick

Art.-Nr.88283 011 VP12
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Olivendl

3 Die Frantoio di Sant’Agata, ein kleiner Familienbetrieb in
F @ Aﬁr@g@ S AMT AG AT A den Hiigeln von Imperia, hat sich neben der Produktion von

i erstklassigem Olivendl auf typische ligurische und italienische
Delikatessen spezialisiert. Seit vielen Jahren wurde das Sorti-
ment immer in kleinen Schritten erweitert und bildet nun eine
abgerundete Einheit im Delikatessenbereich.

Natives Mostél extra Mosto

ungefiltert, naturtrib

Buon Frutto Mosto ist ein typisches italienisches Olivenél. Das Olivendl Mosto wird in der
klassischen Papierverpackung angeboten. Durch seinen hohen Anteil an Oliven aus Nor-
ditalien ist es sehr mild und ausgeglichen im Geschmack. Natives Olivendl extra, mild, aus-
gewogen, ungefiltert und naturtriib. Kann sowohl in der warmen wie in der kalten Kiiche
eingesetzt werden und eignet sich hervorragend fir Fisch und Salate, passt zu Tomaten mit
Mozzarella, Salaten u. weiBem Fleisch. Natives Olivendl extra vergine. Sorten: Taggiasche
80%, Frantoio, Ogliarola Aus Olivenhainen von Hiigeln der Region Imperia (Ligurien).

Art.-Nr. 88097 | 0,25 Liter | VP12 Art.-Nr. 88099 | 1,00 Liter | VP12 Olivendl extra vergine DOP

Art.-Nr. 88098 | 0,50 Liter | VP12 Art.-Nr. 88100 | 5,00 Liter | VP 4 100% Taggiasche, sehr mild

Das DOP ist ein Olivendl mit ge-
schitzter Ursprungsbezeichnung der
Region ,Riviera dei Fiori“. Es ist zu
100 % aus der Olivensorte Taggiasca
produziert.

= Art.-Nr. 88086 | 0,10 Liter | VP12

Olio Limone xv Karaffe

Oliven + Zitronen gepresst

Bei diesem Zitronendl werden die Zitronen direkt zusam-
men mit den Oliven in der Olmiihle verarbeitet. Die Oliven-
sorten Taggiasche und Gentile geben dem Ol einen milden
Geschmack, so dass das Aroma der Zitronen hervorragend
zur Geltung kommt. Geschmack: frisch, mild fruchtig nach
Oliven und Zitronen.

Art.-Nr. 88103 | 0,10 Liter | VP12

Art.-Nr. 88104 | 0,25 Liter (Gastroflasche) | VP12

Art.-Nr. 88105 | 0,50 Liter | VP12

Olio Peperoncini xv Karaffe

mit Chilischoten
100ml Karaffe mit Henkel Natives Olivendl
extra mit Chilischoten - eine scharfe Sache.

Art.-Nr. 88106 | 0,10 Liter | VP12

Bereits in der dritten Generation wird das Familien-

gATTAG LE N 5 unternehmen seit 1935 auf den Hiigel des Lago di

Bolsena gefiihrt, immer im Streben nach Qualitéit und
mit Respekt vor der Tradition und der Natur.

Olivendl Biigelflasche

Buigelflasche, mittel-kraftig

Typisches italienische Olivenol. In seiner dekorativen
Flasche mit Bligelverschluss ist es auch fiir das Auge
im Regal ein wahrer Blickfang. Die Papiertiite zum
Lichtschutz wird direkt mitgeliefert.

Art.-Nr. 88089 | 0,50 Liter | VP 6

Olivendl e.v. Battaglini
mittelkréftig, Wiirfelflasche
Die Oliven fiir dieses native Olivendl extra wach-

sen in den Hainen am Lago di Bolsena. Oliven:
Caninese, Moraiolo, Frantoio

Art.-Nr. 88251 | 0,25 Liter | VP6
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SECCH!

Dieses Olivendl ist ideal fiir die
kalte und warme Kiiche. Bestes
Preis-Leistungsverhaltnis!

SALVAGNC

Seit beinahe hundert Jahren produziert die GImiihle
Salvagno stets mit der gleichen Passion natives
Olivendl extra, das fiir anspruchsvolle Verbraucher
bestimmt ist, die Qualitat und Naturreinheit einfacher
und natiirlicher Produkte suchen.

@ Nat. Olivendl extra IO~ Art-Nr. 200
SARDINIEN

mittelfruchtig, ausgewogen

@ Natives Olivendl extra BIO  Art-Nr. 20110
100% Taggiasca-Olive

@ Natives Olivendl extra BIO  Art-Nr. 20112
(ohne Abb.)
100% Taggiasca-Olive

@ Nativ. Olivendl extraBIO  Art-Nr.20230
GARDASEE
Feinfruchtig, leicht pikant

@ Nativ. Olivendl extra B0 Art-Nr. 20231
GARDASEE
Feinfruchtig, leicht pik.,Dose

@ Condimento Olio Art.-Nr. 20280

Limone BIO
Olivendl + Zitronenessenz

SAN MICHELE

051

051

0,251

0,751

0,251

021

VP12

VP12

VP12

VP 6

VP18

VP 6

Bio-Olivendl

Bie-Ulie di eliva (cxtravergine)

CLEUM SABINAE

Gianluca Gerli vermahlt das Olivendl aus eigenem
Anbau und Erzeugung behutsam mit natiirlich
gewonnenen Extrakten aus biologischen Agrumen.

@ Condimento Olio
Arancia BIO

Olivenél + Orangenessenz

@ Condimento Olio
Peperoncino BIO
Olivendl + Peperoncinoessenz

@ Olivendl SAN MICHELE BIO
kraftig fruchtig, Toskana

( Olivenol SAN MICHELE BIO
kraftig fruchtig, Toskana

@ Olivendl SAN MICHELE BIO
kraftig fruchtig, Toskana

@ Olivenol SAN MICHELE BIO
kraftig fruchtig, Toskana

@® Olivendl al Rosmarino BIO

Rosmarindl, extra vergine

i
;!

I

1]

FRANTOCIC BIANCO

Urspriinglich auf die Produktion von extra nativem ligurischen
Olivendl spezialisiert, erzeugt die Familie Bruna in der zweiten
Generation seit den frithen 1980er Jahren Pesto genovese, Ge-
miise- und Fischantipasti, Olivenpaté und getrocknete Tomaten.
Alles eingelegt in feinstes ligurisches 01, welches zu den besten
Italiens zéhit.

Art-Nr.20282 021 VP6 @ Olivendl al limone BIO Art.-Nr. 88236
Zitronendl, extra vergine

( Olivend! al peperoncino BIO Art-Nr. 88237
Art.-Nr.20285 0,21 VP6 Peperoncinidl, extra vergine

(@ Olivendl al basilico BIO ~ Art-Nr. 88238
Basilikumal,extra vergine

@ Olivendlaiporcini BIO ~ Art-Nr. 83239
Steinpilzol, extra vergine

@ Olivenol Spaghettata BIO  Art.-Nr. 88242

fertig gewdrzt fir Pasta, xv

@ Olivendl erbe toscane BIO Art-Nr.88243
mit typ. tosk. Gewdirzen, xv
@ Olivendl al limone BIO ~ Art-Nr. 88244

(ohne Abb.)
Art-Nr.88235 011 VP20 Zitronendl, extra vergine

Art.-Nr.88230 0,251 VP12

Art.-Nr.88232 051 VP6

Art.-Nr.88233 0,751 VP6

Art.-Nr. 88234 51 VP1

St ok
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VP 20
VP20
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Balsamico

38

GROSCLI

Adriano Grosoli liefert uns seit vielen Jahren den beriihmten ,,Aceto balsamico di Modena“ in
verschiedenen Reifestufen und Flaschenformen, aber immer in bester Qualitit.

© Balsamessig CAPSULA BIANCA

Aceto balsamico di Modena IGP

9 Balsamessig Capsula ORO

Aceto balsamico di Modena IGP

© Balsamessig Capsula ORO

Aceto balsamico di Modena IGP

9 Balsamessig Cupola-Flasche

Aceto balsamico di Modena IGP

@ Balsamessig in Arrogance-Fl.
Aceto balsamico di Modena IGP

@ Balsamessig Pandora-Flasche
Aceto balsamico di Modena IGP

@ Balsamessig Cubica-Flasche
Aceto balsamico di Modena IGP

© Balsamessig, GV-Gebinde
Aceto balsamico di Modena IGP

© Balsamessig Vecchia ERA-FI.

Aceto balsamico di Modena IGP

(® Balsamessig in Ampolla-Fl.
Aceto balsamico di Modena IGP

0 Balsamessig, traditionell, DOP

Aceto bals. tradizionale Mod.

@ CREMA von Balsamessig
Aceto balsamico di Modena IGP

® Aceto Balsamico N°6

goldene Kappe, invecciato

@ Aceto Balsamico N°18

vecchia vendemmia, limitiert

ACETAIA DI MODENA

Nur aus Weinessig aus italienischen Trauben und gekochtem
Traubenmost aus ausgewahliten lokalen Rebsorten werden
bei der “Acetia di Modena ANTIQUA” seit iiber 30 Jahren
hervorragende “Aceti Balsamico di Modena I.G.P.” herge-
stellt. Eine wunderbare Wiirze, welche zu allen Gerichten eine
herrliche Ergdnzung darstellt.

Al

=
=3

~Nr. 21002

Art.-

=3

Nr. 21004

Arf

p=3

.-Nr. 21005

Art.-

=3

Nr. 21006

Ar

=3

~Nr. 21007

Art.-Nr. 21009

Art.-Nr. 21010

Art.-Nr. 21013

Art.-Nr. 21015

Art.-Nr. 21025

051 VP12

0,251 VP12

051 VP12

0251 VP6

0251 VP6

0251 VP6

0251 VP6

31 VP4

0251 VP4

0,251 VP1

Nur auf Vorbestellung!

Art.-Nr. 21040

01l VPI

Nur auf Vorbestellung!

Art.-Nr. 21060

Art.-Nr. 88200

Art.-Nr. 88209

0,251 VP12

0251 VP6

0251 VP6
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ORSI

Familie Lorenzi baut ums Haus herum
alle Trauben an, die sie zur Herstellung von
Balsamico-Spezialitdten bendtigt.

Balsamessig BIO, IL PICCHIO

Balsamessig di Modena IGP BIO

Aceto balsamico di Modena IGP

Dieser typische Aceto Balsamico wird ohne Zuckerkulor produziert.
Durch seinen hohen Mostanteil und das starke Reduzieren beim
Einkochen hat er einen Trockenextrakt (359/1), der auf beste Zutaten
hinweist. Die Reifung betragt etwa 5 Jahre. Viskositat: dickfltssig. Duft:
intensiv, angenehme Essig-Scharfe. Als Dressing fiir Salate, Zugabe zu
Fleisch- oder Fischfonds.

Art.-Nr. 21917 | 0,25 Liter | VP 6

Aceto balsamico di Modena IGP

Premium Bio-Balsamico-Essig aus Modena wird ausschlieBlich
aus zertifizierten Bio-Zutaten gewonnen und ist in Eichen-
fassern gereift. Seine komplexen Aromen gleichen Saure und
StiBe perfekt aus und schaffen Geschmackskombinationen, die
von Herbstfriichten dominiert werden.

Art.-Nr. 21920 | 0,25 Liter | VP 6

ohne Abbildung:
Balsamessig BIO, TERRA MIA

Aceto balsamico di Modena IGP
GroBgebinde im Kanister. Als Dressing fir

Salate, Zugabe zu Fleisch- oder Fischfonds.

Art.-Nr. 21916 | 10 Liter | VP1

ohne Abbildung:
Condimento Balsamico Bianco BIO
Salatdressing, mild, stiB-sauer

Als Dressing fr Salate, zum Abschmecken
von Linsen- oder Bohnengerichten.

Art.-Nr. 21084 | 101 | VP1

GROSCLI

Balsamessig BIO
Aceto balsamico di Modena IGP

Farbe: typisch, rostbraun bis dunkelbraun, Viskositat: dickflussig,
Duft: verhalten, mild, nicht essig-scharf. Als Dressing fiir Salate,
Zugabe zu Fleisch- oder Fischfonds.

Art.-Nr. 21305 | 0,5 Liter | VP12

Adriano Grosoli und seine Familie zéhlen zu den ltesten und renom-
miertesten Erzeugern von Balsamessig aus Modena. lhr BIO-Balsamico
prasentiert sich mit einem ausgewogenen sii-sauren Geschmack und
feinem Aroma der Holzfasser, einem vollen Korper; natiirlich ohne
jegliche Farb- oder Konservierungsstoffe.

Condimento Balsamico Bianco BIO
Salatdressing, mild, siiB-sauer

Wegen der hellen Farbe besonders fiir griine Blattsalate
geeignet. Aber auch zum Abschmecken von Linsen- oder
Bohnengerichten. Alle Zutaten werden auf dem eigenen

Balsamessig BIO
Aceto balsamico di Modena IGP

Als Dressing fir Salate,
Zugabe zu Fleisch- oder Fischfonds.

Art.-Nr. 21304 | 0,25 Liter | VP12

Bauernhof stidlich von Modena biologisch erzeugt.
Als Dressing fir Salate, zum Abschmecken von

Linsen- oder Bohnengerichten.
Art.-Nr. 21080 | 0,5 Liter | VP 6

Balsamessig von GLAZE BIO

Aceto balsamico di Modena IGP
Fir Eis, Stisspeisen, Desserts, auf Fleisch
oder Kase, oder nur zur Tellerdekoration.
Farbe: dunkelbraun-schwarz, Viskositat:
dickfliissig, cremig, Duft: intensiv, stiB-sauer

Art.-Nr. 21090 | 0,25 Liter | VP 6

Condimento Balsamico Rosso BIO

Salatdressing, mild, stiB-sauer
Klassischer Rotweinessig. Als Dressing fiir
Salate, zum Abschmecken von Linsen- oder
Bohnengerichten.

Art.-Nr. 21086 | 0,5 Liter | VP 6

Bio-Balsamico
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Pasta & Reis

Pasta Croxetti

in Form alter rémischer Miinze
Die Form ist einer alten rémischen Miinze
aus d. 17. Jahrhundert nachempfunden.
Sie werden oft mit Nusscreme und Sellerie
serviert.

Art.-Nr. 88174 | 0,50 kg | VP12

Pasta foglie spinaci

Olivenblattnudeln mit Spinat
Spinatnudeln in Olivenblatt - Form. Diese
Pasta schmeckt hervorragend zusammen mit
der Tomatenscauce, verfeinert mit Taggia-
sche Oliven, der Frantoio di Sant'’Agata.

Art.-Nr. 88175 | 0,50 kg | VP12

CAVALIER]

Im tiefsten Siiden hat sich Sig. Cavalieri als einer der wenigen in Italien verbliebenen Pastahandwerker
einen Namen gemacht. In Verkostungen liegen seine durch Bronzeformen gepressten und daher mit
einer rauhen Oberfldche versehenen Spezialitdten regelmaBig vorne. Versteht sich von selbst, dass sie

aus bestem HartweizengrieB sind und ganz langsam bei niedrigen Temperaturen getrocknet wurden.
So bleiben die wichtigen Nahrstoffe und Spurenelemente am ehesten erhalten.

@O © 9 @ @ 6 0 0O

Spaghetti (55 cm lang)

HartweizengrieB, ohne Ei

Spaghetti (Normallange)

HartweizengrieB, ohne Ei

Mezzi Rigatoni (5 cm lang)
HartweizengrieB, ohne Ei

Maccheroni (glatt, 4 cm lang)
HartweizengrieB, ohne Ei

Casarecci (wie hausgemacht)
HartweizengrieB, ohne Ei

Orecchiette Baresi
HartweizengrieB, ohne Ei

Penne rigate
HartweizengrieB, ohne Ei

Gnocchetti sardi
HartweizengrieB, ohne Ei

Linguine
HartweizengrieB, ohne Ei

FRANTOIC SANTAGATA

Art.-Nr. 22602 0,5kg VP 20

Art.-Nr. 22609 0,5 kg VP 20

Art.-Nr. 22621 0,5kg VP 20

Art.-Nr. 22623 0,5kg VP 20

Art.-Nr. 22625 0,5kg VP 20

Art.-Nr. 22627 0,5kg VP 20

Art.-Nr. 22635 0,5kg VP 20

Art.-Nr. 22641 0,5kg VP 20

Art.-Nr. 22505 0,5kg VP 20

Die Frantoio di Sant’Agata, ein kleiner Familienbetrieb in den Hiigeln von Imperia, hat sich neben der Produktion von
erstklassigem Olivendl auf typische ligurische und italienische Delikatessen spezialisiert. Seit vielen Jahren wurde das
Sortiment immer in kleinen Schritten erweitert und bildet nun eine abgerundete Einheit im Delikatessenbereich.
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Pasta Trofiette naturale
italienische Spatzle
Art.-Nr. 88178 | 0,50kg | VP12

Pasta Trofiette tricolori
ital. Spatzle, dreifarbig
Art.-Nr. 88179 | 0,50kg | VP12

r
|

Pasta foglie tricolori
Olivenblattnudeln, dreifarbig
Diese Pasta schmeckt hervorragend
zusammen mit der Tomatenscauce,
verfeinert mit Taggiasche Oliven, der
Frantoio di Sant’Agata.

Art.-Nr. 88176 | 0,50kg | VP12



Pasta & Reis

Die Toskana gehdrt eigentlich nicht zu den klassischen Pastaregionen Italiens. Umso

M@ @ E L Lg bemerkenswerter ist es, wenn es einem dortigen Anbieter gelingt, weltweiten Erfolg zu : :
registrieren. Die Spezialisierung auf ausgefallenen Formate, die Verwendung guter Zutaten @

FOAFAIT v wene

und eine ausgesprochen schone Aufmachung sind die Ursachen dafiir.

FINOCCHIO

- 15l

@ Tagliolini al pomodoro Art-Nr.22702 025kg VP16 | @) Linguine Knobl./Basilikum ~ Art-Nr.22732 0,25kg VP16
Hartweizen, ohne Ei; Tomate Hartweizen, ohne Ei; griin

@ Linguine al peperoncino rosso Art-Nr. 22703 025kg VP16 | ) Tagliatelle all‘ uovo Art-Nr. 22735 0,25 kg VP16
Hartweizen, ohne Ei; pikant Hartweizen, mit Ei

QLinguine allo Finocchio Art-Nr.22705 0,25kg VP16 OTainatelle ai funghi porcini ~ Art-Nr.22740 0,25kg VP16
Hartweizen, ohne Ei; m. Fenchelsamen Hartweizen, mit Ei; Steinpilz

Olinguinealnero diseppia  At-Nr.22710 025kg VP16 | @ Tagliolini al tartufo Art-Nr. 22742 0,25 kg VP16
Hartweizen, ohne Ei; schwarz Hartweizen, mit Ei; Triffel

© sStrozzapreti di Ceci Art-Nr. 22726 025kg VP16 | @) Linguine allo zafferano Art-Nr. 22747 0,25kg VP16
Kichererbsenmehl, ohne Ei Hartweizen, ohne Ei; Safran

@Linguine al limone e pepe ~ Art-Nr.22728 025kg VP16 | @PICI: dicke Spaghetti Art-Nr.22750 05kg VP12
Hartweizen, mit Limone/Pfeffer Hartweizen, ohne Ei

@ Fettuccine alle olive Art-Nr.22729 025kg VP16 | (B)BUSIATE Art-Nr.22751 05kg VP12
Hartweizen, mit Olivenstiicken Hartweizen, ohne Ei

Orarfalle 5 colori Art-Nr.22730 025kg VP16 | ) Spaghetti mit rauher Oberfl. Art-N.22753 Tkg VP12
Hartweizen, ohne Ei; 5-farbig Hartweizen, ohne Ei

ZAMPINI

Im Unternehmen der Familie Zampini
wird diese typisch italienische Spezialitat
in BIO oder konventionell hergestellt.
Entweder typisch kochen oder alternativ
in der Pfanne knusprig anbraten.

Gnocchi di patate
Kartoffelkl6Bchen, weil

Art.-Nr. 23040 | 0,5kg | VP12
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Pasta & Reis

Y | PORTOGHESE

Spaghetti
HartweizengrieB,
ohne Ei

Klassische Spaghetti aus rein
italienischem Hartweizen,
durch Bronzeformen
gezogen.

Art.-Nr. 22402 | 0,5kg
VP 20

Die Vision von Michele Portoghese ist es, die alten italieni-
schen Aromen und gastronomischen Traditionen der viel ge-
priesenen mediterranen Erndhrung zu schiitzen. Im Laufe der
Jahre sind Michele Portoghese Produkte zu einem Synonym
fiir Qualitdt, Authentizitdt und Handwerkskunst geworden.

Spaghettini
HartweizengrieB, ohne Ei
Diinne Spaghettini aus rein
italienischem Hartweizen, durch
Bronzeformen gezogen.
Besonders geeignet flr Saucen
auf Basis von frischen Tomaten
und Gemise.

Art.-Nr. 22400 | 0,5kg |
VP20

Linguine
HartweizengrieB, ohne Ei
Linguine (schmale Bandnudeln) aus italienischem Hartweizen,

Bucatini

réhrenfdrmige Pasta

Bucatini (dickere Spaghetti mit Loch)
aus rein italienischem Hartweizen,
durch Bronzeformen gezogen.
,,Bucatini all'amatriciana“ sind das
bertihmte rémische Rezept, mit
Tomatensauce und Schweinebacke
zubereitet. Aber auch sonst eignet
sich dieses Format hervorragend fiir
kraftige Saucen.

Art.-Nr. 22406 | 0,5kg | VP20

durch Bronzeformen gezogen. Besonders gut geeignet fir
Saucen auf Fischbasis, mit Schalen- und Krustentieren.

Art.-Nr. 22404 | 0,5kg | VP20

Strozzapreti

kurz und geschwungen
Strozzapreti, eine besondere Form von
kurzer Pasta, eigenet sich mit ihren Langs-
schlitzen besonders gut zur Saucenaufnah-
me; aus italienischem Hartweizen, durch
Bronzeformen gezogen.

Art.-Nr. 22412 | 0,5kg | VP12

Fregola

sardische Spezialitat

Fregola (kleinen Pastakiigelchen)

aus 100% italienischem Hartweizen.
Pastaspezialitdt aus Sardinien. Anders

getrocknet, sondern gebacken. Auf
Sardinien werden sie traditionell als
Beilage zu Fischgerichten und Lamm
(ahnlich wie Couscous) serviert.

Art.-Nr. 22408 | 0,5kg | VP18

als sonstige Pasta werden Fregola nicht

Cappelletti

leicht ausgehdhlte
Spiralform

Cappelletti ( Spiralen) aus
italienischem Hartweizen,
durch Bronzeformen
gezogen. Besonders gut
geeignet flir Saucen auf
Gemiisebasis.

Penne rigate

kurz und schrag geschnitten

Penne rigate aus italienischem
Hartweizen, durch Bronzeformen
gezogen. Diese Form eignet sich

perfekt als Beilage von Fleischsaucen
jeglicher Art.

Art.-Nr. 22410 | 0,5kg | VP12

Fusilli VIDI

kurze Spiralen
Fusilli (klassische
Spiralen) aus Hartweizen.

Art.-Nr. 22420 | 0,5kg
VP12

42

Mezze Manichei

kurze breite Rohren
Mezze Maniche (kurze
gerillte Rohren) aus italie-
nischem Hartweizen, durch
bronzeformen gezogen.
Nehmen die Sauce beson-
ders gut auf.

Art.-Nr. 22416 | 0,5 kg
VP12

Paccheri

kurze, dicke Rohren

Paccheri aus Hartweizen. Dicke kurze
Roéhrennudeln, besonders passend zu
kraftigen Fleisch- oder Tomatensaucen.

Art.-Nr. 22422 | 0,5kg | VP12

Lumaconi

Schneckenform

Lumaconi aus Hartweizen.
GroRe, gerillte Pasta in
Schneckenform. Zum Fiillen und
anschliessendem Uberbacken
mit Sugo und Bechamelsauce.

Art.-Nr. 22424 | 0,5 kg
VP12

Art.-Nr. 22414 | 0,5kg
VP12

Ruote

Radform

Ruote (Rader) aus italieni-
schem Hartweizen, durch
Bronzeformen gezogen.
Gut auch fir Sahnesaucen
geeignet.

Art.-Nr. 22418 | 0,5kg
VP12

Nidi di Fettuccine

Nudelnester

Fettuccine im ,,Nest" aus Hartweizen. Dieses
klassische Format wird besonders fiir Zubereitun-
gen auf Fisch -oder Krustentierbasis empfohlen.

Art.-Nr. 22426 | 0,5kg | VP12

Nidi di Pappardelle
Nudelnester

Pappardelle im ,Nest“ aus Hartweizen.
Klassisches Format aus der Toskana.
Unverzichtbar als Beilage zu Wildsaucen
jeglicher Art.

Art.-Nr. 22428 | 0,5kg | VP12




RAVICLORO

Franca Barosi stellt seit nunmehr 30 Jahren in handwerklicher Art
und Weise gefiillte und ungefiillte Nudeln her, die Liebhaber in ganz
Norditialen haben.

-

e il

(

nur auf Vorbestellung!

Frischteigware - alle Sorten

)
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Quadrotti ricotta/spinaci
Frisch, Ricotta/Spinat-Fiillung

@ Tortelloni ricotta/spinaci
Frisch, Ricotta/Spinat-Fiillung

e Caramelle mozzarella/pomod.
Frisch, mit Mozzarella/Tomaten-Fll.

@ Tortelloni Radicchio/Speck
Frisch, mit Rad./Speck-Fiillung

VECCHIC MULING

Geschenkkorb.

Linquine con basilico
Hartweizennudel mit Geschmack
Pasta im Geschenkkarton mit Bastband. Diese leckeren

HartweizengrieBnudeln sehen nicht nur gut aus, sie sind
auch ein Gaumenschmaus.

Pasta & Reis

ohne Abbildung:

Spaghetti freschi Chitarra

Frisch, Ei, viereckige Spagh.

Art.-Nr. 23031 | 1kg | VP5

Tagliatelle fresche

Pappardelle fresche
Frisch, Ei, sehr breit
Art.-Nr. 23037 | 1kg | VP5

Frisch, Ei, breite Nudeln
Art.-Nr. 23036 | 1kg | VP5

Art-N. 25001 Tkg - VP5 | @) Tortelloni Formaggi e noci Art-Nr.23016 Tkg ~ VP5
Frisch, mit Kése + Walnuss

Art.-Nr.23004 1kg  VP5 6 Caramelle ricotta/Basilikum Art.-Nr.23023 1kg  VP5
Frisch, mit R.-Basilik-Fullg.

At-N: 23005 Tkg VPS5 | @ Tortelloni ai carciofi Art-Nr.23047 kg VPS5
Frisch, Artischocken-Fillung

Art-Nr.23015 1kg VPS5 e Fazzoletti Erba Cipollina Art.-Nr.23049 1kg  VP5
Frisch, Schnittlauch-Fllung

Hervorragende aromatisierte Linguine durch Bronzeeisen gezogen, sind
die Spezialitdt von Vecchio Mulino. Dekorativ in Geschenkverpackungen
verpackt, sind sie dazu auch noch eine wunderbare Ergénzung fiir jeden

Linguine con pomodori

Hartweizennudel mit Geschmack
Pasta im Geschenkkarton mit Bastband.
Diese leckeren HartweizengrieBnudeln
sehen nicht nur gut aus, sie sind auch ein
Gaumenschmaus.

Art.-Nr. 88349 | 0,25kg | VP10

Art.-Nr. 88344 | 0,25kg | VP10

Linguine con limone
Hartweizennudel mit Geschmack
Pasta im Geschenkkarton mit Bastband.
Diese leckeren HartweizengrieBnudeln
sehen nicht nur gut aus, sie sind auch ein
Gaumenschmaus.

_-Art.-Nr. 88345 | 0,25kg | VP10

-

oS

Linguine Primavera
Hartweizennudel

in Frihlingsfarben
Primavera, der Friihling. - Diese
mehrfarbigen Linguine schmecken
nicht nur gut, mit ihren Friihlings-
farben sehen sie auch gut aus.

Art.-Nr. 88352 | 0,25kg | VP10

Linguine naturale
Hartweizennudel
Pasta im Geschenkkarton mit Bastband.

Art.-Nr. 88346 | 0,25kg | VP10

Pasta Farfalloni

Schmetterlingsnudeln

Farfalle - Schmetterling - Diese groBen Schmetter-
lingsnudeln sind, wie die Rusticane, verpackt in einem
Klarsichtbeutel mit Bastband und Anhanger.

Art.-Nr. 88354 | 0,50kg | VP8

Linguine pizzaiola

Hartweizennudel mit Geschmack
Bei den Linguine pizzaiola wird der Pasta-
teig mit leckeren Gewdirzen verfeinert. Eine
Variante, die besonders zu Fleischgerichten zu
empfehlen ist.

Art.-Nr. 88348 | 0,25kg | VP10

Pasta Rusticane

GroBe gewellte Pasta

Pasta Rusticane sind sehr groBe, am Rand gewellte
Plattchen. Sie wirken nicht nur auf dem Teller. Wegen
ihrer Optik sind sie ftir Prasentkérbe besonders
geeignet.

Art.-Nr. 88353 | 0,50 kg | VP8
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Pasta & Reis

Er leitet zusammen mit einem Partner einen jener Betriebe, die so typisch

p Aﬁ E @ 3 A @@g T E M p@? g % sind fir das norditalienische «Wirtschaftswunder»: Familiare Strukturen,

kurze Entscheidungswege, Flexibilitat, Eingehen auf Kundenwiinsche. In
bester Veneto-Tadition enthalten alle Nudeln einen hohen Anteil an Eiern.

Alessandra Diana verfeinert u.a. sardische
Brot-Klassiker mit den ausdrucksstarken Krautern
und Olivendlen der Insel und schafft damit gesunde
Knabbereien mit hohem Suchtfaktor

SPINCS!

Vicenzo Spinosi ist leidenschaftlicher Nudelmacher und Koch. So kann
er seine beriihmte Pasta den Feinschmeckern iiberall selbst vorstellen.
Bester HartweizengrieB, sehr viele Eier und die professionelle Hand
dieses Qualitatsfanatikers stecken in diesen handgemachten Nudeln.
Weil sie hauchdiinn ausgezogen werden, ist die Kochzeit sagenhaft
kurz: 1 Minute! Sogenanntes Fast-Food im besten Sinn.

0 Fregu|a Sarda tostata Art.-Nr. 23377 05kg VP24 ° Spinosini m|t Omega3 Art.-Nr. 23650 0,25 kg VP 20

HartweizengrieB, gerostet Abgeflachte Eier-Spaghetti
@ Tagliatelle all'uovo Art-Nr.23410 025kg VP10 | @) Tagliolini all‘uovo (mit Ei) Art-Nr.23652 0,25 kg VP 20

Getrocknete Bandnudeln, mit Ei Handgemacht, nur 1Min. Kochzeit
® Pappardelle all'uovo Art-N. 23414 025kg VP10 | @) Fettuccine all'uovo (mit Ei)  Art-Nr.23654 0,25kg VP20

Getrocknete Bandnudeln, mit Ei Handgemacht, nur 1Min. Kochzeit '5"‘-'-'2 =

- . . _ = Srimosi

® Linguine alla rucola Art-N 23422 025kg VP10 | @ Tagliatelle alluovo (mit Ei) ~ At-Nr.23656 0,25kg VP20

Getrocknete Bandnudeln, mit Rauke Handgemacht, nur 1Min. Kochzeit =t
O Loveis.. Art-N. 23471 05kg VP12 | @ Fettuccine verdi all'uovo (Ei)  Att-Nr.23664 0,25kg VP20 =

Herzen-Form, mit Ei, vielf. Gran, nur 1 Min. Kochzeit
O Fantasie miste Temporin Art-Nr. 23474 05kg VP12 b

Diverse Formen, mit Ei, vielf. T

B

:

FERRON

Die Briider Gabriele und Maurizio Ferron setzen tatséchlich Reis Carnaroli
noch ein wassergetriebenes Miihlwerk aus dem 17. Jahrhundert ale £ e

ein, um einen Teil des von 20 Vertragsbhauern angelieferten Langkorn, geschaltfir Risotto
Reises zu schilen. Die gesamte Produktion damit zu betreiben, Langkornreis, geschalt, fir Risotto.
ware allerdings zu zeitaufwendig, der Reis unbezahlbar. Art.-Nr. 24052 | 0,50 kg | VP 20

Reis Vialone Nano

Rundkorn, geschalt,fir Risotto
Kleinkérniger Rundkornreis, handwerk-
lich geschélt, fur Risotto.

Art.-Nr. 24001 | 0,50 kg | VP 20

Reis Vialone Nano IGP Verona

Rundkorn, geschalt,fiir Risotto

Kleinkérniger Rundkornreis, handwerklich geschalt,
fur Risotto.

Art.-Nr. 24002 | 1,00kg | VP10




Bio-Pasta & Bio-Reis

Bie-Pasla & Bie-Rise

Die Familie Picco baut ihren Langkornreis biologisch an.
3 E LVE @ E R E Er ist die Basis fiir die praktischen Mischungen, die nur

noch mit Wasser aufgekocht werden miissen.
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@ Polenta istantanea BIO Art.-Nr. 23562 5009 VP10
MaisgrieB, kochfertig in 1Min
e CARNAROLI Reis Belvedere BIO  Art-Nr.24310 500g VP12 e P
Langkorn, geschalt, bio m& 9
]
© Schwarzer Reis NERONE BIO Art.-Nr. 24320 5009 VP12 . g e 2] Gascinn, Bolrodirs i,
Naturschwarz; Vollkorn lang - e T X
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@ Risotto ai funghi porcini BIO Art-Nr.24350 2509 VP8
Risottomischung Steinpilze i T an e TR g G - e
o . e S
@ Risotto ai peperoni BIO Art-Nr.24352 2509 VP8 = —
Risottomischung Paprika
@ Risotto con asparagi BIO Art-Nr.24354 2509 VP8 - " .
Risottomischung Spargel L 2l
Risotto ai carciofi BIO Art-Nr.24367 2509 VP8 ¥ 5
Risottomischung m. Artischocken "
® Risotto con Zafferano BIO Art-Nr. 24361 2509 VP8 s e
Risottomischung mit Safran T s
© Risotto alle verdure BIO Art-Ni. 24371 2509 VP8 P A Y

Risottomischung m. Gemdise
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Bio-Pasta & Bio-Reis

SPINGSI

i

Vicenzo Spinosi ist leidenschaftlicher Nudelmacher und Koch. So kann er seine beriihmte Pasta
den Feinschmeckern iiberall selbst vorstellen. Bester HartweizengrieB, sehr viele Eier und die
professionelle Hand dieses Qualitatsfanatikers stecken in diesen handgemachten Nudeln. Weil
sie hauchdiinn ausgezogen werden, ist die Kochzeit sagenhaft kurz: nur 1 Minute! Sogenanntes
Fast-Food im besten Sinn.
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Fettuccine BIO all‘uovo (mit Ei) Fettuccine BIO Integrali all uovo Fettuccine ZERO BIO all‘uovo Glutenfrei
nur 1 Minute Kochzeit Vollkorn-Fettucine mit rotem Linsenmehl aus biologischem Anbau
Handgemacht, mit hohem Frischeier- Handgemacht, mit hohem Frischeier- aus rotem Linsenmehl + frischen Eiern mit hohem EiweiB 30%
Anteil, diinn ausgewalzt, nur 1 Min. Kochzeit. Anteil, diinn ausgewalzt, nur 2 Min. Kochzeit. + Ballaststoff 10% Anteil.
Art.-Nr. 23670 | 0,25kg | VP12 Art.-Nr. 23671 | 0,25kg | VP12 Art.-Nr. 23673 | 0,25kg | VP12
@ Spaghetti BIO, al bronzo Art-Nr.25301 5009 VP20
HartweizengrieB ohne Ei

Als es die Nudeln dieses Erzeugers noch nicht gab, war das Wort
Bio-Nudeln fiir einen Feinschmecker oft negativ besetzt. Heute sind
die Nudeln von ,Terra e Cielo“ der Qualitdts-Gradmesser fiir alle

anderen geworden. Oft kopiert, selten erreicht!

kontrolliert biologischem Hartweizen und enthalten keine Eier. Sie
wurden bei niedrigen Temperaturen langsam getrocknet.
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HartweizengrieB ohne Ei

TE@RA & @EEL@ . e Linguine BIO, al bronzo Art.-Nr. 25302 5009 VP20

@ Penne BIO, al bronzo Art-Nr. 25303 5009 VP12
HartweizengrieB ohne Ei

@ Fusilli BIO, helle Farbe Art-Nr.25304 5009 VP12
HartweizengrieB ohne Ei

Alle Sorten sind aus

LA TERRA |
E ILCELD e Farfalle BIO, helle Farbe (ohne Abb.) Art.-Nr.25310 5009 VP12
| i HartweizengrieB ohne Ei

@ Tagliatelle BIO als Nest, Art-Nr. 2531 5009 VP12
al bronzo
HartweizengrieB ohne Ei

@ Pappardelle BIO als Nest, Art-Nr. 25312 5009 VP12

al bronzo
HartweizengrieB ohne Ei

: DE-Oko-001



STREUBER

Die Senf- und Essigfabrik der Familie Streuber bietet seit 1835
erlesene Wiirzspezialitaten an, aus deren Portfolio wir lhnen eine
kleine und feine Auswahl unseres einzigen deutschen Herstellers
anbieten mdchten.

Bruschetta zum Anriihren

zum Anrlhren mit Wasser und Ol

Das getrocknete Bruschetta wird mit etwas Wasser und viel
Olivendl angertihrt. Es muss 10 Minuten ziehen, um sein Aroma
zu entwickeln. Die Rezeptur findet der Kunde am Glas. Wir
empfehlen, ein kraftiges Olivendl zu verwenden.

Traubenmostsenf
grob, scharf
Art.-Nr.88363 | 0,10kg | VP9

Art.-Nr. 88358 | 0,04kg | VP12
Art.-Nr. 88359 | 0,08kg | VP12

Art.-Nr. 88360 | 1,00kg | VP1

/ Chili - Se’
Plir ey Sewre

Chilisenf
fein, extra scharf
Art.-Nr. 88369 | 0,10kg | VP9

Birnensenfsauce
fein
Die Kombination von stiBer Birnenfrucht und

Senfscharfe verleiht diesem Produkt eine
ganz besondere Geschmacksnote.

Art.-Nr. 88367 | 0,1kg | VP9

TRIVER!

ferten Rezepten schmackhafte Saucen und Antipasti ohne irgendwelche Konservierungsstoffe.

Sugo al basilico
Tomatensauce mit Basilikum

Klassische italienische Sauce, mit feinem
Basilikumgeschmack.

Art.-Nr. 28400 | 0,28kg | VP 6

l |

Sugo ai peperoni
Tomatensauce mit Paprika

Klassische italienische Sauce, mit
angenehmer siiBer Note von reifen
Paprikas.

Art.-Nr. 28402 | 0,28kg | VP 6

Sugo alle melanzane

Tomatensauce mit Auberginen

Klassische italienische Sauce, mit rundem
Auberginengeschmack.

Art.-Nr. 28404 | 0,28kg | VP 6

]
1

L2
x\!lii!'v;‘.’t';i n

Suqo ai funghi

Tomatensauce mit Pilzen

Klassische italienische Sauce, mit dem
feinen Geschmack frischer Pilze.

Art.-Nr. 28406 | 0,28kg | VP6

Pesto & Saucen

Orangensenfsauce
fein
Orangensenfsauce wird hauptsachlich zu Kase
gereicht. Sie schmeckt aber auch hervorragend zu

gegrilltem Htihner- oder Putenfleisch und zu allen
Wildspezialitaten.

Art.-Nr. 88366 | 0,10kg | VP9

Feigensenfsauce
fein, nicht zu scharf

Feigen-Senj:

Diese Feigensenfsauce darf bei einer Kaseauswahl
auf dem Teller nicht fehlen. Kostlich, nicht zu
scharf und vor allem ohne Konservierungsstoffe.

Art.-Nr. 88365 | 0,10kg | VP9

So ist es selten: Eine toskanische Familie zieht von Florenz in die Abruzzen, weil sie dort naher an der Natur ist und
die besten frischen Gemiise zur Verfiigung hat. Daraus machen Giovanni Triveri und Sohn Alessandro nach iiberlie-

Sugo alle olive

Tomatensauce mit Oliven

Klassische italienische Sauce,
mit dem intensiven Geschmack
schwarzer Oliven.

Art.-Nr. 28408 | 0,28kg | VP 6

Sugo all’ arrabbiata
Tomatensauce mit Chili

Klassische italienische Sauce, mit
angenehm zur(ickhaltender Scharfe.

Art.-Nr. 28410 | 0,28kg | VP 6
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Pesto & Saucen

Die Liebe zur Einfachheit und der echte Geschmack der Dinge, die gut gemacht wurden. Dies ist, was wir in
unsere Produkte setzen: Sugo, Salsa und Bruschetta. Die Kiiche des Salento besteht aus Gemiise und Gemiise
sowie Hiilsenfriichten, Kise und wenig Fleisch. Viel gutes 01, mit dem wir auch alle unsere Produkte kochen
und lagern. Wahre und einfache Zutaten, die die Seele eines alten Territoriums sind.

PERCHE C! CREDC

Salsa Madre N°1

Tomatensauce mit Basilikum

Klassische Tomatensauce, vollmundig und sti im Geschmack. Mit einer
Prise Salz und etwas Basilikum gewiirzt. Pur, oder als Basis fiir Saucen-
kreationen auf Tomatenbasis zu verwenden. é

Salsa olive e capperi N° 6
Tomatensauce mit Oliven

und Kapern

Wiirzige Tomatensauce mit Oliven
und Kapern. Typisch mediterraner

Art.-Nr. 28412 | 0,33kg | VP12

m‘g-m:r - 'x Geschmack, mit wildem Fenchel und
= g = {v 15 Petersilie gew(irzt. Langsam erwarmen,
0 [ = | % eine Prise Salz, fertig.
= 0 i
e ﬁ : g Art.-Nr. 28418 | 0,33kg | VP12
SALSA =

'

1 2 =
Die ,,message in a bottle* ist so simpel wie genial: g 'ﬁ E Salsa Basilico N° 2
Viel frisches ('Eem'use,"\nel gutes OI, wahre und einfache e “  Tomatensauce mit Basilikum
Zutaten, das ist die Kiiche des SALENTO, daran glauben CASARECCIA 1 Fruchtige Tomatensauce mit viel frischem Basilikum und

wir, das ist PERCHE Ci CREDO. g .

einem Hauch gerdsteter Zwiebel, der italienische Klassiker
schlechthin. Perfekt auch als Basis fiir eine gute Pizza.

Art.-Nr. 28414 | 0,33kg | VP12

Salsa Carciofi N° 10

Tomatensauce mit Artischocken
Geschmacksintensive Tomatensauce mit
Artischocken. Fertig gewirzt mit Knoblauch,
Olivenol, Salz, Petersilie und einem Schuss
WeiBwein, ein Gedicht.

Art.-Nr. 28420 | 0,33 kg | VP12

Salsa all Ortolana N° 4

Tomatensauce mit Gemiise

Kiichenfertige Gemusesauce, bestehend aus
Paprika, Auberginen, leicht angerosteten
Zwiebeln und natrlich Basilikum. Ein herrlich
leichter Sommergenuss.

Art.-Nr. 28416 | 0,33kg | VP12

SoBALSA
CASKARECCIA

Salsa arrabbiata N° 3

Tomatensauce mit Chili

Diese Casareccia Chili Pepper Sauce
hat einen kraftigen Chili Geschmack,
mit einer leichten Note von Knob-
lauch, Zwiebeln und Petersilie.

Art.-Nr. 28426 | 0,33kg | VP12

Salsa all‘amatriciana N° 12
Herzhafte Tomatensauce

mit Speck, Knoblauch und Zwiebeln ’ :

Herzhafte Tomatensauce mit Speck, Knob- L5A
lauch und Zwiebeln, abgerundet mit einem ' i

Schuss Rotwein, Schlemmen wie in einer *

Salsa cacio e pepe N° 8

Tomatensauce mit
Caciotta und Pfeffer

Herzhafte Tomatensauce mit
Caciotta (pecorino) und
schwarzem Pfeffer, intensiver
Pecorinogeschmack, wilrzig.

Art.-Nr. 28424 | 0,33kg | VP12

rémischen Trattoria, herrlich.
Art.-Nr. 28422 | 0,33 kg | VP12

T

FRESCHTTA g E.f!lﬁ
M 'FEIIHP‘Elﬂl'iH

-
9
-t
=
2
=

Bruschetta Caponata
di Melanzane

Bruschetta mit Aubergine
Topping fiir Bruschetta, Focaccia,

Bruschetta Peperonata
salentina

Bruschetta di Pomodori

Peperonata Paprika,
Tomate, Zwiebeln

Topping filr Bruschetta, Focaccia, Gourmet-
Sandwiches, aus stiickigem gelben Paprika,
Oliven, Kapern, Zwiebeln, Tomate und
Basilikum. Kdstlich auch auf Pasta.

Art.-Nr. 28500 | 0,18kg | VP 6

Bruschetta Pomodori

secchi e Capperi
Bruschetta mit Kapern

Bruschetta mit Tomaten und
Kapern. Zubereitet aus gehackten,
getrockneten Tomaten und Kapern,
mit Oregano gewdirzt.

Art.-Nr. 28501 | 0,18kg | VP 6

Bruschetta Carciofi e Noci

Bruschetta aus Artischocken
mit gehackten Walniissen
Verfeinert mit nativem Olivendl extra
und etwas Weinessig. Ein Traum auf
gerdstetem Brot.

Art.-Nr. 28502 | 0,18kg | VP 6

e Origano

Bruschetta mit Oregano
Halbgetrocknete Cherrytomaten

in nativem Olivenél extra. SuB

im Geschmack und mit Oregano
mediterran gewirzt. Super als Belag
fur Bruschetta, Foccacia oder einfach
zum Snacken.

Art.-Nr. 28503 | 0,18kg | VP 6

Gourmet-Sandwiches; aus stiickigen
Auberginen, Tomaten und Zwiebeln,
Sultaninen, Orangenschalen,
nativem Olivend| extra und einem
Schuss WeiBwein. Eine mediterrane
Geschmacksexplosion. Kostlich auch
zur Pasta.

Art.-Nr. 28504 | 0,18kg | VP 6
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Pesto & Saucen

CLAS

Pesto Rosso

aus getrockneten Tomaten

Ein Klassiker der italienischen Kiiche. Einfach
zu Pasta oder auf gerdstetem Brot mit frischem
Basilikum garniert servieren.

Art.-Nr. 88075 | 0,19kg | VP12

Crema Olive nere
schwarzes Olivenmus
Art.-Nr. 88077 | 0,13kg | VP12

Die Compagnia delle Spezialita Alimentari Liguri hat ihren Sitz in Chiusanico, im Herzen von Ligurien. Hier werden das Pesto
Genovese sowie alle weiteren Produkte nach alter Tradition produziert. Das Rezept fiir Pesto kann man bis ins 19. Jahrhundert
zuriickverfolgen. Hier werden traditionelle Rezepturen mit vielen neuen Ideen verfeinert. Dank innovativer Technologien ist
es gelungen, sich auf die Produktion von Pesto der ,,neuen Generation* einzustellen. Diese cremigen Pesto verbinden sich
perfekt mit der Pasta und treffen den Geschmack der Kunden.

Pesto Siciliano

mit Tomate und Ricotta

Ein hervorragendes Pesto aus Tomaten und Ricot-
ta. Einfach erwarmen und mit einer leckeren Pasta
servieren. Oder gern auch auf gerostetem Brot mit
frischem Basilikum als Vorspreise servieren.

Art.-Nr. 88076 | 0,19kg | VP12

Bruschetta Olive
gehackte Oliven in Ol

mit Gew(rzen

Schwarze und griine Oliven klein
gehackt in Olivendl mit Gewdirzen.

Art.-Nr. 88078 | 0,17kg | VP12

Bruschetta Tonno

mit Thunfisch u. Gewiirzen
Klassisches Bruschetta mit Thunfisch

Art.-Nr. 88082 | 0,17kg | VP12

W o

E T

Pesto Calabrese

mit Paprika und Ricotta

Ein tolles Pesto mit Paprika und Ricotta. Her-
vorragend geeignet fiir Pasta, aber auch einfach
mit Sahne verlangert als Grundsauce fir ein
Hihnergeschnetzeltes.

Art.-Nr. 88074 | 0,19kg | VP12

Pesto alla Genovese

aus Ligurien, mit Knoblauch
Klassisches Pesto ist eine typische
ligurische Spezialitat.

Art.-Nr. 88073 | 0,13kg | VP12

Bruschetta Peperoni

mit milden Paprika
Bruschetta mit milden Paprika.
Art.-Nr. 88083 | 0,17kg | VP12

Bruschetta Pomodori secchi

Bruschetta aus getr. Tomaten

Die klassische Bruschetta-Variante mit getrockneten
Tomaten. Sie ist auf gerdstetem Brot ein Traum. Aber
auch zu Pasta oder dunklem Fleisch schmeckt es
hervorragend.

Art.-Nr. 88081 | 0,17kg | VP12

Bruschetta verdure grigliate

mit gegrilltem Gemdise
Die ausgefallene Variante mit gegrilltem Gemiise
ist sehr aromatisch und wiirzig, aber nicht scharf.

Art.-Nr. 88084 | 0,17kg | VP12




Pesto & Saucen

@ AS AR Die Firma im Zentrum des sardischen Gemiiseanbaus verarbeitet ausschlieBlich ?%%:\5

tagesfrische Tomaten aus der Region. Die gelten bei Feinschmeckern als besonders

siiB und fleischig, also bestens geeignet fiir die Zubereitung von Pastasaucen.
Passata di Pomodoro

passierte Tomaten

Eine Passata hergestellt aus sonnengereiften
Tomaten (100% Sardinien) und ohne Salz. Der
Geschmack ist st und frisch, eben tomatentypisch.

Art.-Nr. 28006 | 0,68kg | VP12

Polpadoro finissima
Puree aus frischen Tomaten, 3er-Pack

Art.-Nr. 28005 | 0,22kg | VP 24 (= 8 x 3er-Pack)

{EAsAR— Geschélte Tomaten, Sardinien

PELATI | Imeigenen Saft, ergiebig

Concentrato di Pomodoro

Tomatenmark,ohne Salz

Feinstes Tomatenmark, gewonnen aus
sonnengereiften Tomaten Sardiniens,
von intensiver roter Farbe.

Art.-Nr. 28004 | 0,13kg | VP50

Art.-Nr. 28001 | 0,40kg | VP 24
Art.-Nr. 28002 | 0,80kg | VP12
Art.-Nr. 28003 | 2,50kg | VP 6

Die Familie Fiordelisi verfiigt iiber 30 ha Land, auf dem nur Biogemiise angebaut wird, welches sie auch selbst verar-
beiten. Absolute Spezialisten fiir Luft-Trocknung. Antonio Fiordelisi und seine Geschwister haben sich auf den Anbau
von Gemiise spezialisiert, die sie langsam an Sonne und Luft trocknen und dann abpacken oder in Sonnenblumendl
einlegen. Auf diese Weise sind die Gemiisearomensehr intensiv und konservieren sich lange.

? Arrabbiata-Gew(irzmischung 0

Getrocknet, klichenfertig

- Art.-Nr. 27521 | 0,05kg | VP12
Pesto genovese Basilikumsauce I 9l

Hausmacherart, beste Qualitat
Sttickige Paste, dadurch sehr ergiebig.
Art.-Nr. 26001 | 0,08kg | VP24
Art.-Nr. 26002 | 0,18 kg | VP12

Aglio-Olio-Gewtirzmischung 9
Getrocknet, kiichenfertig
Art.-Nr. 27522 | 0,05kg | VP12

Boscaiola-Gewiirzmischung 0
Getrocknet, klichenfertig
Art.-Nr. 27523 | 0,05kg | VP12

Pesto ROSSO

mit getrockneten Tomaten
Interessante Schérfe

Stiickige Paste, dadurch sehr ergiebig
Art.-Nr. 26005 | 0,18kg | VP12

LONGH!

In den 60iger Jahren von Domenico Longhi ge-
griindet, wird das Unternehmen heute von Ravaldo
Longhi und seiner Tochter Nicoletta weitergefiihrt,
in der Herstellung immer noch nach den alten Re-
zepten welche in der Familie hochgehalten werden.

Pesto delicato Pomodori secchi
getrocknete Tomaten + Ricotta
Art.-Nr. 26020 | 0,18kg | VP12

Pesto peperoni, Paprika-Pesto

gelbe + rote Paprika, Ricotta
Art.-Nr. 26016 | 0,18 kg | VP12

ohne Abbildung:
Olivenpaté schwarz

Olivennaté ariin Salsa tartufata
. ; paté g s
FurABrotgufstnch . ! . . Creme mit Pilzen und schwarzen
Servierfertige Paste aus schwarzen Oliven. Fiir Brotaufstrich etc. Trffeln
Art.-Nr. 26057 | 0,90kg | VP 6 Servierfertige Paste aus griinen Oliven. . )
’ . Triffelcreme aus Pilzen und schwarzen
Irate i Olive Art.-Nr. 26052 | 0,90kg | VP6 Sommertriiffeln, toll zu Pasta.

alla Ligure

Art.-Nr. 88289 | 0,09kg | VP 6
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Pesto & Saucen " - Lo - ]
Die Frantoio di Sant’Agata, ein kleiner Familienbetrieb

in den Hiigeln von Imperia, hat sich neben der Produk-
‘ _ ¥ tion von erstklassigem Olivendl auf typische ligurische

F @ ANT@E@ S ANT ) AG AT A und italienische Delikatessen spezialisiert. Seit vielen

. _ Jahren wurde das Sortiment immer in kleinen Schritten

erweitert und bildet nun eine abgerundete Einheit im
Delikatessenbereich.

Pesto fresco

Basilikumpesto mit ganzen Pinienkernen
Angenehm cremig mit typischem Basilikum-Aroma. Nach dem
Offnen mit Olivendl bedecken und im Kiihischrank aufbewah-
ren. Innerhalb von 7 Tagen verzehren.

Art.-Nr. 88113 | 0,09kg | VP12
Art.-Nr. 88115 | 0,18 kg | VP12

Crema di peperoncino piccante

scharfe Peperoncinicreme
Die scharfe Variante mit Chilischoten.

Art.-Nr. 88156 | 0,09kg | VP12

Pesto rosso

Tomaten-Basilikum-Pesto

Dem Pesto fresco werden getrocknete Tomaten
hinzugefigt. Es Bt sich wie ein klassisches Pesto
verwenden.

Art.-Nr. 88136 | 0,09kg | VP12

Crema di Pomodori secchi

Tomatencreme
intensiver Geschmack nach
sonnengetrockneten Tomaten

Art.-Nr. 88135 | 0,09kg | VP12

Crema di Peperoni
milde Paprikacreme
milde Crema mit Peperoni

Art.-Nr. 88153 | 0,09kg | VP12

e

Pate di Olive verdi

Olivenmus aus griinen Oliven Pesto fresco ohne Knoblach

s Ol sl Ol Basilikumpesto ohne Knoblauch

Art.-Nr. 88126 | 0,09kg | VP12 Das knoblauchfreie Rezept verleiht diesem Pesto
einen zarten, leichten und frischen Geschmack,
flir den anspruchsvollen Gaumen.

Art.-Nr. 88187 | 0,09kg | VP12

Pate di Olive nere

schwarzes Olivenmus

Olivenmus schwarz, aus Taggiasche
Oliven, intensives Aroma.

Art.-Nr. 88116 | 0,09 kg | VP12

Crema di Tonno

~ Crema Porcini

Thunfischcreme Steinpilzcreme
Crema mild mildem Thunfisch-Geschmack Crema mit intensivem Steinpilzgeschmack.
Art.-Nr. 88140 | 0,08 kg VP12 Art.-Nr. 88139 | 0,08 kg VP 12

Sugo alla ligure
Tomatensauce mit Basilikum
Der Klassiker, Tomaten mit Basilikum.

- ; Art.-Nr. 88168 | 0,18kg | VP12
- Sugo all'arrabbiata STl o
SUgo verdure

scharfe Tomatensauce e s ~ Tomatensauce mit Gemiise C
scharfe Tomatensauce LA { L } . \

Tomatensauce mit Gemise
Art.-Nr. 88166 | 0,18 kg | VP12 Art.-Nr. 88169 | 018kg | VP12




Bio-Saucen

%L&‘ FRANTCIC BIANCO

Urspriinglich auf die Produktion von extra nativem ligurischen Olivendl
spezialisiert, erzeugt die Familie Bruna in der zweiten Generation seit den
friihen 1980er Jahren Pesto genovese, Gemiise- und Fischantipasti, Oli-

e venpateé und getrocknete Tomaten. Alles eingelegt in feinstes ligurisches
01, welches zu den besten Italiens zihit.

' @ Ligur. Taggiasca Olive in Lake BIO  Art-Nr. 26075 190g VP12 | @) Pomodoro e Basilico BIO Art-Nr.27809 3409 VP12
;ﬁ PETO Violett, klein, schmackhaft Tosk. Tomatensauce, dickfliissig
i . o o m
& 9 Taggiasca Olive in O, Art-Nr.26076 1909 VP12 9 Salsa pronta (BIO-Tomatensauce) Art-Nr.27810 3409 VP12
ohne St. BIO mit Basilikum, nur kurz erhitzen

Violett, klein, schmackhaft

Salsa arrabbiata BIO Art-Nr.27812° 3409 VP12
e Pesto genovese BIO Art-Nr.26078 80g VP12 e -
ge Tomatensauce
Hausmacherart, beste Qualitat
. . Salsa alle melanzane BIO Art-Nr.27814 3409 VP12
@ Pomodori BIO secchiin busta Art-Nr.27455 kg VP8 ® Tomatensauce m, Auberginen
Getr. Tomaten, Zellglasbeutel
. ) m Salsa alle olive BIO Art.-Nr.27816 3409 VP12
e P%mOdOHhBIbO fir Bruschetta Art-Nr. 27460 Tkg VP2 Tomatensauce mit Olivenstiicken
Zubereitung halbgetr. Tomaten
@ Passata di pomodoro BIO Art-Nr. 27807 6909 VP12
o Tosk. Tomatensauce, m. Basil.
OLIVE TAGMICEE
) BENOLCNCATE

(oS

FICRDELIS!

Antonio Fiordelisi und seine Geschwister haben sich auf
den Anbau von Gemiise spezialisiert, die sie langsam

an Sonne und Luft trocknen und dann abpacken oder

in Sonnenblumendl einlegen. Auf diese Weise sind die
Gemiisearomen sehr intensiv und konservieren sich lange.

Raffaele Tesi hat die jeweils besten mittelstdandischen Erzeuger jeder
L E p 5 AGG E Kategorie aus der Toscana unter Vertrag, laBt sie nach seinen Rezepturen
arbeiten und vertreibt deren Spezialitdten unter seiner Marke.

Al

Lan Fingae

)
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Antipasti

ulipasli

Pomodori secchi

getrocknete Tomaten in Ol xv

Weiche sonnengetrocknete Tomaten
er

in mildem nativem Olivendl extra d
Frantoio di Sant’Agata.

Art.-Nr. 88137 | 0,20 kg | VP12

Carciofini extra in OL
weiBe Artischocken in Ol xv

Geschmack als die naturbelassenen
Art.-Nr. 88130 | 0,29kg | VP12

Die weiBen Artischocken sind weicher und milder im

FRANTGCIC SANTAGATA

Die Frantoio di Sant’Agata, ein kleiner Familienbetrieb in den Hiigeln von Imperia, hat sich neben der Produktion von
erstklassigem Olivendl auf typische ligurische und italienische Delikatessen spezialisiert. Seit vielen Jahren wurde das
Sortiment immer in kleinen Schritten erweitert und bildet nun eine abgerundete Einheit im Delikatessenbereich.

Carciofini nature in Olivenél
naturbelassene Artischocken in Ol

bissfest.
Art.-Nr. 88129 | 0,29kg | VP12

Capperial sale
Kapern in Salz

Naturbelassen sind die Artischocken wunderbar

Peperoncini farciti con tonno

gefullt mit Thunfisch-Sardellen-Kapern

Peperoncini gefiillt mit einer Thunfisch-Kapern-
Sardellencreme.

Art.-Nr. 88155 | 0,18 kg | VP12

Frutti di Capperi

Diese kleinen Kapern sind die Bli-

. Je kleiner desto milder.

tenknospen des Kapernstrauches. Kapernapfel

Kapernapfel sind die Friichte des

Art.-Nr. 88143 | 0,07kg | VP12 Kapernstrauches.

Taggiasca-Oliven ohne Stein

Ligurische Oliven in Ol xv
Die kleine Taggische-Olive entkernt in
nativem Olivenol extra eingelegt.

Art.-Nr.88119 | 0,09kg | VP12

Taggiasca-Oliven kandiert

Ligurische Oliven kandiert

Die entsteinten Oliven werden mit einer Zucker-
l6sung Ubergossen, dadurch werden die Oliven
stark gestiBt und durch ein schonendes Verfahren
wird Feuchtigkeit entzogen. Dies wiederholt man
einige Male, bis sich eine Zuckerkruste bildet. Der
Geschmack ist stiB - salzig, auBergewohnlich.
kandierte ligurische Oliven

Art.-Nr. 88120 | 0,09kg | VP12

Art.-Nr. 88162 | 0,29kg | VP12

ohne Abbildung:
Olive Bella di Cerignola mit Stein

Oliven aus Apulien mit Stein

Uber einen befreundeten Olbauern erhalt die
Frantoio di Sant‘Agata die aus Apulien stammenden
Bella di Cerignola Oliven mit Stein.

Art.-Nr. 88127 | 0,29kg | VP12

Taggiasca-Oliven mit Stein

Ligurische Oliven in Lake

Die Taggiasche Oliven wachsen nur in Ligurien.
Sie sind sehr klein und braun bis schwarz. Ihr sehr
mildes Aroma ist bei keiner anderen Olivenart zu
finden. Wer die ganz milde Version vorzieht, sollte
die Oliven ohne Stein in Olivendl bestellen.

Art.-Nr. 88123 | 0,3kg | VP12

Taggiasca-Oliven ohne Stein

Ligurische Oliven in Ol xv
Die kleine Taggische Olive entkernt in nativem
Olivenol extra eingelegt.

Art.-Nr. 88121 | 0,18 kg | VP12



Antipasti

F @ AN T@g@ S ANT ?AG AT A Die Frantoio di Sant’Agata, ein kleiner Familienbetrieb in den Hiigeln von Imperia, hat

sich neben der Produktion von erstklassigem Olivendl auf typische ligurische und itali-

Pomodori secchi

getr. Tomaten in Ol xv

Weiche sonnengetrocknete Tomaten
in mildem nativem Olivendl extra der
Frantoio di Sant’Agata, fiir GroBver-
braucher oder den Thekenverkauf

Art.-Nr. 88138 | 3,00kg | VP1

Olive Nostrane ohne Kern

Antipastitellers.

in Olivendl extra vergine

Eine Mischung aus Taggiasche Oliven und weiteren typischen kleinen
ligurischen Oliven. Sie sind eingelegt in nativem Olivendl der Frantoio di
Sant’Agata und mit Thymian und Rosmarin gewdirzt. Diese auBerordentlich
milden Oliven ohne Stein sind ein hervorragender Bestandteil eines jeden

Art.-Nr. 88117 | 2,70kg | VP2

FRANTQCIC BIANCO

WAL

EANCIUE
FLETT DAL

AR VAR

Filetti di alici/acciughe,mild
Gesalz. Sardellen-Filets in Ol
Art.-Nr. 26238 | 0,20 kg | VP12

'f_,.

)
ol

Tonno (Thunfisch-Filets)

enische Delikatessen spezialisiert. Seit vielen Jahren wurde das Sortiment immer in klei-
nen Schritten erweitert und bildet nun eine abgerundete Einheit im Delikatessenbereich.

™ ) Filetti di acciughe
- : Sardellenfilets in Ol xv

- Sardellenfilets gestreckt in nativem
Olivendl extra - sehr mild. Halbkonserve
- nur gekhlt lagern.

Art.-Nr. 88141 | 0,08kg | VP 20

Ve f b

Tagaiasca-Oliven ohne Stein

Ligurische Oliven in Ol xv
Die kleine Taggische Olive entkernt in
nativem Olivendl extra eingelegt.

Art.-Nr. 88125 | 2,70kg | VP2

Urspriinglich von Vicenzo Bruno und seiner Frau Silvana gegriindet, fiihren nun sein Sohn Filippo und dessen
Ehefrau Elena das Geschdft. Die Familie begann als Olivendlerzeuger und mit der Zeit haben sie begonnen,
Gemiise und Fisch mit dem eigenen Ol zu konservieren. Alles nach iiberlieferten Hausrezepten und auf tradi-
tionelle Art. Dabei wird ausschlieBlich das beste und teuerste Olivendl «extra nativ» verwendet!

Ligur. Taggiasca Olive in Lake
g Violett, klein, schmackhaft

OLVE TAGGIASCE

[ SALAHIA

Art.-Nr. 26030 | 0,20kg | VP12

L Sgombro (Makrelen-Filets)
3 In Olivendl, mild, sehr fein
Art.-Nr. 26212 | 0,30kg | VP12

Tonno (Thunfisch-Filets)
In Olivendl e.v., sehr mild
Art.-Nr. 26218 | 0,18 kg | VP12

B
=
=
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In Olivendl, mild, superb
Art.-Nr. 26214 | 0,30kg | VP12

R« 4
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Antipasti

CARAVAGLIC

&

Caravaglio

[

Kapern in Meersalz lose

Antonio Caravaglios Stolz ist der beriihmte Malvasia di Lipari. Doch ebenso erfolgreich
ist er auch mit seinen «normalen» Weinen und den Kapern. Wahrend er seinen Wein im

Winter macht, erntet er von Mai bis September die Knospen des wilden Kapernstrauchs
und legt sie in Meersalz oder in Ol und Kriutern ein.

Kapern in Ol mit Krautern

Mariniert, servierfertig

Diese Kapern werden auf der sizilianischen
Insel Salina biologisch kultiviert. MittelgroBe
Kapernknospen mit viel Geschmack, in Ol und
Krautern eingelegt.

Art.-Nr. 28101 | 0,20kg | VP12

Beutel, fir GroBverbraucher

Diese Kapern werden auf der sizilianischen
Insel Salina biologisch kultiviert. MittelgroBe
Kapernknospen mit viel Geschmack, in Meer-
salz haltbar gemacht.

Art.-Nr. 28115 | 0,50 kg | VP16

Cipolline borretane al balsam.
Zwiebelchen in Balsam-Essig
Art.-Nr. 27178 | 0,80kg | VP 6

(polline Borettane

s Carciofi Romana-Artischocken

R . Y
Carciofi alla Romana  Ganz, mit Stiel, in Pflanzendl
Art.-Nr. 27030 | 2,40 kg | VP 6
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ohne Abbildung:
Kapern Lilliput in Essig

Mariniert, servierfertig
Diese Kapern werden auf der siziliani-
schen Insel Salina biologisch kultiviert.

Mini-Kapernknospen in Essig eingelegt.

Art.-Nr. 28116 | 0,5kg | VP 6

Kapern in Meersalz

MittelgroB, geschmackvoll

Diese Kapern werden auf der sizilianischen
Insel Salina biologisch kultiviert. MittelgroBe
Kapernknospen mit viel Geschmack, in Ol
und Krautern eingelegt.

Art.-Nr. 28100 | 0,15kg | VP12

ohne Abbildung:
Kapern Lilliput in Meersalz

MittelgroB, geschmackvoll

Diese Kapern werden auf der siziliani-
schen Insel Salina biologisch kultiviert.
Mini-Kapernknospen in Essig eingelegt.

Art.-Nr. 28117 | 0,15kg | VP 6

Dieses Unternehmen hat eine eigene Pilzzucht und beliefert daraus den italienischen Cate-
ring-Markt. Zwischenzeitlich auch mit Gemiisen in einer speziellen Marinade auf der Basis von
pflanzlichen Olen. Hervorragende Qualitaten.

Cipolline borettane agrodolce

ipoline Borettan . 3 .
: f’w B Zwiebelchen, stiB-sauer eingel.
& : Art.-Nr. 27180 | 0,84kg | VP6
__.F ,_:_r vﬁi V.
"':-l::——’

Cipolle rosse in agrodolce
Rote Zwiebeln, siiBsauer
Art.-Nr. 27040 | 2,50kg | VP 6

Cipolle Re




Das Unternehmen Claudio Lombardi wurde im Jahr 1987 in Montemurlo, im Herzen der Toscana, gegriindet

LOMBARD!

sorgfiltig gepriift und ausgewahit.

Olive piccantine Conserve Toscane

Entk. Oliven mit Perperoncini
Kleine entkernte Oliven mit Peperoncini.

Art.-Nr.88025 | 0,18kg | VP12

Carciofi con Gambetto
Conserve Toscane

Artischocken mit Krauter
in Ol

Artischocken mit Stil eingelegt
mit Krautern in Ol. Auf einem
Antipastiteller ein Hingucker.

Art.-Nr. 88027 | 0,53kg | VP 6

Pomodori secchi m. Kapern

und ist spezialisiert auf die Herstellung von eingelegtem Gemiise und Antipasti.Der Name Lombardi steht fiir
eine hochwertige Qualitat und Vielfalt der Produkte. Bei der Verarbeitung der Rohstoffe wird besonders auf
deren Frische geachtet. Die Friichte hierfiir werden auf qualifizierten landwirtschaftlichen Flichen produziert,

getr. Tomate mit Gew(rz+Kaper b anasales)
Leckere getrocknete Tomaten, weich
und wirzig. Eingelegt mit Gewiirzen

Art.-Nr. 88030 | 0,29kg | VP12

Hinter dem Unternehmen “La Bella di
Cerignola” steckt eine 1993 gegriindete
Genossenschaft, welche sich aus den
Oliven-Bauern der Region um Cerignola
zusammensetzt. Durch die Arbeit der Genos-
senschaft wurde die herrliche Tafelolive “La
Bella della Daunia varieta Bella di Cerignola”
mit der geschiitzten Ursprungshezeichnung
versehen und nun entsprechend vermarktet.

FICRDELIS!

Cons. Tosc.

A ol

anmaslant Srecih

und Kapern.

Peperoncini ricotta/capperi
Cons. Tosc.

Peperoncini gefiillt mit Ricotta und

sie immer wieder kaufen.
Art.-Nr. 88031 | 0,28kg | VP12

Olive Bella di Cerignola verde

griin, extra groB, in Lake

Thekenware - Die Oliven sollten nach dem Offnen
nicht in der Dose, sondern in einem luftdicht ver-
schlieBbaren Behéltnis in der Flissigkeit aufbewahrt
werden. So bleiben die Oliven schon fest.

Art.-Nr. 88214 | 3,00kg | VP2

Die Familie Fiordelisi verfiigt iiber 30 ha Land, auf dem nur Biogemiise angebaut
wird, welches sie auch selbst verarbeiten. Absolute Spezialisten fiir Luft-Trocknung.
Antonio Fiordelisi und seine Geschwister haben sich auf den Anbau von Gemilse

spezialisiert, die sie langsam an Sonne und Luft trocknen und dann abpacken oder in
Sonnenblumendl einlegen. Auf diese Weise sind die Gemiisearomensehr intensiv und

konservieren sich lange.

Pomodori secchi in busta

Pomodori secchi lavati extra
getrocknete Tomaten,
klichenfertig

Als Belag fiir Bruschetta oder zum
Einfach-so-Essen.

Art.-Nr. 27501 | 1,00kg | VP8

Sun dried

getrocknete Tomaten, tomatoes
Zellglasheutel
Art.-Nr.27512 | 0,J0kg | VP12

ohne Abbildung:

Pomodori secchi 10kg
Getrocknete Tomaten, GV-Gebinde

Art.-Nr. 27510 | 10,00kg | VP1

Peperoncini mit Ricotta/Kapern

Kapern. Wer sie einmal probiert hat wird

Antipasti

e r
Py e T

Ol

Oliven grlin in Lake
Conserve Toscane

griine Oliven in Lake
Art.-Nr. 88026 | 0,28kg | VP12

Peperoncini ripieni tonno
Cons. Tosc.

Peperoncini mit Thunfisch-Kapern-Sardellen
Peperoncini gefillt mit einer Thunfisch-Kapern-Sardel-

lencreme, der Klassiker unter den gefiillten Peperonci-
ni-Varianten.

Art.-Nr. 88032 | 0,29kg | VP12

ohne Abbildung:

Oliven Bella Cerignola nere
schwarz, extra groB, in Lake
Art.-Nr. 88216 | 3,00kg | VP2

=

Pomodorin
Socchi

e

Pomodorini-cherry
secchi in busta

getrocknete Tomaten
Sonnengetrocknete Cherrytomaten
sind etwas stiBer und eignen sich her-
vorragend fiir Risotto. Zum Trocknen
werden keine chemischen Zusdtze
verwendet, nur Sonne und Salz.

Art.-Nr. 27514 | 0,1kg | VP12

57



Antipasti

g va E @ Familie RENNA arbeitet seit 30 Jahren im Sektor Antipasti. Behutsames Kochen und
die feine Olwiirze nach Familienrezept filhren zum ausgewogenen Endprodukt.

Insalata di mare ° Zucchine arrosto 6 Olive Verdi denocciolate @

Meeresfriichte in Olwiirze Gegrillte Zucchiniin Ol Griine Oliven ohne Stein in Ol
Art.-Nr. 28301 | 1,00kg | VP 4 Art.-Nr. 28338 | 1,00kg | VP4 Art.-Nr. 28351 | 1,00kg | VP4
Filetti di acciughe 9 Peperoni arrosto 6 Peperoncini ripieni Tonno @
Sardellen (Anchovis) in Olwirze  Gegrillte Peperoniin Ol mit Thunf. gef. Peperoncini
Art.-Nr. 28315 | 1,00 kg | VP 4 Art.-Nr. 28340 | 1,00kg | VP 4 Art.-Nr. 28352 | 1,00kg | VP 4
Seppioline 9 Champignon arrosto @ Pomodori secchi 0
Tintenfische in Olwiirze Gegrillte Champignons in Ol Getrocknete Tomaten

Art.-Nr. 28310 | 1,00kg | VP4 Art.-Nr. 28342 | 1,00kg | VP4 Art.-Nr. 28360 | 1,00 kg | VP
Melanzane arrosto 0 Olive nere alla Monacale @ Cipolle arrosto @

Gegrillte Auberginen in Ol Schwarze Oliven in Ol + Kraut. Gegrillte Zwiebeln in Ol
Art.-Nr. 28336 | 1,00kg | VP4 Art.-Nr. 28348 | 1,00kg | VP4 Art.-Nr. 28344 | 1,00kg | VP 4

COMPAGNIA DELLA PESCA

In dem 1974 gegriindeten Unternehmen «Compagnia della Pesca», welches direkt an der Kiiste Liguriens sitzt,
werden Meeresfriichte in biologischer und konventioneller Qualitat zu hervorragenden Fischspezialititen
verarbeitet. Die Fanggebiete liegen direkt vor der italienischen und der kubanischen Kiiste.

Filetti di tonno, naturale

Thunfischfilets natur
Thunfischfilets natur.
Art.-Nr. 88007 | 0,20kg | VP 6

Filetti di tonno Oro in Ol

Thunfischfilets in Olivendl
Thunfischfilets in Olivendl.
Kostlich - lange Filets.

Art.-Nr. 88006 | 0,30kg | VP 6

C Die Glaser sind mit einem Siegel fir den delphinfreundlichen Fang versehen, da die )
Fische vor der kubanischen Kiiste noch mit der Angel gefangen werden.

Peperoncini ripieni

Formaggio

mit Kase gef. Peperoncini
Art.-Nr. 28353 | 1,00kg | VP 4

Filetti di tonno Oro in Ol

Thunfischfilets in Olivendl
Thunfischfilets in Olivendl.
Kostlich - lange Filets.

Art.-Nr. 88005 | 0,20kg | VP 6




CUATTRCOCICCCHI

Die ausgedehnten Olivenhaine von Americo Quattrociocchi befinden sich
im Latium siidlich von Rom. Die meisten Oliven werden erntefrisch zu 01
gepresst, einige aber auch als Tafel-Oliven eingelegt und zum Teil mit
Kréutern und Gewiirzen verfeinert.

Oliven BIO griin
in Salzlake, vakuumiert
Art.-Nr. 27770 | 0,8kg | VP10

Oliven BIO schwarz
in Salzlake, vakuumiert
Art.-Nr. 27772 | 0,8kg | VP10

Oliven BIO schwarz
in Ol und Krautern, vakuumiert
Art.-Nr.27774 | 0,7kg | VP10

Oliven BIO griin
in Ol und Krdutern, gequetscht,
vakuumiert

Art.-Nr. 27776 | 0,7kg | VP10




Kase

IL FORTETOC

Die Genossenschaft IL FORTETO begann 1977 mit 40 Schafen
und drei Kiihen und der Kaseherstellung im Stall, bis im Laufe
der Zeit aus dem Kasezimmer eine professionelle Kaserei
entstanden ist, welche aber immer noch in dem Bemiihen
arbeitet, die handwerklichen Prozesse zu erhalten.

Pecorino toscano DOP fresco, Schnittk.

Schafmilch, jung, mild

Klassischer toskanischer Schafkase. Er wird 20/30 Tage
gelagert und hat eine feste weiss-strohgelbe Masse.
Mild-wiirziger Geschmack und ausgewogenes Aroma.

Art.-Nr. 31500 | 2,00kg | VP1

Pecorino al tartufo CACIO DI BOSCO

jung, mit weiBem Triffel

Ein mind. 3 Monate gereifter Pecorino, leicht
frockelig und leicht sauerlich. Der nicht mehr
ganz junge Geschmack des Pecorino vereint
sich harmonisch mit dem kraftigen Aroma des
Truffels.

Art.-Nr. 31515 | 2,00kg | VP1

Pecorino di vino BRILLO, Hartkase.

Schafmilch, mit Wein verfeinert, delikat
Unter Wein abgelagerter Pecorino. Nach 4 Monaten traditioneller Reife wird der
Pecorino noch einen weiteren Monat in toskanischem Wein eingelegt. Diese
Verfeinerung erfolgt unter standiger aufmerksamer Kontrolle, bis der richtige Grad
der Weinaufnahme erreicht ist, dabei andern sich die anfanglichen Charakteristika
des Kases. Dies bedeutet fir den Kase das er etwas weicher und milder geworden
ist, jedoch immer noch den Geschmack des gelagerten Pecorino besitzt. Ein
unverwechselbares Aromal

Art.-Nr. 31504 | 2,00kg | VP1

Pecorino RE NERO
Hartkdse

Pecorino PEPE Schafmilch, reiches Aoma, schmackhaft

- Klassischer mittelalter toskanischer Schafkése. Uber 3 Monate gelagert mit weis-

Schafsm. mit schwarzem Pfeffer sem, brockeligem, leicht grobem Laib. Ein reiches und schmackhaftes Aroma. Die schwarze Rin-

3 Monate gereifter Pecorino. Die bréckelige Masse hat de ist der alten Gewohnheit nachempfunden, den Kése zum Schutz mit Olhefe und Asche einzureiben.
einen ch?rakterlstls.chenlSchafsrpllghgeschmack, Art.-Nr. 31503 | 2,00kg | VP1

ausgepragt aber mild mit der wiirzigen Note des
schwarzen Pfeffers.

Art.-Nr. 31517 | 2,00kg | VP1

Pecorino PEPERONCINO
Schafsm. mit Chilipfeffer

i 3 Monate gereifter Pecorino. Die brockelige
Masse hat einen charakteristischen Schafs-
milchgeschmack, ausgepragt aber mild mit
der pikanten Note des Chilis.

Art.-Nr. 31516 | 2,00kg | VP1
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Kase

Sardischer Kdse aus Schaf- oder Ziegenmilch schmeckt einfach gut: typisch nach der
Sg AM AM M A verwendeten Milch, jedoch nicht penetrant, sondern unaufdringlich und fein. Das liegt
zum groBen Teil an den aromatischen Krautern der Mittelmeer-Weiden.

Peperoncino Siamanna Schnitt 0 Cuor di Sardegna Hartk. 9 Caciotta Dolce Sard. Schnittk.e Pastore sardo Hartk. 9
Schafmilch, mit Paprika innen Schafmilch, herzhaft, wiirzig Schafmilch, delikat, mild Schafmilch, herzhaft, elastisch
Art.-Nr. 30080 | 2,00kg | VP1 Art.-Nr. 30130 | 3,00kg | VP1 Art.-Nr. 30100 | 1,6 kg | VP1 Art.-Nr. 30120 | 4,00kg | VP1
Pastorino jung Hartk.e Pecorino PEPATO Hartk. @ Pecorino ROMANO Hartk. 0 Gran Sardo @

Schafmilch, aromatisch Schafmilch, mit Pfefferkérnern Schafmilch, dezenter Salzton Schafmilch, kraftig, intensiv
Art.-Nr. 30140 | 0,70kg | VP1 Art.-Nr. 30160 | 14,00kg | VP1 Art.-Nr. 30170 | 30,00kg | VP1 Art.-Nr. 30180 | 3,20kg | VP1

( Nur auf Vorbestellung! )

Butter Antico Cremeria Dose

helle Butter, cremig, mild

Diese sehr helle Butter wird aus dem Rahm
produziert, der bei der Produktion des Parmigiano
Reggiano abgeschdpft wird. Sie ist cremig und hat

MONTANARI

1 . N
] hr milden Geschmack. Auf Vorbestellung.
Gabriele Montanari ist der umtriebige Chef dieses Familienbetriebs, '] CINDE UL AN AN Y
der Butter herstellt und Parmigiano Reggiano, Grana und Parma-Schinken Art.-Nr. 88329 | 0,25kg | VP10
reifen lasst. g
== 'g ] ( Nur auf Vorbestellung! )
@E“ Butter Antico Cremeria Dose
Parmigiano Reggiano 300q OLIVE i:.\"'-*"’ ' helle Butter, cremig, mild
24 Mon., Kuhmilch, wiirzig, vak. T Diese sehr helle Butter wird aus dem Rahm
Dieser Parmigiano Reggiano wird mind. 22 Monate | produziert, der bei der Produktion des Parmigiano
gelagert. Aromatischer Geschmack. g Reggiano abgeschopft wird. Sie ist cremig und hat
i hr mil hmack. Auf V tellung.
Art-Nr. 88324 | 0,30kg | VP32 einen sehr milden Geschmack. Auf Vorbestellung
Art.-Nr. 88330 | 0,50kg | VP10
Parmigiano reggiano GIGANTINA
30 Mon, Kuhmilch, wilrzig, vak. Parmigiano Reqgiano ganz
Parmigiano Reggiano La Gigantina DOP, ca. 30 Monate gelagert. Kuhmilch,wiirzig, 24 M. gereift
Ca. 300 g Stiicke - kihl lagern. 32 % i.Tr. 10 kg Karton mit ca. 33 Stlickweise ideal als Amuse geule,
Stiick Kase - Dieser Parmigiano Reggiano wird mind. 30 Monate gerieben oder gehobelt wiirzt er Pasta- und
gelagert. Die hierbei entstehenden Salzeinschliisse geben dem Reisgerichte. Klassischer norditalienischer
Kase diesen aromatischen Geschmack. Hochste Qualitat mit Hartkase.

vollem Aroma.
Art.-Nr. 88326 | 0,30kg | VP33

Art.-Nr. 31050 | 35,00kg | VP1
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Kase

9 Kase
) Familienbetrieb oberhalb des Comer Sees am Eingang zum . .
C A@@ZZE Valsassina-Tal. Die frischen Kése werden selbst erzeugt, die Tomini BOSCAIOLO Weichk. 9
i anderen jung zugekauft und nach den eigenen Kriterien gereift.

Kuhmilch, feinwdirzig, 11x100g

km  ANe3I9TS | 10Ky | VP
Robiola PRATOLINA hbfschn @ :

Kuhmilch, wiirzig, 4x400g
Art.-Nr. 31817 | 1,60 kg | VP1

Tomina CAPRA hbfSchn @
Ziegenmilch, g:ﬁ%ﬂ‘

Art.-Nr. 31930 | 0,90kg | VP1

STRACCHINO Gocce di rugiada 6
Kuh, delikat, cremig, 4x250g

Nur auf Vorbestellung.
Art.-Nr. 31826 | 1,00kg | VP1 @

Gorgonzola DOLCE (1/8) hbfSchn ©
Kuhmilch, sehr mild, Ecken, DOP
Art.-Nr. 31839 | 1,50 kg | VP1

LOZ Tris Weichk., 65t./Schale @
Kuh, Schaf, Ziege, feinwiirzig
Art.-Nr. 31803 | 0,96 kg | VP1

ohne Abbildung:
o o CAPRISSIMA Frischkase, natur @
_— .:.1\ CAPRISSIMA Frischkase, 4 Aromen Ziege, sehr mild, 7x80g, Pr./Sch

‘1-‘l v

e = Ziege, sehr mild, 7x80g, Pr./Sch Art-Nr. 31824 | 0,56 kg | VP1
= =y Nur auf Vorbestellung.

==

A

Art.-Nr. 31825 | 0,56 kg | VP1

Taleggio CLASSICO hbfSchn @ ) __
Kuhmilch, typisch ey
Art.-Nr.31810 | 2,00kg | VP1

Taleggio QUADER CAVRA tartufato, hbfSchn @

Ziegenmilch, kraftig, mit Triffel
Nur auf Vorbestellung.

Art.-Nr. 31931 | 2,00kg | VP1

ohne Abbildung:

Gorgonzola DOLCE, hbfSchn @
Kuhmilch, sehr mild, 1/2-Laib

Nur auf Vorbestellung.
Art.-Nr. 31831 | 6,00kg | VP1

Blauschimmel CAPRIZIOLA, hbfSchn @
Ziegenmilch, mildwirzig

Ein delikater Blauschimmel-Ziegenkase, welcher dhnlich

wie der Gorgonzola hergestellt wird. Wahrend der Reifung
vereint sich der intensive und typische Ziegenmilchgeschmack
mit dem des Blauschimmels und es entsteht ein delikater,
appetitlicher und einzigartiger Geschmack.

Art.-Nr. 31934 | 2,00kg | VP2

Asiago jung, hbfSchn @

Kuhmilch, delikat
Ziegenmilch, kraftig

Art.-Nr. 31933 | 2,00kg | VP1

Caded

Qmd cde Covrd
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Fontina d’Aosta, Schnittkdse @

wrzig.

PBlie-

MONTANARI

Gabriele Montanari ist der umtriebige Chef
dieses Familienbetriebes, der Butter selbst
herstellt sowie Parmigiano Reggiano und
Grana Padano nach seinen Vorgaben bei
Vertragsfirmen reifen lasst.

Parmigiano Reggiano BI0,300g

22 Mon., Kuhmilch, wiirzig, vakuumiert
Parmigiano Reggiano BIO DOP, ca. 22-24 Monate
gelagert, - ca. 300 g Stiicke - kiihl lagern, 32

% i.Tr,, 10 kg Karton mit ca. 33 Stiick Kase - Die
Stiicke werden einzeln in Papier verpackt.

Art.-Nr. 88325 | 3009 | VP32

BIO Parmigiano Reggiano BIO, 3009

Kuhmilch, wiirzig, vakuumiert

Stiickweise ideal als Amuse geule, gerieben oder ge-
hobelt wiirzt er Pasta- und Reisgerichte. Klassischer
norditalienischer Hartkase Strohgelbe Farbe, kérni-
ger Teig, mild-wirzig, nicht pikant. Im Ktihlschrank
vor geruchsintensiven Speisen schitzen.

Art.-Nr. 31058 | 3009 | VP32

Alpenkuhmilch, kraftig, DOP

Reifezeit = mind. 110 Tage. Feiner Bergkase mit
vielen Nuancen im Geschmack von delikat bis

Art.-Nr. 31947 | 8,00kg | VP1

Trentingrana Hartk. ®
Alpenkuhmilch, wilrzig, 24 Mon.
Sttickweise ideal als Amuse geule, gerieben

oder gehobelt wiirzt er Pasta- und Reisgerichte.

Art.-Nr. 31010 | 32,00kg | VP1

Parmigiano Reggiano BIO, ganz

Kuhmilch, wirzig, 22 Mon. gereift
Strohgelbe Farbe, kérniger Teig, mild-wiirzig,
nicht pikant. Im KtihIschrank vor geruchsinten-
siven Speisen schiitzen. Stiickweise ideal als
Amuse geule, gerieben oder gehobelt wiirzt er
Pasta- und Reisgerichte. Klassischer norditalieni-
scher Hartkdse.

Art.-Nr. 31056 | 35kg | VP1

Parmigiano Reggiano BIO, 1kg

Kuhmilch, wiirzig, vakuumiert
Sttickweise ideal als Amuse geule, gerieben

oder gehobelt wiirzt er Pasta- und Reisgerichte.
Klassischer norditalienischer Hartkase, strohgelbe
Farbe, korniger Teig, mild-wiirzig, nicht pikant.
Im Kuhischrank vor geruchsintensiven Speisen
schitzen.

Art.-Nr. 31057 | 1kg | VP10

Kase & Bio-Kase

Fontal BARZIANELLA, hbfSchn ‘@
Kuhmilch, mild
Art.-Nr. 31941 | 12,00 kg | VP1

Grana Padano extra Hartk. @
Kuhmilch, mind 20 Mon. gereift

Klassischer norditalienischer Hartkése.
Art.-Nr. 31001 | 32,00kg | VP1

Parmigiano Reggiano BIO
36 Mon., in Papier

Parmigiano Reggiano BIO Gran Riserva, ca. 36 Monate gelagert,
- ca. 250 g Stiicke - kiihl lagern, 32 % i.Tr. In seinem wirzigen
Duft dominieren eindeutig Krauternoten. Die Stlicke werden
einzeln in Papier verpackt.

Art.-Nr. 31051 | ca. 2509 | VP40

¥y v :
Parmigiano Reggiano BIO g&?‘}

60 Mon., in Papier

Parmigiano Reggiano BIO Stag.Spicchio min.60 Monate
gelagert, - ca. 500 g Stiicke - kiihl lagern, 32 % i.Tr. Die
Stiicke werden einzeln in Papier verpackt..

Art.-Nr. 31051 | ca.5009 | VP20

PES

Seit 1975 produziert die Kaserei Pes im Herzen Sardiniens traditionellen Kase
der hochsten Qualitat. Die Milch wird nach iiberlieferten Vorgaben verarbeitet,
um die beste Bio-Qualitét anbieten zu kdnnen.

Pecorino BONAERA BIO, Hartkdse

Schafmilch, aromatisch wiirzig
Klassischer sardischer Schafkase von wiirzigem
Geschmack. 60 Tage Reifezeit. Einfach so am
Stiick genieBen. Bei langerer Reifung auch zum
Reiben geeignet.

Art.-Nr. 30240 | 2,2kg | VP1
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Bio-Kase

? "1‘-,7.?""‘_\. . 3 M
ist berihmt fur seine Wanderhirtenkultur. Die Herden weiden im Sommer in den
Die Kaserei Silvio Boi stellt daraus von_Hand traditionelle Schafskdse und Ziegenkdse

Pecorino MONTE ASTILI BIO

Schafmilch, gereift
Schafskase aus pasteurisierter Vollmilch, weiB bis stroh-
farbig, leicht pikanter Geschmack. Reifung: ca. 60 Tage.
Der Monte Astili hat seinen Namen nach dem Berg, der
sich in der Nahe von Cardedu befindet.

Art.-Nr. 30210 | 3,4kg | VP1

Caprino fresco THERIA BIO

Ziegenmilch
Der Theria ist ein Ziegenkase aus pasteurisierter Vollmilch, der
seinen Namen von einem in der Ogliastra sehr verbreiteten
Strauch, dem Ginster, erhalt. Ein weiBer, leicht gelécherter Kase
mit angenehmem, milden Geschmack. Reifung 25-30 Tage.

Art.-Nr.30213 | 2kg | VP1
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Die Késerei SILVIO BOI wurde in den 1950er Jahren in der
Hirtenregion Ogliastra im Siidosten Sardiniens gegriindet.
Seither bewahrt der Familienbetrieb getreu den alten
Traditionen die Kunst der Kaseherstellung in Handarbeit mit
zum Teil monatelanger Lagerzeit. Interessant sind neben
dem exzellenten klassischen Pecorino vor allem auch die
drei LACTOSEFREI-K&sesorten sowie die zwei mit
50% weniger Salzgehalt.

Verarbeitet wird ausschlieBlich Schaf- und Ziegenmilch
wandernder Herden. Diese schmeckt deutlich milder, feiner,
aromatischer als die Milch von Tieren aus herkdmmlicher
Haltung. Ihr Geschmack ist gepragt durch eine unnachahm-
lich feine, facettenreiche Vielfalt der Mittelmeerfloraim
Wechsel der Jahreszeiten.

Dolce del Pardu BIO, laktosefrei
Schafmilch

Dolce del Pardu, frischer Schafskése aus pasteurisierter Bio-Voll-
milch. Weiche, leicht gelochte Konsistenz. Die Reifung ca 20-30
Tage. Laktosefrei fir ernahrungsbewusste Konsument/innen.

Art.-Nr.30211 | 2,4kg | VP1

M :
2 a1 Sheww

-Bergen, im Winter am Meer.

her, gepragt durch die Aromen der Landschaft...

Pecorino SILIMBA BIO, laktosefrei BIO

Schafmilch

Pecorini SILIMBA, frischer Schafskase mit nur 600 g.
Weiche, leicht gelochte Konsistenz. Reifung ca. 20-30
Tage. Laktosefrei, fir erndhrungsbewusste
Konsument/innen.

Art.-Nr. 30212 | 0,68 kg | VP1

Ovicaprino Jano BIO

Ziegenmilch
Ovicaprino Theria, eine Mischung aus Schaf- und Ziegenmilch,
dadurch alle Aromen nochmals verstérkt. WeiB bis strohgelb,
kompakt, voller und runder Geschmack. Reifung 60 Tage.

Art.-Nr.30214 | 25kg | VP1

-5
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Salami

. DELVECCHIC

Nach dem Tod des Vaters hat Gabriele Delvecchio wie selbstversténdlich die Chefrolle im Familienbetrieb iibernommen.

Er hatte friihzeitig gelernt, dass nur Qualitatsarbeit einen Betrieb seiner GroBe heute noch iiberleben Iasst. Es werden
ausschlieBlich italienische Schweine von Ziichtern aus der Umgebung verarbeitet. Die Salamis reifen im Haus, die Schinken
in Parma-Langhirano. Alle Produkte bestehen aus reinem Schweinefleisch und sind frei von Gluten!

SALUWITICND SALUMINIC R

pel¥ecchi
i

Del¥ecehio

o Wy

Wiy I | e | uw | | e

JLamg |
BOSCONE ey | Boscoe BOSCONE BOSCONE

AT

Salamino BOSCONE Classico @ Salamino BOSCONE Piccante @ Salamino BOSCONE Tartufo ©
Mittelgrob, Schwein Mittelgrob, Schwein, pikant Mittelgr., Schwein, m. Triffel
Typische wiirzige Salami der Typische wiirzige Salami der Typische wiirzige Salami der
Region Romagna. Region Romagna. Region Romagna.
Art.-Nr. 35200 | 0,25kg | VP12 Art.-Nr. 35201 | 0,25kg | VP12 Art.-Nr. 35202 | 0,25kg | VP12

Salamino BOSCONE Finocchiona 9 Salamino BOSCONE Sangiovese 6

Mittelgrob, Schwein Mittelgrob, Schwein

Typische wiirzige Salami der Typische wilrzige Salami der

Region Romagna. Region Romagna

Art.-Nr. 35203 | 0,25kg | VP12 Art.-Nr. 35204 | 0,25kg | VP12

Fenchelsalami FINOCCHIONA

Ventridna CALABRA PICCANTE Mittelgrob,mit Fenchel; Schwein
Mittelgrob, pikant; nur Schwein Typische wiirzige Salami der Region Romagna.
Art.-Nr. 35226 | 2,00kg | VP1 Art.-Nr. 35240 | 2,00kg | VP1

Sw Sg RE@N E In der kleinen Ortschaft nérdlich von Cagliari hilt Antonio

Vacca die Tradition handwerklicher Wurstverarbeitung zu ¢
regionaltypischen Spezialitdten hoch.

Salsiccia sarda al finocchio Salsiccia sarda al mirto
Aromatisch-wiirzig; nur Schwein Aromatisch-wiirzig; nur Schwein
Klassische italienische luftgetrocknete Klassische italienische luftgetrocknete
Salami mit Fenchel. Salami.

Art.-Nr. 35777 | 0,40kg | VP1 Art.-Nr. 35776 | 0,40 kg | VP1
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Salami

SOPRESSA Veneta konv.

mild; Schwein

Langsam luftgetrocknete Salami («Slow Salami»).
Sehr feines Brat, milde Wirzung, gerauchert tber
Buchenholz.

Art.-Nr. 35706 | 2,60 kg | VP1

POLTRONIER!

Enrico Poltronieri betreibt mit Schwager Claudio diese
Salami-Manufaktur bei Verona. Sie legen Wert auf traditionelle
Rezepte und handwerkliche Verarbeitung.

Salami ABRUZZESE, lang, schmal
Feines Brat, sehr mager; Schwein
Art.-Nr. 35516 | 1,00kg | VP1

@

MALETT!

MALETTI ist einer der dltesten iiberregionalen Salamihersteller Italiens und fiihrt das gesamte
Programm von rohen und gekochten Wurstspezialitdten. Die Familie Maletti war einst Hoflieferant
der Fiirsten von Modena, heute werden ihre Spezialititen den Gasten von FERRARI aufgetischt. Das
dokumentiert Qualitat iiber die Jahrhunderte hinweg. Bei den Rezepturen hingegen zeigt sie sich
innovationsfreudig. Alle Produkte bestehen aus reinem Schweinefleisch und sind frei von Gluten!

Mortadella Bologna
mit Pistazien

Art.-Nr.36608 | 2,5kg | VP1

Salami SPIANATA CALABRESE

Mit Paprika, intensiv; Schwein
Art.-Nr. 35546 | 2,00kg | VP1

Salami MILANO export
Feines Brat, mild; nur Schwein
Art.-Nr. 35500 | 2,00kg | VP1

Art.-Nr. 35520 | 1,00kg | VP1 Salamella PASSITA DOLCE
Mittelfein, wiirzig; nur Schwein
Art.-Nr. 35555 | 0,40kg | VP1

:.’%f Mittelfein, wiirzig; nur Schwein ohne Abbildung:
i

R, Salami VENETA (nur Schwein)
g Mittelgrob, viel Knoblauch

- Art.-Nr. 35535 | 2,50kg | VP1
Salametti CACCIATORI DOP g
Landjdger, feines Brat;Schwein

Name «Landjager», weil praktisches
Mitnahmeformat fiir unterwegs.

Art.-Nr. 35505 | 0,15kg | VP1

ohne Abbildung:
Salami al tartufo
Mittelfein, wiirzig;

N p Schwein + Sommertriiffel
- Mgl X Eine ,wertvolle® traditionelle Salami,
v ‘k‘ T\ . welche mit Pilzen und Sommertriif-
i - y’ F felflocken angereichert ist.
y Art.-Nr.35572 | 0,22kg | VP8
‘U@
Salami ABRUZZESE, flach
Feines Brat, sehr mager; ) i . )
Schwein Salami SPIANATA ROMANA Wildschweinsalami lux
Art.-Nr. 35515 | 0,30 kg | VP1 Mit groBen Fettstiick., Mittelfein, aromatisch;
herzhaft; Schwein Schwein- u. Wildschweinfl. (25%)
Art.-Nr. 35540 | 2,00kg | VP1 Art.-Nr. 35570 | 0,22kg | VP1
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Familie Poltronieri:
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Bio-Salami

POLTRONIER!

Salametto MULINO BIO

7 avRTI . o
";»,N ; &"‘ ’Ié Landjager, mild, mit Zimt
- ) Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow Salami*),
— aus Biozutaten Feines Brat, milde Wiirzung mit
- .
>, exotischer Note.
\ZR
) Art.-Nr.35674 | 160g | VP1
o

a Salametto MILANINO BIO

Landjdger, sehr mild
Langsam luftgetrocknete Salami (,Slow Salami®),
aus Biozutaten. Feines Brét, sehr milde Wirzung.

Art.-Nr.35673 | 1609 | VP1

Salami CAMPAGNOLO aglio BIO

Grobes Brat, herzhaft; Schwein

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow Salami®),
aus Biozutaten. Grobes Brat, kraftige Wirzung "+ &
mit Knoblauch.

Art.-Nr. 35680 | 1,5kg | VP1

Salametto FINOCCHIETTA BIO

Grobes Brat, Fenchel; Schwein

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow
Salami“), aus Biozutaten Grobes Brat,
kraftige Fenchelsamen-Wrzung.

Art.-Nr. 35676 | 1209 | VP1

Salami CAMPAGNOLO BIO

Grobes Brat; Ohne Knoblauch
Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow Salami*),
aus Biozutaten. Grobes Brét, kraftige Wiirzung.

Art.-Nr.35679 | 2509 | VP1

Salami FINOCCHIONA BI0 ©

Grobes Brat, Fenchel; Schwein

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow
Salami“), aus Biozutaten. Grobes Brat,
kraftige Fenchelsamen-Wiirzung.

Art.-Nr. 35684 | 8009 | VP1

Salami MILANO BIO @

Feines Brat,sehr mild; Schwein

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow
Salami®), aus Biozutaten. Feines Brat,
sehr milde Wiirzung.

Art.-Nr. 35685 | 800g | VP1

Salami CALABRESE PICCANTE B0 @

Grobes Brat, scharf; Schwein

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow Salami®),
aus Biozutaten. Grobes Brét, pikante Wiirzung.

Art.-Nr. 35683 | 8009 | VP1

Salami UNGHERESE BI0 @

Sehr feines Brat,mild; Schwein
Langsam luftgetrocknete Salami
(,Slow Salami®), aus Biozutaten.

Sehr feines Brét, milde Wirzung,
gerauchert Gber Buchenholz.

Art.-Nr. 35682 | 1,5kg | VP1

Salami VENETA BIO ©
Mittleres Brat, etwas Knoblauch;

Salamino all* Amarone BIO 0
Landjdager mit Amarone-Wein

Salami SPIANATA ROMANA BI0 @
Grobes Brat; Schwein

Salamino all* tartufo BIO 6
Landjager mit Triffelgeschmack

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow
Salami“), aus Biozutaten. Grobes Brat,
triffeltypisches Aroma.

Art.-Nr. 35687 | 160g | VP1
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Grobes Brat, klassische romanische Salami,
nur mit Salz, Pfeffer und Knoblauch gewtirzt.

Art.-Nr. 35686 | 8009 | VP1

Il Nuraghe Bio-Zertifizierung durch: DE-Oko-001

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow
Salami*), aus Biozutaten Feines. Brat,
mit Amarone-Wein.

Art.-Nr. 35688 | 1609 | VP1

Schwein

Langsam luftgetrocknete Salami (,,Slow
Salami*), aus Biozutaten. Mittleres Brat,
Salz, Pfeffer und nur ein Hauch Knoblauch.

Art.-Nr. 35702 | Tkg | VP1




Bio-Salami

@ E LVE @@H E@ Im Familienbetrieb von DELVECCHIO werden ausschlieBlich Schweine von

Ziichtern aus der Umgebung zu regionalen Delikatessen verarbeitet und
luftgetrocknet. Der Schritt von der Regionalitat in den BIO-Bereich lag dann
nahe und somit konnen wir lhnen deren besonderen Salami-Spezialitdten aus
der Romagna in der attraktiven Papierverpackung anbieten.

SR,

<

A

INaW

LM
Salamino BOSCONE B0 @ Det¥ecchio o e Salamino BOSCONE BIO Piccante €
Mittelgrob, Schwein g Mittelgrob, Schwein, pikant
Typische wiirzige Salami der Region Romagna, LA Die Piccante ist wirklich etwas fiir die
am Besten stlickweise kaufen und immer frisch T Wie i BOSCONE Scharfe-Liebhaber! Stiickweise kaufen
abschneiden! Kann auch ausserhalb der Kiihlung BOSCONE el ¢ linal - ¢ @D und immer frisch abschneiden.
gelagert werden (bis ca. 22°C). BoscoN BOSCOKE | = Art.-Nr. 35208 | 250 | VP12
Art.-Nr. 35205 | 2509 | VP12 @ | 0 |

| |

.
| = B = §€‘}

Salamino BOSCONE BIO Tartufo 9

Mittelgrob, Schwein, Triiffel

Die Raffinesse des schwarzen BIO Triiffels verfei-
nert mit seinem zarten Aroma diese BIO Salami.
Der aromatische und ausgewogene Geschmack

entspricht ganz der Tradition der Romagna.

Art.-Nr. 35210 | 2309 | VP12

Salamino BOSCONE BIO Finocchiona 9 -m:::-:'»n

Mittelgrob, Schwein, bio, mit Fenchel

Die Finocchiona ist wunderbar aromatisch mit
Fenchel gewdirzt. Stiickweise kaufen und immer
frisch abschneiden.

Art.-Nr. 35207 | 2509 | VP12

. Auch bei diesem Erzeuger finden wir unsere 3 essentiellen Anspruchskriterien
@@N @A N g N g erfiillt: Original italienische Machart, kontrolliert biologisches Fleisch und - vor
allem - original italienischer Geschmack!

Salami MILANO BIO, 1.7 kg Salami CACCIATORI BIO, 1809 Salami PICCANTE BIO, flach Salami UNGHERESE BIO, 1,7 kg
feines Brat, mild; Schwein feines Brat, mild; Schwein Mit Paprika/Pfeffer; Schwein Sehr feines Brdt, mild; Schwein
Klassische ital. luftgetrocknete Salami, Klassische ital. luftgetrocknete Salami, Klassische ital. luftgetrocknete Salami, aus Klassische ital. luftgetrocknete Salami, aus
aus Biozutaten, feines Brat. aus Biozutaten, Feines Brat. Als typische Biozutaten. Feines Brat. Biozutaten. Sehr feines Brat. Klassische ital.
Art.-Nr. 35600 | 1,6 kg | VP1 Brotzeit nicht zu diinn schneiden! Art.-Nr. 35640 | 1.7kg | VP1 luftgetrocknete Salami, aus Biozutaten,

sehr feines Brat.
Art.-Nr.35610 | 1,6 kg | VP1

Art.-Nr. 35603 | 1809 | VP1

Salami UNGHERESE BIO, geschn. Salami CASERECCIO BIO, geschn. Salami MILANO BIO, geschnitten Salami PICCANTE BIO, geschn.
Nur Schwein; in ATM. verp. Nur Schwein; in ATM. verp. Nur Schwein; in ATM. verp. Mit Paprika/Pfeffer; Schwein
Klassische ital. luftgetrocknete Salami, Klassische ital. luftgetrocknete Salami, Klassische ital. luftgetrocknete Salami, Klassische ital. luftgetrocknete Salami, aus
aus Biozutaten, sehr feines Brat. aus Biozutaten, Mittelgrobes Brat. aus Biozutaten, Feines Brat. Biozutaten. Feines Brat, scharfe Zutaten.
Nur auf Vorbestellung. Nur auf Vorbestellung. Nur auf Vorbestellung. Nur auf Vorbestellung.

Art.-Nr. 35616 | 80g | VP10 Art.-Nr. 35626 | 80g | VP10 Art.-Nr. 35606 | 809 | VP10 Art.-Nr. 35646 | 80g | VP10
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Schinken

@p . MALETT!
Die Familie Maletti war einst Hoflieferant der Fiirsten von Modena, heute

werden ihre Spezialitdten den Gasten von FERRARI aufgetischt. Das
dokumentiert Qualitét iiber die Jahrhunderte hinweg. Bei den Rezepturen

hingegen zeigt sie sich innovationsfreudig. Alle Produkte bestehen aus
ﬁARp E G% A reinem Schweinefleisch und sind frei von Gluten!

Der Familienbetrieb im Hinterland von Rimini vertritt eine Kultur mit tiefen Wurzeln und hoher Produktqualitat:
nahrhaft, gesund, natiirlich. Die Firma CARPEGNA gehort keinem Konsortium an. Trotzdem ist es ihr gelungen,
mit dem «San Leo»-Schinken den ungekronten Konig der luftgetrockneten Schinken Italiens zu kreieren. Das
Geheimnis: Nur die groBten Schlegel von in Italien aufgewachsenen und natiirlich erndhrten Schweinen einer
Landrasse werden mit wenig Salz verarbeitet und lange gereift. Die EU hat die Arbeit mit der geschiitzten
Ursprungsbezeichnung «DOP» anerkannt.

@ San Leo-Schinken DOP, ohne Kn.  Art-Nr.33001 7kg  VP1| @) Guanciale suino Art-Nr. 33232 17kg VP1
14 Mon. gereift, sehr mild, flach, ohne Knochen Luftgetr. Schweinebacke

@ San Leo-Schinken DOP, Art-Nr. 33003 7kg VP | @) Bresaola Rinderschinken Art.-Nr. 33400 2,5kg VP 4
rund 14 Mon. gereift, Buckel-Form, rund Rundform, mager, nicht hart

@ Culatello-Schinken Art-Nr.33017 4kg VPT|@9) Pancetta sarda, gerauchert Art-Nr.33774 15kg VP1
12 Mon. gereift, ohne Knochen Luftgetrocknet, pfeffer-wiirzig

@ San Daniele-Schinken Riserva  Art-Nr.33019 7kg  VP1| @@ Sard. Landschinken Art-Nr. 33784 6,5kg VP1
13 Mon. gereift, wiirzig, ohne Knochen Luftgetrocknet 12 Monate, ohne Knochen

@ Parma-Schinken DOP Art-Nr. 33030 6kg VPT| @ COTTO grigliato alle erbe, ganz ~ Art-Nr.34202 77kg VP1
24 Mon. gereift, mild-wiirzig, ohne Knochen Gegrillter Kochschinken m. Kréutern, Schwein

@ Nostrano-Schinken SAN Tomaso ~ Art-Nr.33031 6kg VP1| @ Kochschinken Art-Nr. 34205 77kg VP1
2 Jahre gereift, ohne Knochen ohne Knochen, Schwein

0 Coppa Parma, Halgrat Art.-Nr. 33201 15kg VP1
Schwein, luftgetrocknet, mild

VALSERIOC

Der Familienbetrieb im Hinterland von Rimini
vertritt eine Kultur mit tiefen Wurzeln und hoher
Produktqualitat: nahrhaft, gesund, natiirlich.

SU SIRBONI

In der kleinen Ortschaft ndrdlich von
Cagliari hdlt Antonio Vacca die Tradition
handwerklicher Wurstverarbeitung zu
regionaltypischen Spezialitdten hoch.

DELVECCHIC

Nach dem Tod des Vaters hat Gabriele Delvecchio wie
selbstversténdlich die Chefrolle im Familienbetrieb
iibernommen. Er hatte friihzeitig gelernt, dass nur
Qualitatsarbeit einen Betrieb seiner GroBe heute noch
iiberleben lasst. Es werden ausschlieBlich italienische
Schweine von Ziichtern aus der Umgebung verar-
beitet. Die Salamis reifen im Haus, die Schinken in
Parma-Langhirano. Alle Produkte bestehen aus reinem
Schweinefleisch und sind frei von Gluten!
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Bio-Schinken

CA DANTE

,,Nur wer die Tradition kennt, kann innovativ sein!* so das Motto des Griinders der Firma . C ﬂstagnlllﬂ

,,Ca Dante“. 1968 erdffnete Fernando Pelloni zusammen mit seinem Sohn Antonio und
dessen Frau Petronilla in Ponte Leo Fanano im hiigeligen Bergland des Apennins am FuBBe
des Monte Cimone einen Schlachthof fiir die Kleinbauern der Gegend.

Antonio entwickelte daraus ein Zentrum zur Selbstvermarktung der Region. Statt die
hochwertigen Schinken namenlos zur Reifung nach Parma zu schicken, besann er sich auf
eine regionale Spezialitat: Prosciutto Castagnolo - Kastanienschinken.

Im Unterschied zu den meisten Parmaschinken, fiir die es nur vorgeschrieben ist, die
Reifung in Parma durchzufiihren, verbringen die Castagnolo-Schweine ihr ganzes Leben in
den Kastanienhainen des Apennins. Durch die viele Bewegung und die natiirliche Erndhrung
entwickelt sich dann das kostbare, gleichmaBig marmorierte, hocharomatische Fleisch,
welches Feinschmeckern als Zeichen hochster Qualitat gilt.

Der Schinken wird traditionell von Hand verarbeitet und reift bis zu 20 Monate iiber an der
sauerstoffreichen Bergluft. In dieser Zeit bildet er sein einzigartiges Aromenspiel aus. Ein
Schinken von hdchster Qualitét und eine absolute Raritét.

EROACIHE MO CRUDG BTAGIONATD ITALLASD
-

Prosciutto CASTAGNOLO BIO rund

20 Monate gereift, ohne Knochen

Der biologisch hergestellte Prosciutto, ist das Ergeb-
nis einer handwerklichen Verarbeitung, von in Italien
geborenen und in Freilandhaltung aufgezogenen
Schweinen. Erganzt wird das Futter mit Kastanien,
die sie im Uberfluss erhalten. Die Reifezeit von 20
Monaten auf einem Bett aus getrockneten Kasta-
nienblattern verleiht diesem Prosciutto Castagnolo
das besondere Aroma.

Art.-Nr. 33021 | 7,5kg | VP1

Prosciutto CASTAGNOLO BIO flach 1/2 Stiick

20 Monate gereift, ohne Knochen/vaku

BIO Prosciutto Crudo Castagnolo flach ohne Knochen 1/2 Stiick.
Die Reifezeit von 20 Monaten auf einem Bett aus getrockneten
Kastanienblattern verleiht diesem Prosciutto Castagnolo das
besondere Aroma.

Art.-Nr.33023 | 4kg | VP4

Prosciutto CASTAGNOLO BIO flach

20 Monate gereift, ohne Knochen
flach

Der hiologisch hergestellte Prosciutto,
ist das Ergebnis einer handwerklichen
Verarbeitung, von in Italien geborenen
und in Freilandhaltung aufgezogenen
Schweinen. Erganzt wird das Futter mit
Kastanien, die sie im Uberfluss erhalten.

i Bt o s ]
RIS SRV e W

gi:nR:uif;;jttr;g;nze?e’:f;gast;?'izglfb Ie;?;rrﬂn | Castagnolo-Schinken - welch ein Aroma! Castagnolo-Schweine
verleiht diesem Prosciutto Castagnolo das ‘ leben in den Kastanienwaldern des Apennins und erndhren sich
besondere Aroma. unter anderem von Maronen. Die Schinken reifen 20 Monate

Art.-Nr.33024 | 75kg | VP1




Bio-Schinken

RONDANINI

Mortadella BIO

Nur Schwein, gegart, mild-wiirzig
Klassische ital. Brihwurst.
Fein geschnitten der ideale Brétchenbelag

Art.-Nr. 36600 | 4,5kg | VP1

Krauterschinken BIO, gekocht

Ohne Knochen, mild-wiirzig

Klassischer ital. Kochschinken, aus
Biozutaten.

Art.-Nr. 34601 | 4kg | VP1

POLTRONIER!

traditionelle Rezepturen und handwerkliche Verarbeitung.

Coppa BIO (Halsgrat)

luftgetrock., 1/2, vak.

Klassisches ital. luftgetrocknetes Halsgrat, aus Biozutaten.
Scheibe fiir Scheibe genieBen, auf Brot oder um Grissino
gewickelt.

Art.-Nr. 33690 | 0,8kg | VP1

In dem 1979 durch Vaccario Cesare gegriinde-
ten Familienbetrieb werden nur handverlesene
Zutaten der besten Lieferanten verwendet,

um die traditionellen Rezepte mit natiirlichen
Gewiirzen realisieren zu kénnen.

Auch bei diesem Erzeuger finden wir unsere 3 essentiellen Anspruchs-
kriterien erfiillt: Original italienische Machart, kontrolliert biologisches
Fleisch und - vor allem - original italienischer Geschmack!

Enrico Poltronieri betreibt mit Schwager Claudio diese Salami-Manufaktur siid-
lich von Verona. Sie legen Wert auf biologische Zutaten mit Herkunftsnachweis,

VALSERIC -

Schweineschinken BIO, gekocht
Geschnitten, in ATM; mild

Klassischer ital. Kochschinken, aus
Biozutaten. Geschnitten. Nur auf
Vorbestellung!

Art.-Nr. 34606 | 0,08kg | VP10

Mortadella BIO, geschnitten

Nur Schwein, gegart, in ATM

Klassischer ital. Kochschinken, aus Biozu-
taten. Geschnitten. Nur auf Vorbestellung!

Art.-Nr. 36607 | 0,08kg | VP10

Lardo BIO, viereckig, vak.

Luftgetr. Schweinespeck
Klassischer ital. luftgetrockneter Speck,
aus Biozutaten.

Art.-Nr.35671 | 0,5kg | VP1

Pancetta BIO, gerduchert

Luftgetr. Schweinespeck
Mager, mit rubinrotem Fleisch, aromatisch mit
delikatem Geschmack.

Art.-Nr. 35664 | 1,2kg | VP1

Schinken MATTONELLA BIO
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Rinderschinken Bresaola BIO, mager

ohne Knochen, mild

auf Brot oder um Grissino gewickelt.
Art.-Nr. 33410 | 1,3kg | VP5

Klassischer ital. luftgetrockneter Rohschinken. Scheibe fiir Scheibe genieBen,

Luftgetrocknet, ohne Verschnitt
Fur diesen italienischen Rohschinken wird nur das Beste zarte Fleisch von der Keule
verarbeitet.. Die Oberseite hat ein kleinen diinnen Fettansatz, der den aromatischen
Fleischgeschmack unterstitzt. Klassischer ital. luftgetrockneter Rohschinken, aus
Biozutaten. Reifezeit: ca. 5 Monate.

Art.-Nr.33630 | 4,5kg | VP4

VIDA

Cristian Vida leitet den Familienbetrieb,
der im Herzen Friauls Schinken und Salami
in biologischer Qualitat herstellt.

72

Parmaschinken BIO DOP rund

18 Mon. gereift, ohne Knochen, mild
Klassischer ital. luftgetrockneter Rohschinken, aus Biozutaten.
Scheibe fiir Scheibe genieBen, auf Brot oder um Grissino gewickelt.

Art.-Nr. 34065 | 7kg | VP1
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Il Nuraghe Bio-Zertifizierung durch: DE-Oko-001

Parmaschinken BIO DOP flach

18 Mon. gereift, ohne Knochen, mild
Klassischer ital. luftgetrockneter Rohschinken, aus Biozutaten.

Scheibe fiir Scheibe genieBen, auf Brot oder um Grissino gewickelt.

Art.-Nr. 34066 | 7kg | VP1
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Speck BIO, luftgetr.1/2
6 Mon. gereift, herzhaft

Klassischer luftgetrockneter Rohschinken
Sudtirols, aus Biozutaten. Scheibe fiir Scheibe
genieBen, auf Brot oder um Grissino gewickelt.

Art.-Nr. 33651 | 2kg | VP1




Fundstiicke & Sonstiges

SPANU

In einer engen Gasse des Fischerdorfes
Cabras befindet sich der Betrieb von
Giovanni Spanu, der Fische aus dem
nahen Binnensee und vom Meer traditio-
nell verarbeitet.

Bottarga di muggine

gerieben

Art.-Nr. 28762 | 0,07 kg | VP24

Bottarga di muggine, ganz

+ Meerascherogen, getr.

Art.-Nr. 28752 | 0,08kg | VP1

Bottarga di tonno, ganz

Pinoli

Pinicnkerne
Inhalt Sy £

SAPRE

Pinoli Pinienkerne natur
Fir Pesto, Geback etc.
Art.-Nr. 37062 | 0,05kg | VP24

Thunfischrogen, luftgetrocknet
Art.-Nr. 28780 | 0,20kg | VP1

Meerascherogen, getrocknet,

CASA RINALDI

Sale marino fino
Meersalz, fein
Art.-Nr. 28700 | 1,00 kg | VP12

Sale marino grosso
Meersalz, grob

Art.-Nr. 28701 | 1,00 kg | VP12

FRANTCIC SANTAGATA

Die Frantoio di Sant’Agata, ein kleiner Familienbetrieb in den Hiigeln von Imperia, hat sich neben der Produktion von
erstklassigem Olivendl auf typische ligurische und italienische Delikatessen spezialisiert. Seit vielen Jahren wurde das
Sortiment immer in kleinen Schritten erweitert und bildet nun eine abgerundete Einheit im Delikatessenbereich.

Meersalz grob mit Krdutern

ital. Meersalz mit Krautern

Grobes italienisches Meersalz mit einer
ausgewahlten Krautermischung.
Far die Mtihle geeignet.

Art.-Nr. 88147 | 0,09kg | VP12

EALE SPEILT
HILLESAPORY

SCRTI |
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Meersalz fein mit Krautern

fein gem. Meersalz m. Krautern

Meersalz und Krauter fein gemahlen.
Dieses macht die Dosierung mit den
Fingern moglich.

Art.-Nr. 88148 | 0,09kg | VP12

LONGH!

In den 60iger Jahren von Domenico Longhi gegriindet,
wird das Unternehmen heute von Ravaldo Longhi und
seiner Tochter Nicoletta weitergefiihrt, in der Herrstellung

immer noch nach den alten Rezepten welche in der Familie
hochgehalten werden.

Tartufo estivo intero
schwarzer Sommertriffel
Longhi Tartufi

Art.-Nr. 88281 | 0,03kg | VP6

Burro tartufo
Butter mit weiBem Triiffel
Longhi Tartufi. Butter mit weiBem Triiffel.

Art.-Nr. 88286 | 0,05kg | VP 6 Art.-Nr. 88285 | 0,03kg | VP 6

Meersalz grob mit Krautern

ital. Meersalz mit Krautern

Grobes italienisches Meersalz mit einer
ausgewahlten Krautermischung.
Fir die Mihle geeignet.

ohne Abbildung: Art.-Nr. 88150 | 0,27 kg | VP12

Meersalz grob mit Krdutern

ital. Meersalz mit Krautern

Grobes italienisches Meersalz mit einer ausgewahlten
Krautermischung. Fir die Miihle geeignet.

Art.-Nr. 88151 | 7,00kg | VP1
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Fundstiicke & Sonstiges

MONREALE

Marco Senis betreibt diese Manufactur im Herzen Sardini-
ens, die sich dem Safran verschrieben hat. Nur bei gutem
Witterungsverlauf gibt es eine Ernte, die Ausheute sind
wenige kg.

Zafferano MONREALE macinato 0,375 g Zafferano MONREALE infili1g
Safran, in Pulverform, Btl. Safran in Faden, Glas
Art.-Nr. 28791 | 0,375 kg | VP50 Art.-Nr. 28795 | 0,001kg | VP9

gg ﬁﬁ/@@& MOKA RICA

lichsten Espressi Italiens. Natiirlich zaubert er auch eine schone ,,Crema“.

MONTANARI

& : Espressotassen

ot ) Hiss mit Untertasse

Art.-Nr. 1411 | 0,25St. | VP 6

5
Parmesanmiihle ]
Art.-Nr. 88327 | 0,10kg | VP1 £ : Cappuccinotassen
Moka P Fie mit Untertasse
LEY .

Art.-Nr.14110 | 1St. | VP6




ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1. Geltungsbereich

a) Fur alle zwischen der Firma Il Nuraghe GmbH, Feinkost & Naturkost, Geschaftsfiihrer: Sokol Rustaj, Box-
dorfer Str. 11a, D-90765 Firth-Sack (im Nachfolgenden: IL NURAGHE GMBH genannt) und Unternehmern
im Sinne des & 14 BGB entstehenden Geschaftsbeziehungen gelten ausschlieBlich die nachfolgenden
Allgemeinen Geschaftsbedingungen in ihrer zum Zeitpunkt der Bestellung guiltigen Fassung.
Entgegenstehende oder von diesen AGB abweichende Bedingungen erkennt IL NURAGHE GMBH nicht
an und widerspricht ihnen hiermit ausdrticklich. IL NURAGHE GMBH ist jederzeit berechtigt, die allge-
meinen Geschaftsbedingungen mit einer angemessenen Kiindigungsfrist zu andern oder zu erganzen.
Bereits eingegangene Auftrage werden nach den zum Zeitpunkt der Auftragserteilung giltigen AGB
bearbeitet.

=

b

=

2. Vertragsabschluss

a) Unsere Angebote sind freibleibend und unverbindlich. Preisénderungen behalten wir uns jederzeit vor.

Ein Kaufvertrag kommt erst mit Annahme durch IL NURAGHE GMBH, spétestens binnen 2 Wochen, und

mit dem Inhalt der Auftragsbestatigung zustande. Die Annahme kann auch durch vorbehaltlose Erbrin-

gung der bestellten Leistungen erfolgen.

Es gelten die bei Vertragsabschluss vereinbarten Preise unserer jeweils aktuellen Preisliste. Ist ein Preis

nicht ausdriicklich vereinbart, gelten die zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses giiltigen Preise unserer

aktuellen Preislisten. Mit Erscheinen einer neuen Preisliste verlieren alle vorhergehenden ihre Giiltigkeit.

¢) Zuschlage fir Inselfrachten werden nach tatsachlichem Aufwand berechnet. Gleiches gilt fir eine Liefe-
rung ins Ausland.

d) Fur logistische Sonderleistungen behalten wir uns vor, einen zusatzlichen Frachtaufschlag zu berechnen.

e) Fur GroBmengen oder Sonderaktionen unterbreiten wir gerne ein individuelles Angebot

=

b

=

3. Preise

a) Es gelten die bei Vertragsabschluss vereinbarten Preise. Alle Preise fiir die angebotenen Waren sind
ausgewiesen in Euro (EUR, bzw. €). Mit Erscheinen einer neuen Preisliste verlieren alle vorhergehenden
Preise ihre Guiltigkeit.

b) Die Berechnung erfolgt zuztiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

4. Zahlungsbhedingungen

a) Die Rechnung liegt jeweils der Lieferung bei und ist ohne Abzug von Skonto innerhalb von 14 Tagen nach
Rechnungserhalt zu zahlen.

b) IL NURAGHE GMBH kann ohne Angaben von Griinden fir einzelne Kaufer und Vertrage Vorkasse verlan-
gen.

¢) Lieferungen ins Ausland - auch EU-Staaten - erfolgen unfrei und gegen Vorauszahlung.

d) Im Falle eines Zahlungsverzugs werden unsere gesamten Forderungen sofort fallig. IL NURAGHE GMBH
ist berechtigt, eine Mahngebiihr von 10,00 EUR sowie Verzugszinsen in Héhe von 8 %-Punkten (iber dem
Basiszinssatz der Europdischen Zentralbank zu berechnen.

5. Lieferkonditionen

a) Die genannten Lieferfristen sind unverbindlich.

b) Bei Lieferverzégerungen, die tiber 6 Wochen hinausgehen, hat der Kaufer das Recht, eine angemessene
Nachfrist zu setzen.

¢) IL NURAGHE GMBH bleibt es vorbehalten, Teillieferungen vorzunehmen, sofern dies fiir eine ziigige Ab-
wicklung vorteilhaft erscheint und dem Kunden zumutbar ist.

d) Sollte die bestellte Ware in dieser Zeit nicht rechtzeitig lieferbar sein, wird der Kunde unverziiglich in-
formiert. Diesem steht es in einem solchen Fall frei, entweder auf die bestellte Ware zu warten oder von
seinem gesetzlichen Ricktrittsrecht Gebrauch zu machen.

6. Gefahreniibergang
Die Gefahr des zufalligen Untergangs oder einer zufalligen Verschlechterung geht auf den Kaufer tiber,
sobald die Ware an die zur Abholung oder Ausfilhrung der Lieferung bestimmte Person oder Anstalt
(ibergeben worden ist. Dies gilt auch fir etwaige, aufgrund besonderer Vereinbarung durch eigene Fahr-
zeuge oder fracht- und verpackungsfrei erfolgten Lieferungen.

7. Eigentumsvorbehalt und verlangerter Eigentumsvorbehalt

a) Wir behalten uns das Eigentum an der gelieferten Sache bis zur vollsténdigen Zahlung samtlicher For-
derungen aus dem Liefervertrag vor. IL NURAGHE GMBH ist berechtigt, die Kaufsache zuriickzunehmen,
wenn der Kaufer sich vertragswidrig verhalt.

Der Kaufer ist verpflichtet, solange das Eigentum noch nicht auf ihn Ubergegangen ist, die Kaufsache
pfleglich zu behandeln. Solange das Eigentum noch nicht ibergegangen ist, hat uns der Kaufer unver-
zliglich schriftlich zu benachrichtigen, wenn der gelieferte Gegenstand gepfandet oder sonstigen Ein-
griffen Dritter ausgesetzt ist. Soweit der Dritte nicht in der Lage ist, IL NURAGHE GMBH die gerichtlichen
und auBergerichtlichen Kosten einer Klage gemaB § 771 ZPO zu erstatten, haftet der Kaufer fir den
entstandenen Ausfall.

Der Kaufer ist zur WeiterverauBerung der Vorbehaltsware im normalen Geschaftsverkehr berechtigt. Die
Forderungen des Abnehmers aus der WeiterverduBerung der Vorbehaltsware tritt der Kaufer schon jetzt
an uns in Hohe des mit uns vereinbarten Faktura-Endbetrages (einschlieBlich Mehrwertsteuer) ab. Der
Kaufer bleibt zur Einziehung der Forderung auch nach der Abtretung ermachtigt. Unsere Befugnis, die
Forderung selbst einzuziehen, bleibt davon unberiihrt. Wir werden jedoch die Forderung nicht einziehen,
solange der Kaufer seinen Zahlungsverpflichtungen aus den vereinnahmten Erlésen nachkommt, nicht
in Zahlungsverzug ist und inshesondere kein Antrag auf Eroffnung eines Insolvenzverfahrens gestellt ist
oder Zahlungseinstellung vorliegt.
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8. Riigepflicht und Gewahrleistung

a) IL NURAGHE GMBH gewahrleistet, dass die gelieferte Ware zum Zeitpunkt der Ubergabe frei von Sach-
madngeln ist.

b) Der Kaufer ist verpflichtet, alle offensichtlichen Mangel, Fehimengen oder Falschlieferungen unverziig-
lich nach Erhalt der Ware in Textform anzuzeigen. Dieses gilt auch fiir versteckte Mangel ab deren mog-
liche Erkennbarkeit. Es gelten die §§ 377, 378 HGB.

¢) Mangel berechtigen zur Minderung oder zum Riicktritt vom Vertrag. Eine Nacherfiillung ist ausgeschlos-
sen.

d) Weitergehende Anspriiche des Kaufers - gleich aus welchen Rechtsgriinden - sind ausgeschlossen. IL
NURAGHE GMBH haftet insbesondere nicht fiir Schaden, die nicht an der Ware selbst entstanden sind
sowie nicht fiir entgangenen Gewinn oder sonstige Vermogensschaden. Die Haftungsbeschrankung gilt
nicht fiir Anspriiche aus dem Produkthaftungsgesetz sowie Schaden aus der Verletzung des Lebens,
des Korpers oder der Gesundheit sowie in anderen Fallen, wenn ein vorsatzliches oder grob fahrlassiges
Verhalten unsererseits die Schadenersatzpflicht auslost.

e) Soweit unsere Haftung ausgeschlossen ist, gilt dies auch flr unsere Angestellten, Vertreter und Erfil-
lungsgehilfen.

f) Unwesentliche Abweichungen der Kaufsache, wie z.B. Qualitat, Farbe, Form, etc., stellen keine Méngel
dar, soweit diese handelstiblich und dem Kunden zumutbar sind. Mangel oder Fehler der gelieferten
Ware werden innerhalb der Gewahrleistungsfrist von einem Jahr ab Gefahriibergang nach unserer Wahl
durch Nachbesserung oder Ersatzlieferung beseitigt.

g) Eine Minderung ist grundsatzlich ausgeschlossen. Soweit eine solche dennoch gebilligt wird, geschieht
dies lediglich aus Kulanz in Einzelfallen.

9. Haftung

a) IL NURAGHE GMBH haftet nur in Féllen, in denen IL NURAGHE GMBH, einem gesetzlichen Vertreter oder
einem Erflllungsgehilfen, Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit zur Last fallen.

b) Vorstehendes gilt nicht, soweit fir Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Ge-
sundheit gehaftet wird sowie fir die Haftung nach dem Produkthaftungsgesetz und im Falle der Verlet-
zung wesentlicher Vertragspflichten.

¢) AuBer bei Vorsatz, grober Fahrlassigkeit und Schaden aus der Verletzung des Lebens des Kérpers oder
der Gesundheit ist die Haftung der Hohe nach auf die bei Vertragsschluss typischerweise vorhersehbaren
Schaden begrenzt.

10. Gerichtsstand und anwendbares Recht

a) Erflllungsort und ausschlieBlicher Gerichtsstand ist Niirnberg.

b) Auf das Rechtsverhdltnis zwischen IL NURAGHE GMBH und dem Kaufer findet ausschlieBlich deutsches
Recht unter Ausschluss des UN-Kaufrechts Anwendung.

11. Schlusshestimmungen
Sollte eine Bestimmung dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen unwirksam sein, so bleibt der Ver-
trag im Ubrigen wirksam. An die Stelle der unwirksamen oder undurchftihrbaren Bestimmung soll die-
jenige wirksame und durchfiihrbare Regelung treten, deren Wirkungen der wirtschaftlichen Zielsetzung
am nachsten kommen, die die Vertragsparteien mit der unwirksamen bzw. undurchftihrbaren Bestim-
mung verfolgt haben. Die vorstehenden Bestimmungen gelten entsprechend fiir den Fall, dass sich der
Vertrag als liickenhaft erweist.

Stand: Januar 2022

Il Nuraghe vor Ort

=> GroBhandel: Showroom & Abhollager
in Fiirth-Sack (ndhe Metro)

Unser Service fiir die Gastronomen und
Wiederverkaufer der Metropolregion. Einfach vorab
Ihre Wiinsche mailen, faxen oder per Telefon
durchgeben- wahrend wir packen, laden wir Sie
auf einen original italienischen Espresso und unsere
neuesten Entdeckungen ein. Sie sparen Zeit und
Versandkosten!

Wo? Boxdorfer Str. 11 A, 90765 Firth-Sack
Wann? Mo. -Fr. 9-12 Uhr und 13-16 Uhr
Tel. 0911 217060, Fax 0911 2170666,
lager@ilnuraghe.com

=> Einkaufen & Genuss:
Il Nuraghe Laden & Mittagstisch

Im Zentrum von Nirnberg direkt hinter dem Rathaus
betreiben wir ein kleines, wohl sortiertes italienisches
Feinkostgeschaft. RegelmaBige Verkostungen.
Taglich original italienischer Mittagstisch.

Wo? Theresienplatz 7, 90403 Nirnberg
Wann? Di.-Fr.10-18 Uhr, Sa. 10-16 Uhr
Tel: 0911 243553
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Genuss aus ltalien

Il Nuraghe GmbH
Feinkost & Naturkost
2022 GroBhandel: Boxdorfer Str. 11a « 90765 Firth-Sack
WIR Telefon: 09112170 60 « Telefax: 091121 70 666
UNTERSTITZEN
LAl Ladengeschdft: Theresienplatz 7 « 90403 Nirnberg
;T]:,'_“;. "': " '\ www. ilnuraghe.com

E-Mail: info@ilnuraghe.com DE-0K0-001



